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UNIDAD TERRITORIAL AMAZONAS

GRUPO

ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE

Aceite vegetal

AZUCAR

Aziicar

CEREAL

Arroz

Fideos

« La entrega de FIDEOS debe realizarse sélo en la presentacion “fideos pasta larga”.

Quinua

CEREAL
EXPANDIDO
EXTRUIDO

Cereal expandido

« Enlas lIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de cereal expandido es de 18 gramos en el nivel inicial y pimaria y
36 gramos para el nivel secundaria.

« Enlas IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal expandido es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria y
60 gramos para el nivel secundaria.

CHOCOLATE

Chocolate para taza

GALLETERIA

Galleta con cereales

Galleta con kiwicha

Galleta con maca

Galleta con quinua

Galleta integral

« Laentrega de GALLETAS serd de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
« La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
60 gramos para el nivel secundaria.

HARINAS

Almiddn de maiz

Harina de kiwicha

Harina de maiz

Harina de plétano

Harina de quinua

Harina de trigo fortificada

Mezcla de harina de mani tostado y maiz amarillo
fortificado con vitaminas y minerales

HOJUELAS

Hojuelas de avena

Hojuelas de avena con kiwicha

Hojuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

Hojuelas de kiwicha

Hojuelas de quinua

LECHE

Leche evaporada

MENESTRA

Arveja

Frijol

 Se debera entregar las variedades de frijol blanco, canario, castilla y bayo, y en cada entrega una variedad diferente.

Garbanzo

Lentejas

Pallar

POA

Conserva de carne de pavita

Conserva de carne de pollo

Conserva de came de res

Conserva de mollejitas

Conserva de pescado en aceile vegetal

» Se debera entregar ias especies atin, bonito, caballa o jurel y en las presentaciones de contenido filele 0 trozos, en cada
entrega se debe entregar dos especies distintas.

Conserva de pescado en agua

Conserva de pescado en salsa de tomate

POA
DESHIDRATADO

Mezcla a base de huevo en polvo

Pescado salado y prensado
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UNIDAD. TERRITORIAL APURIMAC

GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE Aceite vegetal
AZUCAR Azicar

«Enlas lIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de barra de cereales es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria
y 36 gramos para el nivel secundaria.

« Enlas IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial, 45 gramos en
el nivel primaria y 60 gramos para el nivel secundaria.

BARRA Barra de cereales

Arroz

Fideos « La distribucion de fideos debe realizarse en forma alternada por cada entrega, entre “fideos pasta larga” y “fideos pasta
CEREAL corta” y de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.

Quinua
Trig

« Se debera variar el sabor yfo variedad de! producto (lipo de cereal) en cada entrega que comesponda, segin las
recomendaciones de la o el Especialista Alimentario de la Unidad Teritorial.

= En las IIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de cereal extruido es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria y
36 gramos para el nivel secundaria.

« Enlas 1IEE de las zonas rurales, 1a canlidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria y 60
gramos para ef nivel secundaria.

CEREAL
EXPANDIDO I | Cereal extruido
EXTRUIDO

CHOCOLATE Chocolate para taza

Galleta con cereales
Galleta con kiwicha
GALLETERIA Galleta con maca
Galleta con quinua
Galleta integral

« La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
60 gramos para el nivel secundaria.

Harina de cebada

Harina de haba

Harina de kiwicha

Harina de licuma

Harina de maiz

Harina de platano

Harina de quinua

Mezclas de harinas

Hojuelas de avena con kiwicha
Hojuelas de avena con maca
Hojuelas de avena con quinua
Hojuelas de quinua

LECHE Leche evaporada

Arveja

Frijol

Garbanzo

Haba partida

Lentejas

Pallar

Conserva de bofe de res
Conserva de came de cerdo
Conserva de came de pavita
Conserva de camne de pollo
Conserva de came de res
Conserva de higado de pollo
Conserva de mollejitas
Conserva de pescado en aceite vegetal

HARINAS

HOJUELAS

MENESTRA

POA

Conserva de pescado en salsa de tomale o De acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.

Conserva de sangrecita

POA Chalona

DESHIDRATADO Mezcla a base de huevo en polve
TUBERCULO Papa seca
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UNIDAD TERRITORIAL AREQUIPA

GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
ACEITE Aceite vegetal
AZUCAR Azlicar
« Se debera variar el sabor en cada entrega, de acuerdo ala coordinacién con Ia o el Especialista Alimentario de la Unidad
Territorial.
BARRA Barra de cereales ¢ Enlas liEE de las zonas urbanas, [a cantidad minima de barra de cereales es de 18 gramos en el nivel inicial y primania
y 36 gramos para el nivel secundaria.
« Enlas IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial, 45 gramos en
el nivel primaria y 60 gramos para el nivel secundaria.
Amoz
» Los fideos “pasta conla” seran eniregados Unicamente en la 2°, 5° y 8° enlrega, el resto de entregas sera con fideos
“pasta larga”.
CEREAL Fideos « Respeclo a los fideos pasta "corta” no se aceptaran de las variedades canuto, corbala y s:odo grande. Asimismo d_eb_eré
ser de diferente variedad en cada entrega que le coresponda y de acuerdo a la indicacion dada por el o la Especialista
Alimentario de la Unidad Territorial.
Quinua
Trigo mote
* Se debera variar el sabor y/o variedad del producto (tipo de cereal) en cada enirega que comesponda, segun las
CEREAL recomendaciones de la o el Especialista Alimen}an'o de la Unidad Territorial. o oy
EXPANDIDO 1 | Cereal expandido «Enlas IIEE de las zonas ur’oanas,_ la cantidad minima de cereal expandido es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria y
EXTRUIDO 36 gramos para el nivel secundara.
o Enlas IIEE de las zonas rurales, |2 cantidad minima de cereal expandido es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria y
60 gramos para el nive! secundaria.
CHOCOLATE Chocolale para taza El chocolate debe ser fortificado enla 3°, 6° y 9° entrega.
« Seguin las Especificaciones Técnicas de Alimentos en la Modalidad Productos y la programacion de ment escolar 2019.
GALLETERIA Galleta con cereales « La cantidad minima de gallelas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
60 gramos para el nivel secundaria.
Almidén de maiz
Harina de amoz
Harina de camote
Harina de carihua
Harina de cebada
Harina de haba
HARINAS Harina de kiwicha
Harina de maiz
Harina de maiz morado
Harina de platano
Harina de quinua
Mezclas de harinas
Sémola de cereales
Hojuelas de avena
Hojuelas de avena con cafihua
HOJUELAS Hojuelas de avena con kiwicha
Hojuelas de avena con maca
Hojuelas de avena con quinua
Hojuelas de kiwicha
LECHE Leche evaporada
Arveja
« La entrega sera nicamente con las variedades: canario, Panamito y Castilla, debiendo ser variadas cada 1 0 2 entregas,
MENESTRA Frijol debiendo entregar en el afo las 3 variedades mencionadas, y de acuerdo a la indicacion dada por la o el Especialista
Alimentario.
Lentejas
Pallar
Conserva de bofe de res
Conserva de carne de cerdo
Conserva de carne de pavita
Conserva de carne de pollo
Conserva de came de res
Conserva de mollejitas
POA «Para el caso de la presentacion del contenido:
“Entero™ Dentro de todo el periodo contractual {3 entregas) solo se podra distribuir en esa presentacion de contenido en
. maximo 1 entrega.
Cansgrvda pesceds éq. acefle vegald “Filete™ Denlroe%e todo el periodo contractual (9 entregas) se distribuira en esa presentacion de contenido en minimo 3
entregas.
» Encuanto ala especie, se deberd variar cada 1 0 2 entregas, salvo otraindicacion dada por la o ¢! Especialista Alimentario.
Conserva de pescado en salsa de tomale » Debera variar la especie en cada entrega, salvo ofra indicacion dada por la o el Especialista Alimentario.
Conserva de sangrecila
.
DESHIDRATADO
Mezcia a base de huevo en polvo
Frutos secos
SNACK Haba tostada
Maiz tostado
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UNIDAD TERRITORIAL AYACUCHO (2 paginas)

GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
ACEITE Aceite vegetal
AZUCAR Azicar
Panela
« Se debera variar el sabor en cada entrega, de acuerdo a fa coordinacion con la o el Especialista Alimentario de la Unidad Territorial.
» En las 1EE de las zonas urbanas, la cantidad minima de barra de cereales es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria y 36 gramos
BARRA Barra de cereales para el nivel secundaria.
« Enlas IIEE de las zonas rurales, lacantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial, 45 gramos en el nivel primaria
y 60 gramos para el nivel secundaria.
Arroz
» Para Desayuno se realizara a entrega de “fideos pasta larga” o “fideos pasta corta™ enlaentrega programada de acuerdo a la asistencia
Fideos técnicadelaoel Especiali§la Alimentario.
CEREAL « Para Almuerzo: se realizara la entrega de “fideos pasta larga”.
» Para los “fideos pasta corta”, no se aceptara la entrega de la variedad “CANUTO" o "CORBATA"
Maiz mote
Quinua
Trigo
Cereal expandido  Se debera vaniar el sabor y/o variedad del producto (lipo de cereal) en cada entrega que corresponda, segln las recomendaciones de
CEREAL la o el Especialista Alimentario de la Unidad Territorial.
EXPANDIDO / ] e Enlas lIEE de Ia_s zonas urbar]as, la cantidad minima de cereal expandido / extruido es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria y 36
EXTRUIDO Cereal extruido gramos para el nivel secundaria.
e Enlas lIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal expandido / extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y primariay 60
gramos para el nivel secundaria.
CHOCOLATE Chocolate para taza
Galleta con cereales « Se realizara ta entrega de “galleta con cereales” o “galleta con quinua” o “galleta con kiwicha” fortificada con hierro minimo en tres (03)
Galleta con kiwicha entregas alternadas y minimo de dos (02) sabores distintos del total de entregas de galletas fortificadas que se programe, de acuerdo
GALLETERIA Galleta con maca la indi<_:a<_:i6n dgz lao Ia_Especialisla {\Iimenta_n‘o_, cuya muestra deberd se_r_presentada previamente a fin de contar con el V°B° de laoel
Galleta con quinua Especialista Alimentario y se recomienda priorizar alimentos de produccion local.
Galleta integral ela canligad minima dg galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primania, y de 60 gramos
para el nivel secundaria.
Almidon de maiz
Fécula de papa » Es de uso solo como espesante.
Harina de arroz
Harina de camote
Harina de cebada
Harina de haba
Harina de kiwicha
Harina de licuma
HARINAS Harina de maca
Harina de maiz
Harina de maiz morado
Harina de platano
Harina de quinua
Harina de trigo fortificada
Harina de yuca
Mezclas de harinas
Sémola de cereales
Hojuelas de avena
Hojuelas de avena con cafiihua
Hojuelas de avena con kiwicha
HOJUELAS Hojuelas de avena con maca
Hojuelas de avena con quinua
Hojuelas de kiwicha
Hojuelas de quinua
LECHE Leche evaporada
Arveja
Frijol o Para el alimento "Frijol” se debera realizar la entrega de distintas varieda{ies por entrega ylo de acuerdo a la asistencia técnica de la o
¢l Especialista Alimentario. No se aceptara la entrega de la variedad castilla.
MENESTRA Garbanzo
Haba partida
Lentejas
Pallar o Para el alimento *Pallar” no se aceptar la variedad *Pallar tipo BB”
Conserva de bofe de res
Conserva de carne de cerdo
Conserva de carne de pavita
Conserva de carne de pollo
Conserva de carne de res
Conserva de higado de pollo
Conserva de moliejitas
Conserva de sangrecila
 Para las II.EE. con Racion Tipo | (Desayuno), se realizara la entrega de presentaciones de contenido tipo filete, sélido, trozos o lomo,
POA de acuerdo a la asistencia técnica de 12 o el Especialista Alimentario. La presentacion de contenido tipo entero solo podra ser entregado

Conserva de pescado en aceite vegetal |
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méaximo por 03 entregas (1°,4°,7°) y solo para un dia de receta con menor volumen, de acuerdo a la asistencia técnica de la o el
Especialista Alimentario.
o Para las II.EE. con Racion Tipo Il {Desayuno + Almuerzo: En el desayuno se realizara la entrega de presentaciones de contenido tipo
filete, sdlido, trozos o lomo de acuerdo a la asistencia técnica de fa o el Especialista Alimentario. En el almuerzo se realizara la entrega
~~de presentaciones del contenido tipo filete o sélido o trozos o lomo y entero, de acuerdo a |a asistencia técnica de la o el Especialista
CAllmentario. En el almuerzo la presentacion de contenido tipo entero solo podra ser entregada para una (01) o dos (02) recetas, de
\a&@ a la asistengiaéenica de la 0 el Especialista Alimentario.

Werlﬂa present, B@‘E‘@Mﬂp lipo filete, sélido, trozos y lomo, deberan variar por entrega entre las especies Atun, Bonito y Caballa.

COORPR{ADD
' ‘;?J';A: leari ] prese, gsion lddo{po entero, deberan variar por entrega entre las especies Caballa y Jurel. No se aceptarala entrega
o e laEgpecig Hchoveta /
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UNIDAD TERRITORIAL AYACUCHO (2 paginas)

GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Chalona

POA Charqui
Mezcla a base de huevo en polvo

DESHIDRATADO - 3 - 7 FTTET i
Pescado salado y prensado » Debera realizarse laentrega altemada entre las especies Anchoveta y Caballa, de acuerdo ala asistencia técnica de la o el Especialista

Alimentario.
TUBERCULO Papa seca
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UNIDAD TERRITORIAL ANCASH 1

GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
ACEITE Aceite vegetal
AZUCAR Azticar
Amoz
CEREAL Fideos » Solo se enlregard FIDEQS DE PASTA LARGA.
Quinua
Trigo
« De preferencia variar en el sabor y/o variedad en cada entrega, de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista
CEREAL Alimentario. N . o
EXPANDIDO Cereal extruido e Enlas |IEE de las zonas urbanag, la canlidad minima de cereal extruido es de 18 gramos en el nivel inicial y pimana y
EXTRUIDO 36 gramos para el nivel secundania. ) N
¢ Enlas IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria y 60
gramos para el nivel secundaria.
CHOCOLATE Chocolate para taza
gg}}z:: zg: ‘;mﬁzs » La entrega de GALLETAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
GALLETERIA Galleta con quinua o La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
Galleta integral 60 gramos para el nivel secundaria.
Fécula de papa o Es de uso solo como espesante.
Almiddn de maiz
HARINAS Harina de kiv'vicha
Harina de platano « La entrega de HARINAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Harina de trigo fortificada
Mezclas de harinas
Hojuelas de avena
Hojuelas de avena con kiwicha
HOJUELAS Hojuelas de avena con maca o Laentrega de HOJUELAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Hojuelas de avena con quinua
Hojuelas de kiwicha
LECHE Leche evaporada
Arveja
MENESTRA gﬂanzo « La entrega de MENESTRAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Lentejas
Conserva de came de pavita
Conserva de came de pollo
Conserva de came de res o La entrega de estos POAS sera de acuerdo a la asislencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Conserva de higado de pollo
Conserva de mollejitas
Conserva de sangrecita
POA «En cada entrega, la CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL, se debera entregar una sola presentacion de
contenido (filete o rozos o lomo o s6lido) y una sola especie (atln o bonilo o caballa o jurel), de acuerdo a la asistencia
Conserva de pescado en aceite vegetal técnicadelaoel EspecialislaAlimenlario. )
« En caso de entregar [a presentacion de contenido entero: para entregas mensuales, sera como maximo en la totalidad de
02 entregas al aiio (3° y 6° entrega) en las especies caballa o jure!; en caso de entregas bimensuales, debera ser de
acuerdo a [a asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
» Se debera entregar una sola presentacion de contenido: entero, en las especies jurel o caballa de acuerdo ala asistencia
Conserva de pescado en salsa de lomate técnicade lao e? EspecialislapAIimentario. i :
POA Chalona

DESHIDRATADO

Mezcla a base de huevo en polvo

» La entrega del POA DESHIDRATADO sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimenlario.
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UNIDAD TERRITORIAL ANCASH 2

GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
ACEITE Aceite vegetal
AZUCAR Azicar
 Enlas lIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de barra de cereales es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria
y 36 gramos para el nivel secundaria.
[EARRS AL 3  Enlas lIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial, 45 gramos en
el nivel primaria y 60 gramos para el nivel secundaria.
Arroz
CEREAL Fideos  Solo se entregara FIDEOS DE PASTA LARGA.
Quinua
CHOCOLATE Chocolate para taza
g:::s:: sg: i:“r"_ecahlzs  La entrega de GALLETAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimenlan'o.. :
GALLETERIA Galleta con quinua  La canlidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
Gallelantegral 60 gramos para el nivel secundaria.
Fécula de papa o Es de uso solo como espesante.
Almidén de maiz
HARMES z:::g gz ;I]Z::no » Laentrega de HARINAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Harina de trigo fortificada
Hojuelas de avena con kiwicha
HOJUELAS Hojuelas de avena con maca « La entrega de HOJUELAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Hojuelas de avena con quinua
LECHE Leche evaporada
Arveja
Frijol
MENESTRA Garbanzo  La entrega de MENESTRAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Lentefas
Pallar
Conserva de bofe de res
Conserva de carne de pavita
Conserva de carne de pollo
Conserva de carne de res
Conserva de moligjitas
« Se debera entregar la presentacién de contenido en filete 0 trozos o sélido o lomo; en caso de entregar CONSERVA DE
PESCADO EN ACEITE VEGETAL de la especie “anchoveta”, este comespondera en la presentacion tipo ENTERO.
POA Conserva de pescado en aceile vegetal o Para las entregas, donde se ha programado CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL en dos o mas dias de
atencion, debera entregarse dos o mas especies diferentes en cada entrega, de acuerdo a la asistercia técnica de la o el
Especialista Alimentario.
« E1 POA Hidrobioldgico sera unicamente en presentacion tipo ENTERO y el proveedor debera variar la especie en cada
Conserva de pescado en agua entrega, de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
« EI POA Hidrobloldgico sera unicamente en presentacion tipo ENTERO y el proveedor debera variar la especie en cada
AR A ¢ L . i = ity enlrega, de acuer?igo ala asistencia técnica de la o el Especialista Alimer:’tario.
Conserva de sangrecita
gggHIDRAT ADO Mezcla a base de huevo en polvo « La entrega del POA DESHIDRATADO sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
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UNIDAD TERRITORIAL CAJAMARCA 1

GRUPO

ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE

Aceite vegetal

AZUCAR

Azicar

Panela

CEREAL

Aoz

Fideos

o La distribucion de FIDEOS debe realizarse en forma altemada por cada entrega, entre “fideos pasta larga” y “fideos pasta
corta”, de acuerdo a la asistencia técnica de |a 0 el Especialista Alimentario.

Quinua

Trigo mote

CEREAL
EXPANDIDO
EXTRUIDO

Cereal extruido

 En las |IEE de |as zonas urbanas, la cantidad minima de cereal exiruido es de 18 gramos en el nivel inicial y pimaria y
36 gramos para el nivel secundaria.

« Enlas IIEE de las zonas rurales, 1a cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria y 60
gramos para el nivel secundaria.

CHOCOLATE

Chocolate parataza

GALLETERIA

Galleta con cereales

Galleta con maca

Galleta integral

Rosquitas tipo cajamarquinas

o La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en e! nivel inicial y primaria, y de
60 gramos para el nivel secundaria.

HARINAS

Fécula de papa

Harina de cebada

Harina de licuma

Harina de platano

Harina de tarwi

Harina de trigo fontificada

Mezcla de harina de arroz fortificado

HOJUELAS

Hojuelas de avena

Hojuelas de avena con kiwicha

Hojuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

Hojuelas de quinua

LECHE

Leche evaporada

MENESTRA

Garbanzo

Haba partida

Lentejas

Pallar

POA

Conserva de came de cerdo

Conserva de came de pavita

Conserva de carne de polio

Conserva de carne de res

Conserva de mollejitas

Conserva de pescado en aceite vegetal

« La entrega deberé ser de las especies Atin, Bonito, Caballo o Jurel, la presentacion de contenido debe
ser filete o trozos; siendo obligatorio la entrega de dos especies diferentes en cada entrega.

POA
DESHIDRATADO

Mezcla a base de huevo en polvo

SNACK

Frutos secos

A

conPaRENTE

R
-,

W
AV S NG

7 cOORUINADCR DEL




= ue

"Warma

ROGRAMA NS Civkd B A SEIIADCR: ICEIAL

Version N°: 04-2019

UNIDAD DE ORGANIZACION DE LAS
PRESTACIONES
ANEXO N° 03-B
COMPONENTE ALIMENTARIO
TABLAS DE ALIMENTOS DE LA MODALIDAD PRODUCTOS
Pag.9de 28

UNIDAD TERRITORIAL CAJAMARCA 2

GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
ACEITE Aceite vegetal
AZUCAR Aziicar
« En las lIEE de las zonas urbanas, la canlidad minima de barra de cereales es de 18 gramos en €l nivel inicial y primaria
y 36 gramos para el nivel secundaria.
EARRS B da cajogies En las NIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de barra de cereales es de 30 gramos en el nivel inicial, 45 gramos
en el nivel primaria y 60 gramos para el nivel secundaria.
Arroz
CEREAL Fideos e La entrega de FIDEOS debe realizarse en forma altemada por caga entrega, entre *fideos pasta larga” y “fideos pasta
corta” y de acuerdo a la asistencia técnica de ia o el Especialista Alimentario.
Quinua
CEREAL o En las IIEE de las z9nas umanag, la cantidad minima de cereal extruido es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria y
EXPANDIDO /| Cereal extruido 26 gramos pare el nivel 5t jadara. ] ) =
EXTRUIDO ¢ Enlas llEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria y 60
gramos para el nivel secundaria.
CHOCOLATE Chocolate para taza
Galleta con cereates
g:::ee:: gg,r: :(T:‘Zfaha » La entrega de GALLETAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
GALLETERIA Galleta con quinua « La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
Gallelaintegral 60 gramos para el nivel secundania.
Rosquitas tipo cajamarquinas
Almidon de maiz
Harina de platano
AR :22:2 gz ?nuégufz Tiicada » La enirega de HARINAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Mezclas de harinas
Hojuelas de avena con kiwicha
HOJUELAS Hojuelas de avena con maca « La entrega de HOJUELAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Hojuelas de avena con quinua
LECHE Leche evaporada
Arveja
Frijol
Garbanzo . ' . . Sl ; =
MENESTRA Halba pariida o Laentrega de MENESTRA sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Lentejas
Pallar
Conserva de came de cerdo
Conserva de carne de pollo
Conserva de carne de res
Conserva de higado de pollo
Conserva de mollejitas
POA Para el alimento “CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL® se debera entregar las especies atin y/o bonito
ylo caballa y/o jurel y/o trucha y/o gamitana y/o paco en presentacion filete y/o slido y/o trozos y/o lbmo.
» Para el alimento “CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL" presentacion entero se podra abastecer en las
Cnbivd 56 peawenig i beelln wgold especies caballa y/o machete yio jurel ylo trucha. Ademas, se debera enﬁregar ol alimento *CONSERVA DE PESCADO
EN ACEITE VEGETAL" de manera inlercalada en las entregas entre las presentaciones filete yio solido y/o trozos y/o
lomo y la sequnda presentacion entero; empezando por 1a presentacion filete y/o sélido y/o trozos ylo lomo.
POA

DESHIDRATADO

Mezcla a base de huevo en polvo
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UNIDAD TERRITORIAL CUSCO
GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
ACEITE Aceite vegetal
AZUCAR Azicar
Aoz
 Serefiere ala entrega de FIDEQS PASTA LARGA y FIDEOS PASTA CORTA por cada entrega de acuerdo a la asistencia
CEREAL Fideos técnica de la o el Especialista Alimentario. Para e! caso de FIDEOS PASTA CORTA el proveedor debe presentar
previamente la muestra para la validacion de la o el Especialista Alimentario.
Quinua
« Se debera variar el sabor y/o variedad en cada entrega de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista
CEREAL Almentario. R . o
EXPANDIDO 1| Cereal extruido *Enlas lIEE de las 20nas urbana§. la cantidad minima de cereal extruido es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria y
EXTRUIDO 36 gramos para el nivel secundaria. B ]
« Enlas lIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria y 60
gramos para el nivel secundaria.
CHOCOLATE Chocolate para laza
Galleta con cereales » Se debera vanar el sabor y/o formas en cada entrega de acuerdo a la asistencia técnica del Especialista Alimentario. Se
debera entregar GALLETA CON CEREALES FORTIFICADA por o menos en forma himensual.
GALLETERIA Galleta con ki\«'richa ) i ]
Galleta con quinua « Lacantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
Galleta integral 60 gramos para el nivel secundaria,
Rosquitas tipo cajamarquinas
Fécula de papa » Stlo como espesante
Harina de cafiihua
Harina de cebada
HARINAS Harina de kiwicha
Harina de quinua
Harina de trigo fortificada
Mezclas de harinas
Hojuelas de avena
HOJUELAS Hojuelas de kiwicha
Hojuelas de quinua
LECHE Leche evaporada
Arveja
Frijol  S6lo para los items programados de acuerdo a la asistencia técnica de 1a o el Especialista Alimentario.
MENESTRA Haba = Sélo para el item Livitaca de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Haba partida
Lentejas
Conserva de bole de res
Conserva de came de cerdo
Conserva de came de pavita
Conserva de came de pollo
Conserva de came de res
POA Conserva de higado de pollo
Conserva de mollejitas
Conserva de pescado en aceite vegetal e La presentacion del contenido sélo podra ser trozos o filete.
*No se podra entregar la misma especie que la Conserva de Pescado en Aceite Vegelal y que la Conserva de Pescado
Conserva de pescado en agua en Salsa de Tomate en una misma entrega.
« No se podra entregar la misma especie que la Conserva de Pescado en Aceite Vegetal y que la Conserva de Pescado
Conserva de pescado en salsa de lomale en Agu;;oen una m?sma entrega. Enpcaso(zie la especie anchoveta debera entregarsg méx{n?o 1vez en cada trimeslre
Came seca salada a
POA Chalona
DESHIDRATADO Mezcla a base de huevo en polvo

Pescado salado y prensado
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UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
ACEITE Aceite vegetal » Se deberd entregar el alimento ACEITE VEGETAL variando el origen de frutos y/o semillas oleaginosas cada 03 enlregas.
AZUCAR Azlcar
» Enlas IIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de barra de cereales es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria
BARRA Baita & cotealés y 36 gramos para el nivel secundara.
« En las lIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial, 45 gramos en
el nivel primaria y 60 gramos para el nivel secundaria.
Aoz
CEREAL Fideos « Se refiere a la entrega de FIDEOS PASTA LARGA, en caso de los FIDEQS PASTA CORTA, la entrega realizara de
acuerdo a la asistencia técnica de 1a o el Especialista Alimentario.
Quinua
 De preferencia variar en el sabor y/o variedad en cada entrega, de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista
CEREAL Alimentario.
EXPANDIDO 1| Cereal extruido o Enlas IIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de cereal extruido es de 18 gramos en el nivel inictal y primaria y
EXTRUIDO 36 gramos para el nivel secundaria.
« Enlas IIEE de las zonas rurales, 1a cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria y 60
gramos para €l nivel secundaria.
CHOCOLATE Chocolate para taza
Galleta con cereales
Galleta con kiwicha 5 = : : I "1 |
GALLETERIA Gallela con maca  La cantidad minima ge galletas pgra cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
Gallota con quinua 60 gramos para el nivel secundana.
Galleta integral
Harina de haba
Harina de kiwicha
Harina de maca
Harina de maiz
HARINAS Harina de platano
Harina de quinua
Harina de trigo fortificada
Mezclas de harinas
Sémola de cergales
Hojuelas de avena
HOJUELAS Hojuelas de avena con maca
Hojuelas de quinua
LECHE Leche evaporada
Arveja
Frijol
Garbanzo
JERESIEA Haba partida
Lentejas
Pallar
Conserva de carne de cerdo
Conserva de carne de pavita
Conserva de carne de pollo
Conserva de mollejitas
o La entrega debera ser de las especies: Atun, Bonito, Caballa, Jurel, Trucha, la presentacién del conlenido debe ser: filete,
POA Conserva de pescado en aceite vegetal solido, trozos, lomo, siendo obifgatorio la entrega de cada especie mencionada, de acuerdo a la asistencia técnica de la
o el Especialista Alimentario.
« Se debera entregar en la presentacion de contenido entero, de las especies Caballa y Jurel, y en la presentacion de
CHIG ¥ (ol ] s contenido filete de la especie Bonilo, de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
» Se debera entregar en la presentacién de contenido entero, de las especies Caballa, Jurel, Trucha, Anchoveta, para el
Conseva i pescad e salsz de pidle caso de Ja especie Anchovela solo podra repetirse cada 3 entregas.
Conserva de sangrecita
POA Charqui

DESHIDRATADO

Mezcla a base de huevo en polvo

 Laentrega del POA DESHIDRATADO sera de acuerdo a la asistencia técnica de Ja o el Especialista Alimentario.

TUBERCULO

Papa seca
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UNIDAD TERRITORIAL HUANUCO

GRUPO

ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE

Aceite vegetal

» Se debera entregar ACEITE VEGETAL, variando el origen de frutos y/o semillas de oleaginosas, [a cual deberan rotarse
cada dos (02) entregas consecutivas, se realizara de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.

AZUCAR

Aziicar

Panela

CEREAL

Arroz

Fideos

« Se refiere a la entrega de FIDEOS PASTA LARGA, en caso de los FIDEOS PASTA CORTA, la entrega realizara de
acuerdo a la asistencia técnica de Ia o el Especialista Alimentario.

Maiz mote

Quinua

CEREAL
EXPANDIDO
EXTRUIDO

li

Cereal expandido

« Se debera variar el sabor y/o variedad del producto (tipo de cereal) en cada entrega que corresponda, de acuendo a la

Cereal extruido

asistencia técnica de |a o el Especialista Alimentario.
«Enlas IIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de cereal expandido / extruido es de 18 gramos en el nivel inicial y
primanay 36 gramos para el nivel secundaria.
En las IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal expandido / extruido es de 30 gramos en el nive! inicial y
primaria y 60 gramos para el nivei secundaria.

CHOCOLATE

Chocolate para taza

GALLETERIA

Galleta con cereales

Galleta con kiwicha

Galleta con maca

o La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de

Galleta con quinua

60 gramos para el nivel secundaria.

Galleta integral

HARINAS

Almidén de maiz

Fécula de papa

Harina de camote

Harina de kiwicha

Harina de licuma

Harina de maca

Harina de platano

Harina de quinua

Harina de yuca

Mezclas de harinas

HOJUELAS

Hojuelas de avena

Holuelas de avena con kiwicha

Hojuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

Hojuelas de kiwicha

LECHE

Leche evaporada

MENESTRA

Arvela

Frijol

Garbanzo

Haba partida

Lentejas

Pallar

POA

Conserva de bofe de res

Conserva de camne de cerdo

Conserva de came de pavita

Conserva de carne de pollo

Conserva de carne de res

Conserva de higado de pollo

Conserva de mollejilas

Conserva de pescado en aceite vegetal

o La entrega debera ser de las especies: atun, bonilo, caballa, jurel, la presentacion del contenido debe ser; filete, sdlido,
trozos, lomo. Siendo obligatorio la entrega de cada especie mencionada, de acuerdo a la asistencia técnica de 1a o el
Especialista Alimentario.

» Encaso de la especie: anchovetay trucha, 1a entrega se realizara de acuerdo ala asistencia técnica de 1a o el Especialista
Alimentario.

Conserva de sangrecita

POA
DESHIDRATABO

Chalona

Mezcla a base de huevo en polvo
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UNIDAD TERRITORIAL ICA

GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
ACEITE Aceile vegetal
AZUCAR Aziicar
Armoz
CEREAL Fideos » Solo s¢ entregaré FIDEQS DE PASTA LARGA.
Quinua
Trigo
CHOCOLATE | Chocolate para taza Se debera entregar CHOCOLATE FORTIFICADO en fa 3°, 6° y 9” entrega.

 Se debera entregar GALLETA CON QUINUA FORTIFICADA enla 3°, 6° y 9° entrega, de acuerdo a la asistencia técnica
de la o el Especialista Alimentario.

e La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
60 gramos para el nivel secundaria.

GALLETERIA | Galleta con quinua

Almidén de maiz
Harina de camote
Harina de haba
Harina de kiwicha
Harina de licuma
HARINAS  [Haina de maca i)
Harina de platano

Harina de quinua

Mezcla de harina de mani tostado y maiz amarrillo
fortificado con vitaminas y minerales

Mezclas de harinas

Sémola de cereales

Hojuelas de avena

Holuelas de avena con kiwicha

Hojuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

Hojuelas de kiwicha

Hojuelas de quinua

LECHE Leche evaporada

Arveja

Frijol

Garbanzo

Haba

Lentejas

Pallar

Conserva de bofe de res

Conserva de carne de cerdo

Conserva de came de pollo

POA Conserva de carne de res

Conserva de mollgjitas

HOJUELAS

MENESTRA

» Se debera entregar diferentes especies en filete por entrega. Es obligatorio entregar cada especie 3 veces al afio y de
manera intercalada, de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.

SNACK Frutos secos » Se debera entregar de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.

TUBERCULO | Papa seca
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Conserva de pescado en aceite vegetal
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UNIDAD TERRITORIAL JUNIN
'GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
ACEITE Aceite vegetal » Sedebera entregar el alimento ACEITE VEGETAL variando el origen de frutos y/o semillas oleaginosas cada 03 entregas.
AZUCAR Azlcar
o Enlas IIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de barra de cereales es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria
y 36 gramos para el nivel secundaria.
e Bana de ceredles « Enlas IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial, 45 gramos en
el nivel primaria y 60 gramos para ¢l nivel secundaria.
Arroz
Fideos * Solo se entregara FIDEOS DE PASTA LARGA.
CEREAL Maiz mote
Quinua
Trigo
CEREAL ¢ Enlas lIEE de las zonas urbanas, la canlidad minima de cereal extruido es de 18 gramos en el nivel inicial y pimaria y

36 gramos para el nivel secundaria.
« Enlas IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y pimaria y 60

EXTRUIDO ) :
gramos para el nivel secundaria.
CHOCOLATE Chocolate parataza
Galleta con cereales * Debera entregarse la GALLETA FORTIFICADA en un ciclo de 03 entregas, y en coordinacién con la o el Especialista
GALLETERIA Galleta con quinua AIimenlgn'o. » ) i o o
Galleta integral e Lacantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
60 gramos para el nivel secundaria,
Almidén de maiz » El alimento ALMIDON DE MAIZ es de uso solo como espesanle, ¢on la Quinua.
Harina de maca
Harina de maiz
PARINA> ﬂgz:z g: :I;I; nn;orado « La entrega de HARINAS sera de acuerdo a la asislencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Harina de quinua
Harina de trigo fortificada
Hojuelas de avena
Hojuelas de avena con kiwicha
Hojuelas de avena con maca
HOJUELAS Hojuelas de avena con quinua » La entrega de HOJUELAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Hojuelas de cafiihua .
Hojuelas de kiwicha
Hojuelas de quinua
LECHE Leche evaporada
Arveja
Frijol o La variedad de! FRIJOL no deberd repetirse para entregas consecutivas.
Garbanzo
MERe IR Haba parlida
Lentejas
Pallar
Conserva de bole de res
Conserva de came de cerdo
Conserva de came de pavita
Conserva de came de polio
Conserva de came de res
Conserva de mollejitas
POA « Solo se aceptara en filete, trozos o sélido y en la especie Caballa, Bonito, Jurel y Atdn que se debera vadar por entrega.
. De existr ofeta en el mercado del alimento Conserva de lrucha, puede evaluarse su entrega.
Conserva de pescado en aceite vegelal Para la Region Alimentaria de Amazonia Alta y Comunidades Indigenas la provision podra ser filete y entero, pre?:ia
coordinacion con fa o el Especialista Alimentario.
« Se aceptara en la presentacion de entero en la especie Bonito, Caballa, Anchoveta, Jurel, debiendo variar por entrega
Conserva de pescado en salsa de lomale en coor%inacién co% la 0 el Especialista Alimenlan‘g. e gy
Conserva de sangrecita
POA Charqui o Para la entrega det POA DESHIDRATADOQ, se realizara de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista
DESHIDRATADO Mezcla a base de huevo en polvo Alimentario.
TUBERCULO Papa nativa o La entrega del alimento sera en los items HUANCAN, ACOBAMBA, CONCEPCION y LA OROYA, y dg acuerdo a la
e programacion establecida por entrega, de acuerdo a la asistencia técnica de fa o el Especialista Alimentario.
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UNIDAD TERRITORIAL LA LIBERTAD

GRUPO

ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE

Aceite vegetal

AZUCAR

Aziicar

Panela

CEREAL

Arroz

Fideos

 Solo se entregara FIDEQS DE PASTA LARGA.

Quinua

Trigo mote

CEREAL
EXPANDIDO
EXTRUIDO

/

Cereal expandido

Cereal extruido

» Enlas IIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de cereal expandido / extruido es de 18 gramos en el nivel inicial y
primaria y 36 gramos para el nivel secundania.

»Enlas IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal expandido / extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y
primaria y 60 gramos para el nivel secundaria.

CHOCOLATE

Chocolate para taza

GALLETERIA

Galleta con cereales

Galleta con kiwicha

Galleta con maca

Galleta con quinua

Galleta integral

Rosquitas tipo cajamarquinas

e La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primania, y de
60 gramos para el nivel secundaria.

HARINAS

Almidén de maiz

Fécula de papa

« El término de FECULA DE PAPA se refiere_a la provisién de fécula de papa considerado como "Espesante”

Harina de camote

Harina de cafihua

Harina de haba

Harina de kiwicha

Harina de licuma

Harina de platano

Harina de trigo fortificada

Mezclas de harinas

HOJUELAS

Hojuelas de avena

Hojuelas de avena con cafiihua

Hojuelas de avena con kiwicha

Hojuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

Hojuelas de cafiihua

Hojuelas de kiwicha

Hojuelas de quinua

LECHE

Leche evaporada

MENESTRA

Arvgja

Friol

Haba parlida

Lentejas

» La provision del grupo MENESTRAS sera de acuerdo a la programacion establecida programacién ciclica por cada tres
entregas

POA

Conserva de bofe de res

Conserva de carne de pavita

Conserva de carne de pollo

Conserva de higado de pollo

Conserva de mollejitas

Conserva de pescado en aceite vegetal

» La entrega debe ser en filete en las especies Atun, jurel o bonito, caballa siendo obligatorio fa entrega de cada especie
lres veces al afio de manera intercalada.

Conserva de pescado en agua

La entrega de conserva de pescado en agua no podra ser de la misma especie que la Conserva de Pescado en Aceite
Vegetal en una misma entrega.

Conserva de sangrecila

POA
DESHIDRATADO

Mezcla a base de huevo en polvo
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UNIDAD TERRITORIAL LAMBAYEQUE

GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
ACEITE Aceite vegetal
AZUCAR Azicar
« Enlas IIEE de 1as zonas urbanas, la cantidad minima de barra de cereales es de 18 gramos en ¢l nivel inicial y primania
y 36 gramos para el nivel secundaria.
GARRA Barra de cereales Enlas IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal exiruido es de 30 gramos en el nivel inicial, 45 gramos en el
nivel primaria y 60 gramos para el nivel secundaria.
Arroz
CEREAL Fideos * Solo se enlregara "fideos pasta larga™.
« Se debera vanar la composicion del producto (tipo de cereal) en cada enlrega que le coresponda, de acuerdo a la
CEREAL indicacion de la o el Especialista Alimentario de ]a Unidad Temitonal.
EXPANDIDO Cereal expandido e Enlas IIEE de las zonas urbanas,_ la cantidad minima de cereal expandido es de 18 gramos en &l nive! inicial y pimaria y
EXTRUIDO 36 gramos para el nivel secundana. )
« Enfas |IEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal expandido es de 30 gramos en el nivel inicial y pimarnia y
60 gramos para el nivel secundaria.
CHOCOLATE Chocolate para taza
Galleta con cereales
Galleta con kiwicha < Laentrega de GALLETAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de 1a o el Especialista Alimentanio.
GALLETERIA Galleta con maca « La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel iricial y primaria, y de
Galleta con quinua 60 gramos para el nivel secundana.
Galleta integral
Almiddn de maiz
Harina de cebada
Harina de kiwicha
HARINAS Harina de mfaiz morado )
Harina de platano » La entrega de HARINAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario,
Harina de quinua
Harina de trigo fortificada
Mezclas de harinas
Hojuelas de avena
Hojuelas de avena con kiwicha
HOJUELAS Sg}zz:z gs ::Z:Z zg: ?u?rclsa » La entrega de HOJUELAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Hojuelas de kiwicha
Hojuelas de quinua
LECHE Leche evaporada
Arveja
Frijol
Garbanzo . . . . . . .
MENESTRA Haba o La entrega de MENESTRAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de |a o el Especialista Alimentario.
Lentejas :
Pallar
Conserva de carne de pavita
Conserva de cafne de pollo
Conserva de higado de pollo
Conserva de mollgjitas
POA Conserva de pescado en aceile vegetal » La presentacion del contenido sélo podra ser trozos o filete y 1a especie seleccionada sélo podra repetirse cada 3 entregas.
Conserva de pescado en agua « Debera entregarse una especie diferente dg fa Consgwa de Pgscado en Acgile Vegetal y Conserva de Pescado en Salsa
de Tomate en una misma entrega, la especie seleccionada sélo podra repetirse cada 3 enlregas.
Conserva de pescado en salsa de tomate o Debera eplregarse una especie qnereme.de la Copserva qe Pesc_ado en Aceite Vegetal y Conserva de Pescado en Agua
en una misma entrega, Ia especie seleccionada solo podra repetirse cada 3 entregas.
Conserva de sangrecita
SOA g Mezcla a base de huevo en polvo
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UNIDAD TERRITORIAL LIMA METROPOLITANA Y CALLAO

GRUPO

ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE

Aceite vegetal

AZUCAR

Azicar

CEREAL

Aoz

Fideos

» Se refiere a la entrega de FIDEOS PASTA LARGA o FIDEQOS PASTA CORTA por entrega y de manera intercalada, de

acuerdo a Ia asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.

Quinua

CHOCOLATE

Chocolate para laza

GALLETERIA

Galleta con kiwicha

Galleta con maca

Galleta con quinua

Galleta integral

» Lacanlidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primania, y de

60 gramos para el nivel secundaria.

HARINAS

Almidén de maiz

» Sdlo como espesante

Harina de canihua

Harina de haba

Harina de kiwicha

Harina de maca

Harina de quinua

Harina de trigo fortificada

Mezclas de harinas

HOJUELAS

Hojuelas de avena con cafiihua

Hojuelas de avena con kiwicha

Hojuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

LECHE

Leche evaporada

MENESTRA

Anveja

Frijol

Haba partida

Lentejas

Pallar

POA

Conserva de carne de pavita

Conserva de came de pollo

Conserva de carne de res

Conserva de higado de polto

Conserva de pescado en aceite vegetal

« Se debera entregar una (01) especie por entrega y las presentaciones de contenido pueden ser: enleras, en trozos o en

filete.

Conserva de pescado en agua

« Las presentaciones de contenido pueden ser: enteras, en trozos o en filete. Debe ser una especie diferente alaconserva

en aceite vegetal.

POA
DESHIDRATADO

Mezcla a base de huevo en polvo
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UNIDAD TERRITORIAL LIMA PROVINCIAS

GRUPO

ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE

Aceile vegetal

AZUCAR

Azicar

CEREAL

Aroz

Fideos

« Solo se entregara FIDEQOS DE PASTA LARGA.

Quinua

CEREAL
EXPANDIDO
EXTRUIDO

Cereal extruido

» Debe variar en el sabor y/o variedad en cada entrega.

o En las IIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de cereal extruido es de 18 gramos en el nivel inicial y primania y
36 gramos para el nivel secundania.

o Enlas IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria y 60
gramos para el nivel secundaria.

CHOCOLATE

Chocolate parataza

GALLETERIA

Galleta con cereales

Galleta con kiwicha

Galleta con quinua

Galleta integral

« Laentrega de GALLETAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
« La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
60 gramos para el nivel secundaria.

HARINAS

Fécula de papa

o Es de uso solo como espesante.

Almidén de maiz

Harina de kiwicha

Harina de maiz

Harina de quinua

Harina de trigo fortificada

Mezclas de harinas

Sémola de cereales

HOJUELAS

Hojuelas de avena

Hojuelas de avena con cafihua

Hojuelas de avena con kiwicha

Hojuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

LECHE

Leche evaporada

MENESTRA

Arvela

Frijol

Haba partida

Lentejas

Paliar

oLa entrega de MENESTRAS sera de acuerdo a la asistencia tcnica de la o el Especialista Alimentario, previa
presentacion de la muestra a fin de contar con la validacion de [a o el Especialista Alimentario

POA

Conserva de bofe de res

Conserva de came de pavita

Conserva de came de pollo

Conserva de came de res

Conserva de pescado en aceite vegetal

 Se deberd entregar las especies, Atln, Bonito, Caballa y Jurel, en las presentaciones de contenido trozos, lomo, filele o
enlero. En el caso de entregar la presentacion de contenido entero, debera corresponder solo a las especies caballa o
jurel y no debera ser de entrega consecutiva.

Conserva de sangrecita

POA
DESHIDRATADO

Chalona

Mezcla a base de huevo en polvo

TUBERCULO

Papa seca

o Para Ia entrega de la PAPA SECA, se realizara de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario,
previa presentacion de la muestra a fin de contar con [a validacion de [a o el Especialista Alimentario
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UNIDAD TERRITORIAL LORETO

GRUPO

ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE

Aceile vegetal

AZUCAR

Azicar

CEREAL

Aoz

Fideos

 Se refiere alaentrega de FIDEOS PASTA LARGA y FIDEOS PASTA CORTA en diferentes variedades por cada entrega
y de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.

CEREAL
EXPANDIDO
EXTRUIDO

—

Cereal extruido

« Se refiere a la entrega de uno 0 mas sabores distintos por cada entrega, de acuerdo a la asislencia técnica de la o el
Especialista Alimentario.

« En las IIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de cereal extruido es de 18 gramos en el nivel inicial y pimaria y
36 gramos para el nivel secundaria.

« Enlas IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria y 60
gramos para el nivel secundaria.

CHOCOLATE

Chocolate para taza

GALLETERIA

Galleta con cereales

Galleta con kiwicha

Galleta con maca

« Lacantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de

Galleta con quinua

60 gramos para el nivel secundania.

Galleta integral

HARINAS

Harina de armoz

Harina de kiwicha

Harina de platano

Harina de quinua

Mezcla de harina de mani tostado y maiz amarrillo
fortificado con vitaminas y minerales

HOJUELAS

Hojuelas de avena

Hojuelas de avena con kiwicha

Hojuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

Hojuelas de kiwicha

Hojuelas de quinua

LECHE

Leche evaporada

MENESTRA

Arveja

Frijol

 Se debera altemar las variedades de frijol cada dos entregas o bimensual, de acuerdo a la asistercia técnica de fa o el
Especialista Alimentario.

Lentejas

POA

Conserva de bofe de res

Conserva de carne de cerdo

Conserva de carne de pavila

Conserva de carne de pollo

Conserva de came de res

Conserva de mollejitas

Conserva de pescado en aceile vegetal

« La presentacion del contenido solo podra ser en Filete 0 en Trozos. La especie del pescado debe variar cada dos (02)
entregas y de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.

Conserva de sangrecita

POA
DESHIDRATADO

Mezcla a base de huevo en polvo

Pescado salado y prensado

« Solo podra entregar las especies: Paco, Gamitana, Paiche, Doncella y Dorado, de acuerdo a la asistencia técnica de la o
el Especialista Al
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UNIDAD TERRITORIAL MADRE DE DIOS

GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
ACEITE Aceite vegetal
AZUCAR Azucar
CEREAL Amoz « Solo se entregard ARROZ de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Fideos « Solo se entregard FIDEOS DE PASTA LARGA y de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
CHOCOLATE Chocolate para taza
Galleta con kiwicha « La distribucion de GALLETAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o e! Especialista Alimentario.
GALLETERIA .  La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
Galleta con quinua h .
60 gramos para el nivel secundaria.
Harina de haba
Harina de kiwicha
Harina de maiz
HARINAS Harina de maiz morado o La distribucion de HARINAS sera de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Harina de platano
Harina de quinua
Mezclas de harinas
HOJUELAS Hojuelas de avena con kivicha + La distribucion de HOJUELAS sera de acuerdo ala asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
Hojuelas de avena con quinua
LECHE Leche evaporada
Arveja
Frijol » Se debe variar el tipo de frijol en cada entrega, de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
MENESTRA Haba partida
Lentejas
Pallar
Conserva de carne de pavita
Conserva de carne de pollo
Conserva de came de res
Conserva de higado de pollo
POA Conserva de mollejitas
» Para desayunos, se refiere a la entrega de conservas en filete de fas especies atun y bonito. Para almuerzos, se refiere
Conserva de pescado en aceite vegetal ala entrega de conserva en filete de la especie jurel por entrega, olras especies y presentaciones de pescado en aceile
vegelal, deberd ser previa indicacion del especialista alimentario.
Conserva de pescado en salsa de lomate ¢ Solo para almuerzos y se reﬁere_a ]a gn"g'ga dela espgcje ant‘:.hoveta.. otras especies y presentaciones de pescado en
salsa de tomate, deberd ser previa indicacién del especialista i0.
SgéHIDRATADO Mezcla a base de huevo en polvo . zﬁnr?e:‘e:aﬁgl.rega del POA DESHIDRATADO, se realizard de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista
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UNIDAD TERRITORIAL MOQUEGUA

GRUPO ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE Aceite vegetal

AZUCAR Azucar

Amoz

CEREAL Fideos

« Se refiere a la entrega de Fideos Pastalarga y Fideos Pasla corta; respecto a Fideos Pasta corta, se entregara diferentes
variedades, de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.

CEREAL
EXPANDIDO
EXTRUIDO

—

Cereal expandido

«Se debera variar el sabor y/o variedad de! producto (lipo de cereal) en cada entrega que comesponda, segin las
recomendaciones de [a o el Especialista Alimentario de |a Unidad Territorial.

o Enlas /IEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de cereal expandido es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria y
36 gramos para el nivel secundaria.

« En las lIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal expandido es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria y
60 gramos para el nivel secundaria.

CHOCOLATE Chocolate para taza

Galleta con cereales

Galleta con kiwicha

GALLETERIA Galleta con maca

o Lacantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivelinicial y primaria, y de

Galleta con quinua

60 gramos para el nivel secundaria.

Galleta integral

Harina de cafihua

Harina de kiwicha

Harina de maca

HARINAS Harina de maiz

Harina de maiz morado

Harina de quinua

Harina de trigo fortificada

Mezclas de harinas

Hojuelas de avena

Hojuelas de avena con caiiihua

Hojuelas de avena con kiwicha

HOJUELAS Hojuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

Hojuelas de cadihua

Hoiuelas de kiwicha

Hojuelas de quinua

LECHE Leche evaporada

MENESTRA Lentelas

Conserva de carne de pavita

Conserva de carne de pollo

Conserva de mollgjitas

POA Conserva de pescado en aceite vegetal

» Se debera entregar en la presentacion de contenido trozos de las especies caballa o bonito.

Conserva de pescado en agua

« Sélo se deben considerar las especies caballa o bonito en trozos.

Conserva de pescado en salsa de tomate

» Solo se debe considerar la especie anchovela entera.

POA

DESHIDRATADO Pescado salado y prensado
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UNIDAD TERRITORIAL PASCO

GRUPO

ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE

Aceile vegetal

AZUCAR

Azucar

BARRA

Barra de cereales

« En las IIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de bara de cereales es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria
y 36 gramos para el nivel secundania.

En las JIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial, 45 gramos en

el nivel primaria y 60 gramos para el nivel secundaria.

CEREAL

Aroz

Fideos

» Serefiere ala provision de Fideos Pastalargay Fideos Pasta corta; respecto a Fideos Pasta corta, se enlregara diferentes
variedades, de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.

Maiz mote

Quinua

Trigo

CEREAL
EXPANDIDO
EXTRUIDO

/

Cereal expandido

Cereal extruido

* Se deberd variar el sabor y/o variedad del producto (tipo de cereal) en cada entrega que comesponda, segin las
recomendaciones de la o el Especialista Alimentario de la Unidad Territorial.

« Enlas IIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de cereal expandido / extruido es de 18 gramos en e! nivel inicial y
primaria y 36 gramos para el nivel secundaria.

o En las IIEE de las zonas rurales, 1a cantidad minima de cereal expandido / extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y
primaria y 60 gramos para el nivel secundaria.

CHOCOLATE

Chocolate parataza

GALLETERIA

Galletacon cereales

Galleta con kiwicha

Galleta con maca

Galleta con quinua

Galleta integral

o La canlidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
60 gramos para el nivel secundaria.

HARINAS

Fécula de papa

Harina de armoz

Harina de haba

Harina de kiwicha

Harina de maca

Harina de maiz

Harina de maiz morado

Harina de platano

Harina de quinua

Harina de trigo fortificada

Harina de yuca

Mezclas de harinas

Sémola de cereales

HOJUELAS

Hojuelas de avena con kiwicha

Hojuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

Hojuelas de kiwicha

Hojuelas de quinua

LECHE

Leche evaporada

MENESTRA

Arveja

Frijol

Garbanzo

Haba partida

Lentejas

Pallar

POA

Conserva de bofe de res

Conserva de carne de cerdo

Conserva de came de pavita

Conserva de carne de pollo

Conserva de came de res

Conserva de higado de pollo

Conserva de mollejitas

Conserva de pescado en aceite vegetal

» Se debera entregar en la presentacion de contenido filete o rozos o s6lido y en diferentes especies, la especie
seleccionada solo podra repetirse cada 3 entregas.

Conserva de pescado en salsa de tomale

» Se debera entregar dilerentes especies. Para la especie anchovela, debera entregarse méximo 1 vez en cada trimestre.

Conserva de sangrecita

POA
DESHIDRATADO

Chalona

Mezcla a base de huevo en polvo

Pescado salado y prensado
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UNIDAD TERRITORIAL PIURA

GRUPO

ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE

Aceite vegetal

AZUCAR

Panela

= Se debe priorizar el producto de procedencia local.

CEREAL

Aoz

 Se debe priorizar el producto de procedencia local.

Fideos

» Minimo una enirega deberd ser "fideo pasta corla”.

Quinua

CHOCOLATE

Chocolale para taza

GALLETERIA

Galleta con cereales

Galieta con kiwicha

Galleta con maca

Galleta con quinua

Galletaintegral

« L a canlidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivelinicial y primaria, y de
60 gramos para el nivel secundaria.

HARINAS

Almiddn de maiz

Harina de cebada

Harina de haba

Harina de maca

Harina de maiz

Harina de maiz morado

Harina de plétano

» Se debe priorizar el producto de procedencia local.

Harina de trigo fortificada

Mezcla de harina de arroz fortificado

Sémola de cereales

HOJUELAS

Hojuelas de avena con cafiihua

Hojuelas de avena con kiwicha

Hojuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

Hojuelas de canihua

LECHE

Leche evaporada

MENESTRA

Arveja

Frijol

Haba partida

Lente[as

POA

Conserva de came de cerdo

Conserva de carne de pavita

Conserva de carne de pollo

Conserva de came de res

Conserva de higado de pollo

Conserva de moligjitas

Conserva de pescado en aceite vegetal

« Se debera entregar las especies atlin, caballa, anchoveta y jurel, cada especie podra ser entregadasélo en dos entregas
consecutivas. No se podra entregar la misma especie que la Conserva de Pescado en Agua.

Conserva de pescado en agua

*Se debera entregar las especies atiin, caballa y jurel, cada especie podra ser entregada sélo en dos entregas
conseculivas. No se podra entregar la misma especie que la Conserva de Pescado en aceite vegelal.

Conserva de sangrecita

POA
DESHIDRATADO

Mezcla a base de huevo en poivo

TUBERCULQ___

Papa seca

= Se debe priorizar e! producto de procedencia local.
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UNIDAD TERRITORIAL PUNO

GRUPO

ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE

Accile vegetal

AZUCAR

Azlcar

BARRA

Barra de cereales

o Enlas lIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de barra de cereales es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria
y 36 gramos para el nivel secundaria.

«Enlas lIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial, 45 gramos en
el nivel primaria y 60 gramos para el nivel secundaria.

CEREAL

Amoz

Fideos

 Se entregara de manera equitaliva FIDEOS PASTA LARGA y FIDEOS PASTA CORTA (excepcion fideo tipo CANUTO)
por cada entrega, de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario. Para el caso de Fideos pasta
corla el proveedor debe presentar previamente la muestra para la validacién de la o el Especialista Alimentario.

Quinua

« El Proveedor debera presentar p 1te la muestra a fin de contar con la validacion de la o e} Especialista Alimentario

CHOCOLATE

Chocolate para taza

GALLETERIA

Galleta con kiwicha

Galleta con maca

Galleta con quinua

Galleta integral

Rosquitas tipo cajamarquinas

« El Proveedor debera presentar previamente lamuestra a fin de contar con la validacion de la o el Especialista Alimentario.
 Lacantidad minima de gallelas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
60 gramos para el nivel secundaria.

HARINAS

Fécula de papa

Harina de caiihua

Harina de cebada

Harina de kiwicha

Harina de maca

Harina de maiz morado

Harina de quinua

Harina de trigo fortificada

Mezcla de harina de arroz fortificado

Mezclas de harinas

Sémola de cereales

HOJUELAS

Hojuelas de avena

Hojuelas de avena con cadihua

Hojuelas de avena con kiwicha

Hojuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

Hojuelas de caiiihua

Hojuelas de kiwicha

Hojuelas de quinua

LECHE

Leche evaporada

MENESTRA

Arveja

Frijol

Garbanzo

Haba partida

Lentejas

Pallar

POA

Conserva de bofe de res

Conserva de came de cerdo

Conserva de came de pavita

Conserva de came de pollo

Conserva de carne de res

Conserva de higado de pollo

Conserva de moligjitas

Conserva de pescado en aceile vegetal

« Se refiere ala entrega de dos (02) o tres (03) especies distintas, de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista
Alimentario.

Conserva de pescado en salsa de tomate

* Serefiere a la entrega de dos {02) o tres (03) especies distintas, de acuerdo ala asistencia técnica de lao el Especialista
Alimentario. )

POA
DESHIDRATADO

Chalona

Mezcla a base de huevo en polvo

SNACK

Frutos secos

Haba tostada

Maiz tostado

Trigo tostado

« El Proveedor debera presentar previamente la muestra a fin de contar con la validacion de la o el Especialista Alimentario

.
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UNIDAD TERRITORIAL SAN MARTIN
GRUPO ALIMENTO PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
ACEITE Aceite vegetal
AZUCAR Azl e
Panela
» Enlas IIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de barra de cereales es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria
y 36 gramos para el nivel secundania.
BARRA Barmi da coegles o Enlas |IEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial, 45 gramos en
el nivel primaria y 60 gramos para el nivel secundaria.
Arroz
CEREAL Fideos » Solo se entregard FIDEOS DE PASTA LARGA.
Quinua
« De preferencia debe variar en el sabor.
CEREAL « Enlas IIEE de las zonas urbanas, Ia cantidad minima de cereal exlruido es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria y
EXPANDIDO Cereal exiruido 36 gramos para el nivel secundaria.
EXTRUIDO o Enlas IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria y 60
gramos para el nivel secundaria.
CHOCOLATE Chocolate para taza « De preferencia chocolate producido en la regién San Martin.
Galleta con cereales
Galleta con kiwicha i vl ; C eliiicial v prmasa. v d
GALLETERIA Gallela con maca . 6Loa cantidad mlnlrlna.de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivelinicial y primania, y de
Galieta con quinua gramos para el nivel secundaria.
Galleta integral
Fécula de papa
Harina de cebada
Harina de kiwicha
Harina de licuma
HARINAS Han:na de plélano
Harina de quinua
Harina de trigo fortificada
Harina de yuca
Mezcla de harina de mani tostado y maiz amarmillo
fortificado con vitaminas y minerales
Hojuelas de avena
Hojuelas de avena con caiiihua
HOJUELAS Ho;:uelas de avena con kiwicha
Hojuelas de avena con maca
Holuelas de avena con quinua
Hojuelas de quinua
LECHE Leche evaporada
Arveja
Frijol » Se debera entregar las variedades: Castilla, Canario, Panamito y/o Ucayalino, cada variedad debe ser entregada como
minimo en dos veces en forma alternada, de acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.
MENESTRA - T ]
Haba partida  Solo parala entrega en los items de [a provincia Tocache.
Lenlejas
Pallar
Conserva de came de cerdo
Conserva de carne de pavita
Conserva de carne de pollo
Conserva de higado de pollo
POA Conserva de mollgjitas
Conserva de pescado en aceile vegetal . Le} entrega debe ser solo deli li'po ﬁlelelo 1rozos y solo en Ias_ espgcies Atin, Bonito, Caballa, Jurel, Gamitana y Paco.
Siendo dos entregas como minimo del tipo filete y de la especie atun.
Conserva de pescado en salsa de tomate o La entrega debe ser solo de las especies: Caballa 0 Jurel.
Conserva de sangrecila
POA
DESHIDRATADO Mezcla a base de hug)/g Erl polvo
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UNIDAD TERRITORIAL TACNA

GRUPO

ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE

Aceite vegetal

AZUCAR

Azucar

BARRA

Barra de cereales

o Enlas lIEE de las zonas urbanas, |a cantidad minima de barra de cereales es de 18 gramos en el nivel inicial y primaria
y 36 gramos para el nivel secundaria.

o Enlas IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal exlruido es de 30 gramos en el nivel inicial, 45 gramos en
el nivel primaria y 60 gramos para el nivel secundaria.

CEREAL

Aroz

Fideos

« La distribucion de fideos debe realizarse en forma allernada por cada entrega, entre “fideos pasta larga” y “fideos pasta
corta” y de acuerdo a la asistencia técnica de la o0 el Especialista Alimentario.

Trigo mote

CEREAL
EXPANDIDO
EXTRUIDO

Cereal expandido

o Enlas lIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de cereal expandido es de 18 gramos en el nivel inicial y primana
y 36 gramos para el nivel secundaria.

« Enlas IIEE de las zonas rurales, la cantidad minima de cereal expandido es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria y
60 gramos para el nivel secundaria.

CHOCOLATE

Chocolate para taza

GALLETERIA

Galleta con cereales

Galleta con kiwicha

Galleta con maca

Galleta con quinua

Galleta integral

« La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de
60 gramos para e} nivel secundaria.

HARINAS

Almidén de malz

Harina de cebada

Harina de kiwicha

Harina de maiz

Harina de maiz morado

Harina de quinua

Harina de trigo fortificada

Mezclas de harinas

HOJUELAS

Hojuelas de avena

Hojuelas de avena con kiwicha

Hojuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

Hojuelas de kiwicha

Hojuelas de quinua

LECHE

Leche evaporada

MENESTRA

Arveja

Friol

Garbanzo

Lentejas

Pallar

POA

Conserva de bofe de res

Conserva de carne de pavita

Conserva de carne de pollo

Conserva de carne de res

Conserva de mollejitas

Conserva de pescado en aceite vegetal

o El producto sélo debera ser de las siguientes especies: Atin, Bonito, Caballa y jure! en filete o sélido 0 trozos o lomo.

Conserva de pescado en salsa de tomate

» Se debera entregar en |as especies: caballa o jurel.

POA
DESHIDRATADO

Chalona

Mezcla a base de huevo en poivo
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UNIDAD TERRITORIAL TUMBES

GRUPO

ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE

Aceite vegetal

AZUCAR

Azicar

BARRA

Barra de cereales

» Serefiere alaentrega de uno o més sabores distintos en cada entrega.

» Enlas IIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de barra de cereales es de 18 gramos en ¢l nivel inicial y primaria
y 36 gramos para el nivel secundaria.

s Enlas |IEE de las zonas rurales, la cantidad minima de barra de cereales es de 30 gramos en el nivel inicial, 45 gramos
en el nivel primaria y 60 gramos para €l nivel secundaria.

CEREAL

Arroz

Fideos

o El término FIDEOS se refiere a la provisién de “fideo pasta larga™.

Quinua

CEREAL
EXPANDIDO
EXTRUIDO

!

Cereal expandido

» Se debera variar el sabor y/o variedad del producto (tipo de cereal) en cada enirega que comesponda, segun las

Cereal extruldo

recomendaciones de la 0 el Especialista Alimentario de la Unidad Teritorial.

«Enlas IIEE de las zonas urbanas, la cantidad minima de cereal expandido / extruido es de 18 gramos en el nive! inicial y
primaria y 36 gramos para el nivel secundana.

e« Enlas IIEE de las zonas rurales, 1a cantidad minima de cereal expandido / extruido es de 30 gramos en el nivel inicial y
primaria y 60 gramos para el nivel secundaria.

CHOCOLATE

Chocolate para taza

GALLETERIA

Galleta con cereales

Galleta con kiwicha

Galleta con maca

« La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de

Galleta con quinua

60 gramos para el nivel secundaria.

Galleta integral

Rosquitas tipo cajamarquinas

HARINAS

Almidén de maiz

Fécula de papa

o El {érmino “FECULA DE PAPA” esta considerado Unicamente como espesante.

Harina de cebada

Harina de kiwicha

Harina de maca

Harina de maiz

Harina de maiz morado

Harina de platano

Harina de quinua

Harina de trigo fortificada

Mezcla de harina de mani tostado y maiz amarrillo
fortificado con vitaminas y minerales

Mezclas de harinas

Sémola de cereales

HOJUELAS

Hojuelas de avena

Hojuelas de avena con caiiihua

Hojuelas de avena con kiwicha

Holuelas de avena con maca

Hojuelas de avena con quinua

Hojuelas de caiihua

Hojuelas de kiwicha

Hojuelas de quinua

LECHE

Leche evaporada

MENESTRA

Arveja

Frijol

Lentejas

Pallar

POA

Conserva de carne de pavita

Conserva de camne de pollo

Conserva de carne de res

Conserva de higado de pollo

Conserva de moligjitas

Conserva de pescado en aceite vegetal

« Se deberé entregar las especies atiin, bonito y caballa, en las presentaciones de contenido trozos 0sdlido o lomo o filete.

Conserva de sangrecita

POA
DESHIDRATADO

Mezcla a base de huevo en polvo
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UNIDAD TERRITORIAL UCAYALI

GRUPO

ALIMENTO

PRECISIONES DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

ACEITE

Aceile vegetal

 Se debe priorizar el producto de procedencia local.

AZUCAR

Azicar

CEREAL

Arroz

Fideos

« La entrega de FIDEOS sera en forma altemada por cada entrega entre *fideos pasta larga” y “fideos pasta corta”, de
acuerdo a la asistencia técnica de la o el Especialista Alimentario.

CHOCOLATE

Chocolate para taza

* Se debe priorizar el producto de procedencia local.

GALLETERIA

Galleta con cereales

Galleta con kiwicha

» La cantidad minima de galletas para cada usuario por dia programado es de 30 gramos en el nivel inicial y primaria, y de

Galleta con quinua

60 gramos para el nivel secundaria.

Galleta integral

HARINAS

Almiddn de maiz

Harina de amroz

Harina de cebada

Harina de kiwicha

Harina de maca

Harina de maiz

Harina de platano

Harina de quinua

Harina de trigo fortificada

HOJUELAS

Hojuelas de avena

Hojuelas de avena con kiwicha

Hojuelas de avena ¢on maca

Hojuelas de avena con quinua

LECHE

Leche evaporada

MENESTRA

Arveja

Frijol

« Se debera entregar la variedad frijol Ucayalino, panamito y canario, una variedad en cada entrega; de acuerdo a la
asislencia técnica de la o el Especialista Alimentario.

Lentejas

POA

Conserva de carne de pavita

Conserva de came de pollo

Conserva de carne de res

Conserva de pescado en aceite vegetal

L a entrega debera ser sélo en la presentacion de contenido filete, trozos o entero y solo en las especies Atdn, Bonito,
Caballa.

POA
DESHIDRATADQO

Mezcla a base de huevo en polvo




