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PRESENTACION

El Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, fue creado de acuerdo con el Decreto
Supremo N° 008-2012-MIDIS como Programa Social del Ministerio de Desarrollo & Inclusién Social
con el proposito de brindar un servicio alimentario de calidad, adecuado a los habitos de consurmo
locales, cogestionado con la comunidad, sostenible y saludable para nifias y nifios del nivel de
educacion inicial a partir de los tres afios de edad y del nivel de educacion primaria de la Educacion
Basica en Instituciones Educativas Piblicas. De esta manera, se contribuira a mejorar la atencion

de los usuarios en las clases, y con ello contribuir a la mejora del rendimiento escolar.

Asimismo, mediante el Decreto Supremo N° 006 — 2014 - MIDIS se modificé el Decreto Supremo
N® 008-2012-MIDIS indicando que la vulnerabilidad de la poblacién escolar abarca ademas de nifias
y ninos de educacion inicial y primaria, a los adolescentes de educacion secundaria regular en las
Instituciones Educativas publicas localizadas en los pueblos indigenas gue se ubican en la

Amazonia Peruana!,

Dentro de las actividades programadas, esta prevista la supervision y monitoreo de Ia prestacion del
servicio alimentario con la finalidad de evaluar el desarrollo de los procesos y asi garantizar un

servicio alimentario de calidad.

En tal sentido, se ha elaborado el presente Protocolo para la Supervision y Monitoreo de la
Prestacion del Servicio Alimentario en Instituciones Educativas Pblicas atendidas por el Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, el cual detalla las tareas que debe cumplir el Jefe de
la Unidad Territorial, el Coordinador Técnico Territorial y los Monitores de Gestién local, asi como

las instrucciones para la aplicacion de los instrumentos de supervision y monitoreo.
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* Segun la Bese de Dalos Oficial de Pueblos Indigenas, comprendidos en la Resolucion Minsterial N* 321-2014-MC dal Minislerio de Cullura, o
la qua reemplace o aclualice dicha resolucién.
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1
BASE LEGAL

-_— ——s——m——e—————————e—————e ..
La base legal que sustenta los procedimientos establecidos en el presente protocolo para |a supervision de

la prestacion del servicio alimentario en instituciones educativas del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma, se detalla a continuacién:

Ley N* 29792, Ley de Creacion, Organizacion y Funciones del Ministerio de Desarrollo e Inclusién
Social.

Ley N° 28044, Ley General de Educacién.

Ley N° 26842, Ley General de Salud,

Decreto Supremo N° 008-2012-MIDIS, crea el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali
Warma medificado con Decreto Supremo N° 006-2014-MIDIS.

Resolucion Ministerial N° 016-2013-MIDIS, que aprobd la Directiva N°001-2013-MIDIS, que
establece los procedimientos generales para la operatividad del modelo de cogestion para
atencion del servicio alimentario del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma.
Resolucion de Direccion Ejecutiva N® 7910-2014-MIDIS/PNAEQW, que aprueba el Manual de
Compras del Modelo de Cogestion para la Atencion del Servicio Alimentario del Programa Nacional
de Alimentacion Escolar Qali Warma.

Decreto Supremo N° 001-2013-MIDIS, que establece disposiciones para la transferencia de
recursos financieros a comités u organizaciones que se constituyan para proveer los bienes y
servicios del Programa Nacional Cuna Mas y el Pragrama Nacional de Alimentacion Escolar Qali
Warma.

Resolucion Ministerial N° 192-2012-MIDIS, que aprueba la Directiva N° 007-2012-MIDIS
“Lineamientos para la evaluacion, seguimiento y gestién de Ia evidencia de las paliticas, planes,
programas y proyectos del Ministerio de Desarrollo e Inclusion Sacial'.

Resolucion Ministerial N® 174-2012-MIDIS, que aprueba el Manual de Operaciones del Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma.

El Decreto Legislativo N°® 1062 - Ley de Inocuidad de los Alimentos.

Decreto Supremo N° 034-2008-AG - Reglamento de la Ley de Inocuidad de los Alimentos.

Ley N° 28571-Cédigo de Proteccion y Defensa del Consumidor.

Ley N° 29571, Ley de Proteccion y Defensa del Consumidor,

Resolucion de Secretarfa General N° 602-2014-MINEDU, Aprueba Norma Técnica para la
cogestion del servicio alimentario del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma,
Resolucion Vice-Ministerial N° 002-2013-ED, Guia para la Implementacion de Cocinas Escolares
y sus Almacenes en las Instituciones Educativas Piblicas de los niveles de Educacion Inigial y
Primaria en el marco del PNAE Qali Warma.
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NORMAS DE REFERENCIA:

- Decreto Suprema N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, y sus modificatorias con Decretos Supremos N° 004 y 038-2014-SA.

- Decreto Supremo N° 022-2001-SA, que aprueba el Reglamento Sanitario para las actividades de
Saneamiento Ambiental en Viviendas y Establecimiento Comerciales, Industriales y de Servicio.

- Resolucién Ministerial N° 222-2009/MINSA, que aprueba la Norma Sanitaria para el procedimiento
de atencion de alertas de alimentos y bebidas de consumo humano.

- Resolucién Ministerial N° 683-2014/MINSA, que aprueba la Gula Técnica para la Investigacion y
Control de Brotes de Enfermedad Transmitida por Alimentos.

- Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Aculcolas.

- Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, Reglamento de la Ley N* 30063.

- Resolucion Ministerial N° 449-2001-SA-DM, que aprueba la Norma Sanitaria para trabzjos de
desinsectacion, desratizacion, limpieza y desinfeccién de reservorios de agua, limpieza de
ambientes y de tanques sépticos.

- Cédigo Intenacional Recomendado de Practicas de Principios Generales de Higiene de los
Alimentos - CAC/RCP 1-1969, Rev. 4 (2003).

- Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria.
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2
FINALIDAD Y OBJETIVOS

%

2.1 FINALIDAD

Contribuir a la mejora de la calidad en la prestacion del servicio alimentario en |as instituciones
educativas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma — PNAE Qali
Warma, en cogestion con el Comité de Alimentacion Escolar-CAE.

2,2 OBJETIVOS
2.2.1 OBJETIVO GENERAL

Establecer los procedimientos para la supervision de la prestacion del servicio alimentario en las
instituciones educativas piblicas atendidas por el PNAE Qali Warma, a fin de cautelar |a prestacian
del servicio alimentario en el marco de la normatividad vigente.

2.2.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Verificar el cumplimiento de los procedimientos de la prestacion del servicio alimentario en la
institucion educativa, acorde a los criterios establecidos por el Programa.

= |dentificar puntos de riesgo en los procesos de la prestacion del servicio alimentario y tomar
acciones para minimizar los riesgos alimentarios.

= Obtener informacion que permita generar indicadores de desempefio en la gestion de Ia
prestacion del servicio alimentario.
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3
ASPECTOS DE LA SUPERVISION

—— e ————

3.1 SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LA INSTITUCION
EDUCATIVA:

Se define como tal, al conjunto de acciones que permiten verificar el cumplimiento de la prestacion
del servicio alimentario en las instituciones educativas mediante la observacion, revisién documentaria
y la aplicacion de instrumentos de recoleccion de informacion.

3.1.1 QUE SE SUPERVISA
a) LaPrestacién del Servicio Alimentario

Se supervisa y monitorea la gestion de la prestacion del servicio alimentario en las instituciones
educalivas acorde a las herramientas, instructivos y procedimientos establecidos por la Unidad
de Supervisién y Monitoreo.

La provision del servicio alimentario se realiza a través de dos modalidades de atencion:

» Modalidad de Raciones: Se caracteriza por la entrega de desayunos que na requieren
preparacion en la institucion educativa. Se trata de alimentos preparados para el
consumo inmediato o envasados industrialmente, elaborados de acuerdo a las
especificaciones técnicas aprobadas por el PNAE Qali Warma. La presentacion de los
alimentos es en envases individuales para cada usuario; esta modalidad comprende 3
etapas:

- Recepeion
- Distribucién
- Consumo

» Modalidad de Productos: Se caracteriza por la entrega de alimentos no perecibles
primarios, procesados o industrializados adquiridos de acuerdo a las especificaciones
técnicas aprobadas por el PNAE Qali Warma, que seran empleados por el Comité de
Alimentacion Escolar para la preparacion de desayunos y/o almuerzos; esta modalidad
comprende 6 etapas:

- Recepcidn

- Almacenamiento
- Preparacién

- Servido

- Distribucion

- Consumo

3.1.2 PARA QUE SE SUPERVISA

Para verificar el cumplimiento de los procedimientos establecidos por el Programa, para la prestacion
del servicio alimentario desde la recepcion hasta el consumo, utilizando los instrumentos de
supervision.
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3.2

3.3

Para tomar acciones frente a lo observado y brindar asistencia técnica al Comité de Alimentacian
Escolar en la prestacion del servicio alimentario acorde con los lineamientos del PNAE Qali Warma.

Para generar informacion que facilite el monitoreo de los indicadores de la prestacion del servicio
alimentario, que permitan tomar decisiones para la mejora continua dentro de los lineamientos del
PNAE Qali Warma.

ESTRATEGIA DE SUPERVISION

Se desarrolla a través de la supervision durante las etapas de la prestacion del servicio alimentario en
las instituciones educativas.

El equipo técnico de las Unidades Territoriales responsables de la supervision y monitoreo a las
instituciones educativas del PNAE Qali Warma esté conformado por:

s Jefe de |a Unidad Territorial

* Coordinador Técnico Territorial

e Monitor de Gestién Local

* Los Supervisores de Plantas y Almacenes, y Especialistas que conforman el equipo de la
Unidad Territorial, previa capacitacion y coordinacion con el Coordinador Técnico Territorial
y aprobacion del Jefe de Unidad Territorial.

El equipo tecnico de la Unidad de Supervision y Monitoreo del PNAE Qali Warma, se encargara de
supervisar, monitorear y evaluar el desarrollo de los procesos establecidos por el Programa a nivel
nacional.

PERSONAL RESPONSABLE DE LA SUPERVISION EN LA UNIDAD TERRITORIAL
3.3.1. JEFE DE LA UNIDAD TERRITORIAL
» DEPENDENCIA

Dentro de la organizacion del PNAE Qali Warma, el Jefe de la Unidad Territorial depende
directamente de la Direccion Ejecutiva a quien informara de manera permanente las
actividades de Supervision y Monitoreo a la prestacion del servicio alimentario, asi como a
la Unidad de Supervision y Monitoreo.

s FUNCIONES

- Planificar, ejecutar, controlar y supervisar las actividades relacionadas a la
organizacion, implementacion y funcionamiento de las prestaciones del programa en
el ambito de su competencia, realizando acciones de asistencia técnica y supervision
que garanticen el cumplimiento de los objetivos del programa, en concordancia con
los lineamientos, directivas, criterios, e instrumentos técnicos normativos del
programa en el marco de las paliticas y lineamientos dispuestos por el MIDIS.

- Realizar el sequimiento y evaluacion del plan operativo institucional ~ PO y tomar las
medidas preventivas y correctivas, para garantizar la ejecucion de las metas fisicas y
financieras para el ambito de su correspondencia.

- Supervisar las aclividades programadas que desarrolla el personal a su cargo
(Coordinadores Técnicos Territoriales (CTT), Supervisores de Plantas y Almacenes
(SPA), Monitores de Gestion Local (MGL), Especialistas Alimentarios (EA),
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ColiWarma Supervisores de Compras (SC), elc.) y proponer a la Direccion Ejecutiva (DE) la
renovacién de contratos o resolucion de los mismos segin corresponda.

- Gestionar el cumplimiento de las supervisiones programadas a las instituciones
educativas, plantas y almacenes, asi como el correspondiente analisis de los
resultados de éstas, logrando que se cuente con la informacion en tiempo real y la
toma de decisiones de manera opaortuna.

- Monitorear y supervisar el registro de informacion por parte de los Monifores de
Gestion Local en el aplicativo informatico, garantizando la calidad de la informacion
reportada.

- Establecer y proponer las acciones de capacitacién y asistencia técnica.

- Difundir las acciones del programa en el ambito de la Unidad Territorial, previa
coordinacién con la Direccion Ejecutiva y en el marco de los lineamientos
comunicacionales y directivas establecidas por el programa y por el MIDIS.

- Presentar trimestraimente a la Direccién Ejecutiva los informes tecnicos -
administrativos sobre el avance y resultado de las actividades que ejecuta o cuando
le sea requerido.

- Recopilar, sistematizar, y proveer informacion a las Unidades del Programa y al
sistema de gestion de la informacion.

- Identificar la demanda de capacitacion y asistencia técnica de los actores regionales
y locales, y otros actores comunales relevantes, en las materias de competencias del
programa Y ejecutar acciones con dicho propdsito en coordinacion con las Unidades
Técnicas del Programa.

- Proponer modificaciones a los manuales, protocolos, procesos y otros documentos de
asistencia téenica.

- Las demas funciones que le encargue la Direccion Ejecutiva.

3.3.2. COORDINADOR TECNICO TERRITORIAL
« DEPENDENCIA

Dentro de la organizacion del PNAE Qali Warma, el Coordinador de Técnico Territorial
depende directamente del Jefe de la Unidad Terrtorial a quien informard de manera
permanente y oportuna, €l avance del trabajo de campo, las incidencias y dificultades que
pudieran surgir durante el desarrollo de su labor en el ambito de |la Unidad Territorial.

» FUNCIONES

- Coordinar con la Unidad de Supervision y Manitoreo, la implementacion del Plan
Operativo Institucional, lineamientos y orientaciones de caracter tecnico, que emita el
Programa.

- Proponer y hacer seguimiento al plan de supervision y asistencia fécnica del equipo
técnico de la Unidad Territorial.

- Organizar las actividades dé campo del equipo de la Unidad Territorial en funcion a
los lineamientos y pautas proporcionadas por la Unidad de Supervision y Monitoreo.

- Coordinar con la Unidad de Supervisién y Monitoreo y otras Unidades Técnicas del
Programa para implementar acciones que conduzcan a la mejora continua de la

‘s-"’*\mm%“q?
§ v % prestacién del servicio alimentario.
3
by
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g ’E:::E;.Le‘ : Brindar asistencia técnica a los Monitores de Gestion Local y Supervisores de
¥ WONT “‘i Plantas/Almacenes, en temas relacionados a resolucion oportuna de conflictos,
& il implementacion de protocolos de supervision y cumplimiento de los lineamientos
técnicos del programa.
- Consolidar y sistematizar |a informacion recogida mediante acciones de supervision y
monitoreo de la Unidad Territorial,
- Realizar visitas para verificar de manera aleatoria la prestacion del servicio de
alimentario y el desempefio del personal en campo.
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Brindar recomendaciones y sugerir medidas correctivas y preventivas que pemita

mejorar la prestacion del servicio alimentario.

Implementar acciones inmediatas y realizar el seguimiento ante la presentacion de

incidentes respecto a la provision del servicio alimentario de acuerdo a los

procedimientos establecidos por el PNAE Qali Warma.

- Remitir mensualmente a la Unidad de Supervision y Monitoreo el reporte del avance
del trabajo de supervision y monitoreo en campo de la Unidad Territorial.

- Remitir mensualmente o cada vez que se requiera los reportes de supervision de las
plantas y almacenes, asi como la liberacién de lotes de alimentos.

- Elaborar informes solicitados por la Unidad de Supervisién y Monitoreo.

- Las demas funciones que en el dmbito de su competencia le asigne o delegue el Jefe

de la Unidad Territorial y la Unidad de Supervision y Monitoreo.

3.3.3. MONITOR DE GESTION LOCAL
« DEPENDENCIA

Dentro de la organizacion del PNAE Qali Warma, el Monitor de Gestion Local depende
directamente del Jefe de la Unidad Territorial, y del Coordinador Técnico Territorial, a
quienes informara de manera permanente y oportuna el avance del trabajo de campo, las
incidencias y dificultades que pudieran surgir durante el desarrollo de las labores
encomendadas.

= FUNCIONES

- Ejecutar el plan de supervision y asistencia técnica en campo a nivel del &mbito
asignado.

- Supervisar y brindar asistencia técnica a la gestion de la prestacion del servicio
alimentario.

- Aplicar en campo los instrumentos de supervision y monitoreo definidos por la Unidad
de Supervision y Monitoreo.

- Ingresar la informacién recogida en los aplicativos web del programa.

- Aplicar las estrategias de supervision y asistencia técnica en Ias visitas a los Comités
de Alimentacion Escolar.

- Elaborar la hoja de ruta, el cronograma, en coordinacién con el equipo técnico de la
Unidad Territorial para operativizar los procesos en los que participa.

- Orientar a la comunidad educativa durante su permanencia en el programa, a fin de
promover cambios en las conductas de ellos y fortalecimiento en las redes sociales a
nivel del dmbito asignado.

- Consolidar y sistematizar la informacion recogida mediante acciones de supervisién,
monitoreo y asistencia técnica del ambito asignado.

- Implementar acciones inmediatas y realizar el seguimiento ante la presentacion de
incidentes respecto a la provision del servicio de acuerdo a los procedimientos
establecidos por el programa, previa coordinacion con el Jefe de la Unidad Territorial
0 quien éste designe como responsable.

- Remitir mensualmente el reporte de avance del trabajo de supervision y monitoreo en
campo del &mbito asignada.

- Participar en las acciones para la conformacion de los Comités de Alimentacion
Escolar (CAE) en el ambito asignado.

- Elaborar informes solicitados por el Jefe de la Unidad Territorial o quien éste designe
como responsable.

- Ofras funciones que en el &mbito de su competencia le asigne o delegue el Jefe de la
Unidad Territorial o quien éste designe como responsable.
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3.4 FRECUENCIA DE LA SUPERVISION

De acuerdo a supervisiones realizadas a las instituciones educativas y la calificacion obtenida en el
afio 2014, se ha establecido la frecuencia de supervision que se detalla en el Cuadro N°01,

Cuadro N° 01
Calificacion y Frecuencia de Supervision

A B A 0 A ACIO D PER O
1 puntaje = 0,625 Critico 5
2 0,625 < puntaje < 0,750 En proceso 4
3 0,750 < puntaje < 0,875 Aceptable 3
4 0,875 < puntaje < 1 Optima 2

En el caso de las instituciones educativas que no fueron supervisadas durante el afio 2014, se les
asignaré automaticamente la calificacion de “Critico”.

3.5. PROGRAMACION DE SUPERVISION

3.6

La programacion de supervision se establece en funcion a la cantidad de instituciones educativas
asignadas, la distribucién geografica a nivel distrital, frecuencia de supervision y priorizacién
de supervisiones en base a la calificacion.

Se priorizara la programacion de las instituciones educativas con calficativo "Critica” (iniciando por
las que no fueron supervisadas durante el afio 2014), seguida de aquellas con calificacion "En
proceso’, "Aceptable” y finalmente las *Optimas”; siendo el Coordinador Técnico Territorial el
responsable de ésta actividad.

En el Plan de Trabajo se plasmara la programacion de supervision, el cual sera elaborado por el
Coordinador Técnico Territorial.

INSTRUMENTOS DE SUPERVISION
La recoleccion de informacion durante la supervision se realizara a través de 6 instrumentos:

«  Ficha de Supervisién de |a Prestacion del Servicio Alimentario - CAE Raciones.

« Ficha de Supervision de |a Prestacion del Servicio Alimentario - CAE Productos.

» Ficha de Satisfaccién y Consumo de las Raciones en la Prestacion del Servicio Alimentario —
2015,

* Ficha de Infraestructura de las Instituciones Educativas — 2015.
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INSTITUCIONES EDUCATIVAS

3.7. APLICACION DE LOS INSTRUMENTOS DE SUPERVISION

3.7.1.

3.7.2.

Ficha de Supervision de la Prestacion del Servicio Alimentario - CAE Raciones (incluye
el Anexo 01. Equipamiento del servicio alimentario, y el Acta de Supervision de la Prestacion
del Servicio Alimentario CAE Raciones — 2015)

Esta ficha se usara para realizar |a supervision a través de dos formas:
A) Seguimiento de la prestacién del Servicio en las Institucion Educativa,

En este caso, la ficha permite evaluar la prestacion del servicio alimentario en la modalidad
de raciones para la toma de acciones frente a los riesgos identificados en la institucion
educativa, ademas de su calificacion, debiendo observarse en forma obligatoria todas las
etapas de |a prestacion del servicio (recepcion, distribucion y consumoa), se ejecuta una ficha por
dia; de la siguiente manera;

* Cuando inicie de la prestacién del servicio alimentario a todas las instituciones
educativas no supervisadas en el afio 2014,

*  Durante los meses de Septiembre - Diciembre, al 100% de |as instituciones educativas,
para evaluar la mejora de |a prestacion del servicio alimentario.

B) Cobertura y Control de la prestacion del Servicio en las Institucién Educativa.

En este caso, la ficha permite el monitoreo de la prestacion del servicio alimentario en la
modalidad de raciones, para la toma de acciones frente a los riesgos identificados en la
institucion educativa, debiendo observarse la etapa o las etapas en las que se encuentre
presente el Monitor de Gestion Local, de |a siguiente manera;

»  Durante los meses de Marzo - Agosto, a todas las instituciones educativas. Ejecutando
dos 0 mas fichas por dia (la primera ficha del dia debera aplicarse en |a etapa de recepcion),
seglin corresponda a la calificacion y programacion asignada por la Unidad Territorial.

Ficha de Supervision de la Prestacion del Servicio Alimentario — CAE Productos (incluye
el Anexo 01. Equipamiento del servicio alimentario, el Formato de verificacion de
almacenamiento de productos en las instituciones educativas - 2015, y el Acta de Supervision
de la Prestacion del Servicio Alimentario CAE Productos — 2015)

Esta ficha se usara para realizar la supervision a través de dos formas:
A) Seguimiento de la prestacion del Servicio en las Institucién Educativa.

En este caso, la ficha, permite evaluar |a prestacion del servicio alimentario en la modalidad
de productos para la toma de acciones frente a los riesgos identificados en la institucion
educativa, ademas de su calificacion, debiendo observarse en forma obligatoria todas las
etapas de la prestacion del servicio (recepcion, almacenamiento, preparacion, servido,
distribucién y consumo); de la siguiente manera:

» Cuando inicie de la prestacion del servicio alimentario a todas las instituciones
educativas no supervisadas en el afio 2014,

¢ Durante los meses de Septiembre - Diciembre, al 100% de las instituciones educativas,
para evaluar la mejora de la prestacion del servicio alimentario.
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INSTITUCIONES EDUCATIVAS

B) Coberturay Control a la prestacion del Servicio en las Institucion Educativa.

En este caso, la ficha, permite el moniforeo de la prestacion del servicio alimentario en la
modalidad de productos, para la toma de acciones frente a los riesgos identificados en la
institucion educativa, debiendo observarse la etapa o las etapas en las que se encuentre
presente el Monitor de Gestién Local, de |a siguiente manera:

« Durante los meses de Marzo - Agosto, a todas las instituciones educativas. Ejecutando
dos o més fichas por dia (al menos una ficha deberé aplicarse a la etapa de preparacion, la
etapa de almacenamiento es obligatoria para cada ficha aplicada por dia), segun
corresponda a la calificacién y programacion asignada por la Unidad Territorial.

Ficha de Satisfaccion y Consumo de las Raciones en la prestacion del Servicio
Alimentario - 2015

Esta ficha, permite determinar el nivel de satisfaccion y consumo de las raciones brindadas a los
usuarios que atiende el PNAE Qali Warma.

Se aplica durante la supervision a instituciones educativas atendidas con la modalidad de
raciones, de la siguiente manera;

« En paralelo a la supervision de las instituciones educativas, al 100% de las instituciones
educativas donde se supervisa la etapa de consumo, debiendo ser por lo menos una al dia.

Ficha de Infraestructura de las Instituciones Educativas - 2015

Esta ficha, permite determinar las condiciones de infraestructura de las instituciones educativas
atendidas por el programa.

Se aplica, durante la supervision a instituciones educativas atendidas con la modalidad de
Raciones y Productos, se ejecuta en paralelo a la supervision, de la siguiente manera:

» Al 100% de las instituciones educativas, en la primera visita de supervisién durante
el afio, en paralelo a la supervision de las instituciones educativas.

¢ A100% de las instituciones educativas, durante los meses de Septiembre — Diciembre,
en paralelo a la supervision de las instituciones educativas.
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4
SUPERVISION

%

4.1. FASES DE LA SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO
4.1.1. ANTES DE LA SUPERVISION

El Monitor de Gestion local debera:

Elaborar el Plan de Supervision mensualizado, en coordinacion con el Coordinador Téchico
Territorial en base a las instituciones educativas asignadas bajo el &mbito de su intervencion,

Recepcionar y verificar los documentos y materiales entregados por el Coordinador Técnico
Territorial;

«  Credencial y/o Carta de presentacion del Monitor de Gestién Local,

« ‘Listado de Instituciones Educativas Plblicas a ser atendidas por el PNAE Qali Warma",
vigente.

«  Fichas de Supervision — 2015,

« Tablet proporcionada por el PNAE Qali Warma, de corresponder.

= Instructivo para el registro de las Fichas de Supervision - 2015,

«  Fotocopias de contratos suscritos con los proveedores adjudicados en el ambito de su
intervencion.

»  Fotocopia del Acta de liberacion de lotes y el reporte liberacion.

» "Formato de Seguimiento al Acta de Supervisién a la Prestacion del Servicio Alimentario”
a la institucion educativa, de corresponder,

Identificar en gabinete Ia ubicacién de las instituciones educativas en los centros poblados que
les han sido programados.

De identificarse que la institucion educativa programada, por algin motivo no esta siendo
atendida, el Coordinador Técnico Territorial, debera reprogramar la supervision a otra
institucion educativa con prestacion del servicio alimentario,

4.1.2, DURANTE LA SUPERVISION

El Monitor de Gestion Local, se constituira a la institucion educativa, portando la indumentaria
necesaria y adecuada, media hora antes del inicio de la prestacion del servicio alimentario y
de acuerdo al cronograma de supervision,

El Monitor de Gestion Local, se presentara con el responsable de la institucion educativa
(Director o quien haga sus veces), le informara sobre el objetivo de la supervision y el
procedimiento a seguir.

El Monitor de Gestion Local dara inicio a las actividades de supervision, mediante la
observacion y recojo de informacion, debiendo supervisar:

« TODAS LAS ETAPAS de la prestacion del servicio alimentario EN FORMA
/ OBLIGATORIA, cuando corresponda evaluar (Seguimiento de la prastacion del Servicio
/VVL en las Institucién Educativa).
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« LA ETAPA o LAS ETAPAS en la que se encuentre presente, cuando corresponda
monitorear (Cobertura y Control a la prestacion del Servicio en las Institucion Educativa).

Para la supervision el Monitor de Gestion Local seguira los siguientes pasos:

Paso 1: Se ubicara en un lugar que no interfiera el proceso del servicio alimentario, con
aclitud ohjetiva, evitando realizar comentarios, gestos de aprobacion o desaprobacion, sin
intervenir en la atencion: salvo que se presenten situaciones de riesgo, donde deberd
actuar de inmediato para subsanar lo observado a fin de reducir o eliminar el riesgo,
involucrando en todo momento al Comité de Alimentacion Escolar y personal de apoyo
(profesor, madres o padres de familia, efc.).

Paso 2: Iniciara el llenado de la ficha de supervision de la prestacion del servicio
alimentario, siguiendo las indicaciones de su instructivo y registrar la informacion en el
aplicativo dispuesto por el PNAE Qali Warma, Tomar evidencia fotografica o audiovisual de
las etapas observadas que correspondan a la modalidad de atencion y a la ficha aplicada
(como minimo una evidencia por etapa).

Paso 3: En la reunion final con los representantes de la institucion educativa supervisada,
socializara los resultados de la supervision, brindando el asesoramiento técnico en base a
los riesgos encontrados, concluyendo con la firma del acta de supervision y dejando una
copia al director,

A partir de la segunda supervision a la institucion educativa, registrar los acuerdos y
compromisos obtenidos en el “Formato de Seguimiento al Acta de Supervisién a la
Prestacion del Servicio Alimentario”, bajo responsabilidad.

4.1.3. DESPUES DE LA SUPERVISION
El Monitor de Gestion Local, bajo responsabilidad, después de la supervision debera:

- Ingresar DIARIAMENTE las fichas de supervision al aplicativo. El seguimiento de ésta
actividad estara bajo la responsabilidad del Coordinador Técnico Territorial,

- Remitir semanalmente las fichas de supervision con el consolidado del aplicativo a la
Unidad Territorial. Debiendo establecer estrategias para el caso de los distritos més
distantes, bajo responsabilidad del Coordinador Técnico Teritorial.

- Elaborar el Informe mensual, en el cual reportard el resultado de las actividades
coordinadas, ejecutadas e implementadas, relacionadas a los procesos operativos del
Programa a nivel del &mbito asignado, el mismo que deber4 ser elevado al Jefe de la
Unidad Territorial, en un plazo no mayor a cinco dias habiles de terminado el mes.

- En caso que durante la supervision se encuentre evidencia de incumplimiento de las
condiciones pactadas en el contrato del proveedor, el Monitor de Gestion Local, recabara
el acta suscrita por el Comité de Alimentacion Escolar, adjuntando los medios probatorios
que correspondan e informara inmediatamente a la Unidad Territorial.

- En caso de presentarse denuncias, quejas, reclamos, vinculadas a la prestacion del
servicio alimentario, informar inmediatamente a la Unidad Territorial y elaborar el informe
correspondiente en un plazo de 24 horas.

- Encaso de evidenciar riesgos sanitarios, informar a la Unidad Teritorial y coordinar sobre
|as acciones a tomar, de forma inmediata.
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4.2, FLUJOGRAMA DE LA SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO

4.21. SUPERVISION EN LA MODALIDAD DE RACIONES

Supervisién a la Prestacian del Servicio Alimentario
en la Institucion Educativa - CAE Raciones
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4.2.2. SUPERVISION EN LA MODALIDAD DE PRODUCTOS
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en la Institucion Educativa - CAE Productos
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4.2.3. SUPERVISION DE LA COBERTURA Y CONTROL EN LA MODALIDAD DE RACIONES

Supervision de la Cobertura y Control de la Prestacién del Servicio Alimentario

an la Institucién Educativa - CAE Raciones

—

Institucién Educativa
Aplieacién de la Ficha de Cobertura y Control
de la Prostacion del Servicio Alimentario

]

Prasontacion an la
Institucion Edueativa

i

REGEFGION
Varificacidn documenaria
pbmarvacidn de la elapa

¥

v

DISTRIBUEION
Obasrvacién de lo eiapa

Ny

8= s B =l R

L

CONSUMO
Obscrvacidn de I elapa

3

Raunién Ninal con

=

Unldad Territerial
Sistematizacldn de
Ia Informacién

Prasantacion oel

r

Unidad do
Supervislon y
Menitoreo

Presantacion du
Reporie mensual o
infarma trmesiral a I
Unidad du

informe menausl a la
Unidud Tarrilarial

1

Registro diprio g la
Informacian al

miombros dal CAE

w

Aplisilivo.

L" ASISTENCIA TECNICA PERMANENTE EN EL PROCESO DE SUPERVISION

Supefvision ¥
Manitoras - Soda
Cenltral

4.2.4. SUPERVISION DE LA COBERTURA Y CONTROL EN LA MODALIDAD DE PRODUCTOS

Supervisién de la Cobertura y Control de la Prestacién del Servicio Alimentario

en la Institucion Educativa - CAE Productos
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9
GLOSARIO

%

Acta de Supervision: Documento que contiene los principales aspectos considerados en la supervision y
los resultados de la misma incluyendo las deficiencias a ser resueltas en plazos definidos.

Buenas Practicas de Manipulacion (BPM): Conjunto de practicas adecuadas, cuya observancia
asegurara la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y bebidas.

Calidad: Conjunto de propiedades inherentes a un objsto que le confiere capacidad para satisfacer
necesidades implicitas y explicitas.

Cadena alimentaria: Son las diferentes etapas o fases que siguen los alimentos desde |a produccion
primaria (incluidos los derivados de la biotecnologia), hasta que llegan al consumidor final.

Calidad nutricional: Conjunto de requisitos nutricionales que debe reunir un alimento para cubrir los
requerimientos esperados por el consumidor.

Calidad sanitaria: Conjunto de requisitos microbiologicos, fisico-quimicos y organolépticos que debe
reunir un alimento para ser considerado inocuo para el consumo humano.

Calidad sensorial: Conjunto de atributos sensoriales que debe reunir un alimento para transmitir sensacion
de agrado al consurnidor,

Comité de Alimentacion Escolar (CAE).- Es una agrupacion de personas que ejecutan y vigilan el servicio
alimentario en las instituciones educativas pblicas, con una vigencia de funciones que finaliza al concluir
el afio escolar, para el cual han sido elegidos.

Desinfeccién: La reduccion del nimero de microorganismos presentes en el medio ambiente, por medio
de agentes quimicos y/o méfodos fisicos, a un nivel que no comprometa la inocuidad o la aptitud del
alimento.

Higiene de los alimentos: Todas las condiciones y medidas necesarias para asegurar la inocuidad y Ia
aptitud de los alimentos en todas las fases de la cadena alimentaria.

Inocuidad de los alimentos: Garantia de que un alimento no causara dafo a la salud humana, de acuerdo
con el uso a que se destinan.

Liberacién de lotes: Proceso que consiste en la revision de cada lote del producto antes de dar la
aprobacion para su liberacion al mercado, garantizando que tenga la calidad y seguridad adecuada.

Limpieza: La eliminacion de tierra, residuos de alimentos, suciedad, grasa u otras materias objetables,

Puntos de riesgo: unidad especifica de un proceso que representa un potencial perjuicio o dafio.

Riesgo alimentario: Funcion de |a probabilidad de un efecto nocivo para la salud y de la gravedad de dicho
efecto como consecuencia de un peligro o peligro frecuentes en los alimentos,

' Supervision: Vigilancia o direccién de la realizacion de una actividad determinada por parte de una persona
con autoridad o capacidad para ello.
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FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO

CAE RACIONES - 2015
CODIGD MODULAR DE LA LE. CODIGO DE LOCAL ANEXO N*
0 1 3 PNAEQW- USM-CMSE-FO1
1. DEPARTAMENTO 5. N* DE ICOD I
CEl PRONOEI
2. PROVINCIA INICIAL i >
6. NIVEL EBR
3. DISTRITO PRIMARIA 3 |SECUNDARIA 4
~ | | 7.NivELERE  [INICIAL 1 |eRiMARIA 2
4. CENTRO CATEGORIA
POBLADO | wovnre & ThRNG 1 MARANA 1 | mafaNA Y 4
! | varpE TARDE
9. DIRECCION DE LA INSTITUCION EDUCATIVA
Nombre de la Calle, Av., Jr., Carretera, etc. N* MZ. LOTE KM, TELEFONO IE

10. NUMERQ DE LA INSTITUCION EDUCATIVA (I.E.) 10A. NOMBRE DE LA INSTITUCION EDUCATIVA (LE.)

RESULTADOIDEIASUPERVISIGN)

FECHA HORA DE INICIO HORA DE TERMIND RESULTADO

7 DE LA SUPERVISION
DiA MES HORAS MINUTOS HORAS MINUTOS (*)
1 2 I 3 | 4

(*) CODIGOS DE RESULTADD

&: HIGHA, COMBLETA 3. NO HUBO CLASES EN LA JE
2. PROVEED. NO ENTREGARACION | 4. OTRO (Especifique en ¢l recucdro)

CARGO DI NOMERES Y APELLIDDS sp | Rv
MONITOR DE GESTION LOCAL: | L] | | |
PERSONAL DE LA UNIDAD TERRITORIAL: BEEEEE 1| 2
PERSONAL DE LA UNIDAD DE
SUPERVISION Y MONITOREO: [ 1] ] || 1|2
MODALIDAD DE SUPERVISION
SEGUIMIENTO 1 COBERTURA Y CONTROL 2
( moniToe: i

Utilice dnicamente LAPICERQ AZUL y LETRA MAYUSCULA LEGIBLE para el llenado de 1a Ficha de Segulmlento de Raciones.

5l el Local Escolar alberga 2 instituciones educativas (Inicial, Primaria y Secundaria) debe aplicar una Ficha por cada Institucicn Edugativa,

Es obligaterio registrar los datos de |a Ficha DURANTE LA VISITA que Ud, realiza a |a Institucian Educativa.

Debe salicitar al respansable del CAE, los documentas que acrediten la informacién que Ud. registrard en |a Seccidn 11l “Gerencla y Organizacisn del CAE para la atencién del

servicio alimentaria®.
5, Es obligatorlo que Ud. esté PRESENTE en la |.E. durante las actividades de; RECEPCIGN, DISTRIBUCION, CONSUMO y POST CONSUMO de Ios alimentes. De lo contrarlo, la

EIE A o

infarmacién que Ud. registre en Ia ficha NO ES VALIDA. J
\
OBSERVACIONES:
J-—:Eﬁ?ﬁ'ﬁ:g
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SECCION I: DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO — CAE RACIONES
Monitor de Gestién Local: (1) {2)
. » FECHA DE INICIO DE LA HORA DE INICIO
® Para responder la pregunta 1, solicite el Acta de Entrega y Recepcidn PRESTACION DEL SERVICIO DE LAS LABORES
de raciones y verifique la fecha de inicio de lo prestacidn del servicio. ALIMENTARIO - 2015 ESCOLARES EN LA LE.
» La informacidn de las preguntas (2), (3), (4) y (5) debe registrarlas por piaA MES HORAS MINUTOS
OBSERVACION DIRECTA.
(3) (a) (5) ~
HORA DE RECEPCION DE LAS HORA DE INICIO DE LA HORA QUE LOS NINOS Y NINAS
RACIONES RACIONES DISTRIBUCIGN DE LAS RACIONES INICIAN EL CONSUMO DE LAS
RECEPCIONADAS RACIONES
HORAS MINUTOS HORAS MINUTOS HORAS MINUTOS
DESAYUNO
Monitor dn Local:
Etapas del icio alimentario observadas :
6. Marque las Etapas del servicio alimentario 2 FRDDRNE ZNRERED e CONSUMO cecincimssmsnm s nssssrsssess 3
que presencié durante la supervision. Se Transporte y recepcion de raciones........ 1
Incluye como actividad complementaria al Post Consumo(™)....ccoeemeisiicsicnn 4
(*) Post consumo. Distribucion de raciongs ...
Marque uno © méas cddigos segin Todas las etapas del Serv, Alim........ 5
corresponda
SECCION Il: POBLACION USUARIA ) (" para regitro o informacin,soiite  fos miembros el C,
y los documentos siguientes:
1 (2) {3) SECCION 1:
{ a. Acta de Entrega y Recepcion de Raciones
ALIMENTO | TOTALDE USUARIOS | N* DE RACIONES N* ALUMNOS DE LA b. Reglstro Diario de Usuarios o Lista de Asistencia
PREPARADO |  ASiSTENTESEL | RECEPCIONADASEL | NOMINA O REGISTRO c Ngm’"ﬂ o Registro de Matricula
plADELAVISITA | DIADELAVISITA LA 2015 SECCITN i
R I A ek DEMATRICU a. Acta de constitucidn del CAE, Directoria de los integrantes del
CAE.
DESAYUNO b. Actas de Entrega y Recepcidn de Raciones.
¢. Cuaderno de ocurrencios del CAE, A

| SECCION ill: GERENCIA Y ORGANIZACION DEL CAE ‘PARA LA ATENCION DEL SERVICIO ALIMENTARIO

1. éLA INSTITUCION EDUCATIVA TIENE | 2. ¢EL CAE CUENTA CON ACTA DE | 3. MIEMBROS DEL CAE PRESENTES EN LA VISITA
CAE CONFORMADO PARA EL 20157 CONSTITUCION PARA EL ANO 20157 DE SUPERVISION: {Acepte 1 o mas alternativas)

Presidente del CAE...umimenemsensemeaseens 1

1, Acto 2015 actualizadd ............ 1

Bl et e i i e e d 5 CHIgUEaua Corretario del CAE ..o eeeeesesssesssiensasns 2

' = 51, Acta 2015 no actualizada ....... 2 Vocal del CAE (1).oiiiiiiinssniniminsnsiann 3

e VOCal del CAE (2) rovoorscnsessmsessessssssssnnne 4

NO TIENE ACTA 2015..ccvicnvinenes 3 Vaeal del CAE (3) i 9

NO Miembro del CAE b6

(Especifique)
OBSERVACIONES:
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La institucién educativa se encuentra lejos (a mas de 150 m.) de focos de contaminacién coma:

e | GERENCIA Y ORGANIZACION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR (CAE), PARA LA 51, POR NO/NO
ATENCION DEL SERVICIO ALIMENTARIO OBSERVACION | TIENE
4 | EI CAE cuenta con Directorio actualizado de sus integrantes. 1 z
5 El CAE cuenta con las Actas de entrega y recepcidn de Raciones al dia de |a supervisién, y
estas tienen la firma de al menos uno de los miembros del CAE. 1 2
6 | EI CAE ha sido capacitado en "Buenas Practicas de Higiene y Manipulacién de Alimentos”. 1 2
7 | EI CAE cuenta con un Cuaderno de ocurrenciasfincidencias del servicio alimentario. 1 2

8 establos, rellenos sanitarios (basurales), agua estancada, desmontes u otros, 1 2
La institucion educativa cuenta con una constancia, cerificado, acta de verificacién u otro
9 |documento que acrediten la vigencia del control de plagas/vectores como insectos: mosquitos, 1 2

moscas, cucarachas, garrapatas, roedores: ratas, ratones; aves, etc,

NSPORTE VIRECECIONDELASRACIONES | =

N° [ TRANSPORTE Y RECEPCION DE LAS RACIONES
El vehiculo que transporta las raciones es de uso exclusive, y se encuentra libre de otros

10 | materiales o insumos que podrian contaminarlos, como: quimicos, combustible, abonos, 1 2
fertilizantes, etc.

i1 'El proveedor cumple con el horario de entrega de las raciones de acuerdo a lo establecido por el
programa. 1 2

12 El proveedor entrega las raciones elaboradas con productos autorizados durante |a liberacion de " 5
raciones, realizada por los supervisores de plantas y almacenes.

13 | El proveedar entregé las raciones completas segln lo programado, i 2

(4 En la institucion educativa se cuenta con un ambiente acondicionade limpio y ordenado

garantizando que los alimentos eviten el contacto con el piso o suelo. 1 2
Se verifica que las raciones (sélido y bebible) entregadas por el proveedor se encuentren en

15 | buen estado para ser consumidas por los nifios y nifias usuarios del programa. Se verifica el olar, 1 2
sabor, que no se encuentren malogrados, vencidos o fermentados).

16 Las personas encargadas de la recepcion de las raciones, se lavan las manos con agua a chorro y 5 5

20

¢Ha(n) sido capacitado(s) en "buenas précticas de higiene v manipulacion de

alimentos”? Circule 1 sélo cédigo segun la respuesta.

NINGUNO se capacitd,......oocicveneee

N® | DISTRIBUCION DE LAS RACIONES
iy Las personas encargadas de |a distribucion de las raciones, se lavan las manos con agua a charro
y jabon, antes de tener contacto con ellas. 1 2
18 | Las personas encargadas de distribuir las raciones, se encuentran sin tos ylo heridas visibles. 1 2
19 Las personas encargadas de distribuir las raciones usan mandil, tapaboca, y cubren su cabello con 1 2
redecilla o gorro de color claro y limpio.
Fregunte a la persona o personas encargadas de la distribucién de las raciones: | s, todos se CAPACtaron ... 1
5[, algunos se capacitaron ... 2
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| SECCION Vil: CONSUMO DE LAS RACIONES -~

! : l s S ; 51, POR: s
N® | CONSUMO DE LAS RAEIB_NES OpeEaeion NO
21 | El ambiente utilizado para el consumo de las raciones se encuentra ordenado y limpio. 1 2

El aula de clase? .....vieeescsesiaisissinin 1
2 . Los nifios y nifias consumen sus alimentos (raciones) en: El comedor de 1 IE? merrrrssersrsesemsoree 2
Glreuie.adle 1 cadlge ds Jeapuosee. El patlo de 12 IE7 mmmnnsiserssessrnns 3
Otro Lugar? 4
{Especifique)
Los nifios y ninas se lavan las manos con agua a chorro y jabén, antes del consumo de las
23 1 2
raciones.
Se incentiva y vigila que los nifios y ninas consuman todos los alimentos servidos (racién
24 completa). 1 :

SECCION Vil; ACCIONES POST CONSUMO DE LAS RACIONES

N° | ACCIONES POST CONSUMO DE LAS RACIONES

Los nifos y ninas realizan su Higiene Bucal (cepillado de dientes) después del consumo de los

25 1 2
alimentos.

26 | Quedé raciones sobrantes que no fueron consumidas en el momento. 1 2

Si circulé el codigo 1 (SI) en la pregunta 26, registre informacién en esta |Loguardan paralos nifios de otro
pregunta. De lo contrario, pase a la pregunta 28. TLL 1 O

27 Los nifios se lo llevan a €as3 .uererieens

Indague por el destino de las raciones sobrantes y circule uno o mds codigos Ci s B s

& oW e

sequn la respuesta. it

(Especifique)

Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas
28 | internas para la basura, los mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de 1 2
plagas (moscas, roedores, cucarachas, eic.).

Si circuld el codigo 2 (NO) en la pregunta 28, registre informacién en esta Buitm de pifatice !
prequnta, Cajas de cartéi...corrnreemireccieenisianinn 2
Cajas de Madera. . 3
29 | indague y observe el lipo de depdsito empleado para acumular los residuos CIINAFES © LALES ..o sisssseens
orgdnicos e inorganicos: circule uno o mas cadigas segin corresponda. Saicok a8 PO rOpIIEHOT s i §
Otro ]
(Especifique)

1]} Ty O 1

El proveedor cumple con el recojo de desperdicios o residuos sélidos generados en Slecwsmsmnend | \eordtario.. .o 2

30 | [a institucién educativa a consecuencia de la entrega de raciones. Si circuld el i 5 |semanst...... 3

eédigo 1 (S1), indique la frecuencia de recojo. De lo contrario pase a la pregunta 31. | o .

tra Frec,
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Conforma CAE......oitissictssscncsnsmnnd  Agist, Tée.-Importancia horario cOSUM .......... 10
s Actualizo el Acta de conformacion de CAE...........2 ;
onitor de Gegtién Local: Asist. Téc-Disposicion de la basura ..o 11
Asist. Téc.-Acta de conformacidn de CAE............. 3

Asist. Téc—Cumplimienta de horario de

1. indigque las ACCIONES | AsiSt TEC-BPM ..ovverismsisnrsssstsnssonos i irioessenns CNLrEEa A8 FACIONES cuuvvucsiiscicininissisisisteensaeia

mediatas re;:li_zatlas para la Asist. Téc.-Inocuidad de alimentos.
mejora del servicio alimentario.

Informd / coordind con CTT

Asist. Téc,-Lavado de manos.......

Marque uno o mds codigos | agicr Tée.-Focos de contaminacin ...
segun corresponda.

Padres de Familla, 81, cicinniiisssaesrenes 14

4
5

wuB Organizo acciones de mejora con CAE,
7
8

o p Asist. Téc para coordinacién con
Asist. Tec.- Transmisién de enfermedades........... establecimients de salud oo, 15
Asist. Téc.-Habitos allmentarios

1
sAlUdables .. o 8

(Especifique)

{31) NUMERO DE CDNTRATD (32) N° DE RUC DEL PROVEEDOR

N* Contrato Afio Regidn N® Comité
2015-CC- /RAC

(33) RAZON SOCIAL O NOMBRE DEL PROVEEDOR

/” MONITOR DE GESTION \

Proceda a realizar la ASISTENCIA TECNICA teniendo en cuenta los siguientes criterios:

a. SECCION IlI: 5i marcé el cadigo 2 (NO) en los criterios de evaluacién 4, 5 y/o 6 (Gerencia y organizacidn del CAE), debe dar |a asistencia
técnica sobre estos temas.

b.  SECCION IV: Sl marcé el cédigo 2 (NO) en el criterio de evaluacidn 8 y/o 9 (Riesgos sanitarios), debe dar la asistencia técnica sobre este
tema.

¢ SECCION V: 5i marcé el cadigo 2 (NO) en los criterios de evaluacién 10, 11, 12, 13, 14, 15 y/o 16 (Condiciones del amblente de recepcitn
de las raciones), debe dar la asistencia técnica sobre estos temas.

d.  SECCION VI: 5i marcé el cédigo 2 (NO) en los eriterios de evaluacién 17, 18 y/e 13 (Distribucidn de raclones), debe dar la asistencia
técenica sobre estos temas. lgualmente si marcd los cdigos 2 é 3 en la pregunta 20.

e.  SECCION Vil: 5l mared el cédigo 2 (NO) en los criterios de evaluacidn 21,22 ,23 yfo 24, debe dar la asistencia técnica sobre estos temas.

f. SECCION VIII: Si marco el cédigo 2 (NO) en los criterios de evaluacidn 26, 27, 28 y/o 30, debe dar las recomendaciones correspondientes

sobre estos aspectos evaluados.

FUNEIDNﬂRIO NOMBRES Y APELLIDOS DNI SELLO Y/0 FIRMA HUELLA DIGITAL

PRESIDENTE DEL
CAE

MIEMBRO
DEL CAE

Monitor de
Gestidn Local

QALIWARMA | AT i
v
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ANEXO0 01:EQUIPAMIENTO DEL SERVICIO ALIMENTARIO

{Director de la Institucion Educatival ;
PARA LA PREPARACION Y CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS LA INSTITUCION EDUCATIVA, 2CUENTA CON EQUIPOS COMO:

N° DE ESTADO OPERATIVO: JQUIEN LO IMPLEMENTOD?

CEMNRARIEND BAANCO S 10 lequipos [ grrmo [acermasie | mato Wa‘::m '::;:' OTRO|  ESPECIFIQUE
COCINAS
1. MEIORADA? 1 2 1 2 3 1 2 3
2. INDUSTRIAL 2 HORNILLAS? 1 2 1 2 3 1 2 3
3. INDUSTRIAL 3 HORNILLAS? 1 2 1 2 3 1 2 3
4. INDUSTRIAL 4 HORNILLAS? 1 2 1 2 3 1 2 3
5. OTRAT Ezpacifique i( 2 1 2 3 1 2 3
6. OTRAT Cspecifiqus 1] 2 1 2 3 p A 2 3
REFRIGERADORAS
7. VERTICAL ELECTRICA? 1 2 1 2 3 1 2 3
8. VERTICAL SOLAR? 1 (2 1 ¥ 3 1 2
CONGELADORAS
9. ELECTRICA? 1|2 1 2 3 1
10. SOLAR? 1 2 1 2 3 1 2 3
LICUADORAS
11. ELECTRICA? 12 1 2 3 1
12. MANUAL? 1 2 1 2 3 1 2 3
OTROS EQUIPOS
13 0tro Exp=cijians [1]2] [+ [ 2 [ s [a1]2]s]
EL AREA DE RECEPCION DE LOS PRODUCTOS / RACIONES !Dispone de:

_L_Mesa de trabajo? 1|2 1 2 3 1 Fd 3
2. Otro? Especifinue 1|12 1 2 3 1 2 3
EL AREA DE ALMACENAMIENTOQ DE LOS PRODUCTOS ¢Dispone de:

3. Balanza de plato de 50 kg de capacidad? 1] 2 1 2 3 1 2 3
4, Parihuela de 12 cm de altura como minima? 1] 2 1 2 3 1 2 3
5. Estante de madera de 4 o 5 niveles? 1]2 1 2 3 1 2 3
6. Estante modular de polipropilenc de 4 niveles? 1|2 1 2 3 1 2 3
7. Mesa de trabajo? 112 1 2 3 1 2 3
8.0tro? Especifique 1) 2 1 2 3 1 2 3
9, Otro? Esperifique 1( 2 1 2 3 1 2 3
10, Otra? tapecifigue 1] 2 1 2 3 1 2 3
EL AREA DE PREPARACION DE LOS ALIMENTOS Dispone de:

11, Balén de gas de 10 kg? 1] 2 1 2 3 1 2 3
12. Baldes de pléstico con cafio (20 L con tapa)? 1 2 1 2 3 1 2 3
13. Baldes de plistico con cafto (40 L con tapa)? 1)2 1 2 3 1 2 3
14, Estante de madera de 4 o 5 niveles? 1] 2 1 2 3 1 2 3
15. Estante modular de 4 niveles? 12 1 2 3 1 2 3
e o L | 1] 2 NENEERRE
! xom mdemaoxosomaent . | 1| 2 1| 2 |3 |12

18. Olla de aluminio N* 36 (30 L)? 1|2 1 2 3 1 2 3
19, Olla de aluminio N® 40 (40 L)? 1 2 3 1 2
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N° DE ESTADO OPERATIVO: JQUIEN LO IMPLEMENTO?
e 3 1N equipos GPTIMO | ACEPTABLE | MALD W:i'anl':a ng:: oTRO|  ESPECIFIQUE

20. Perol de aluminio 36 cm didmetro? 1| 2 1 2 3 1 2 3
21. Colador para pasta de acero inoxidable? 1] 2 1 2 3 1 2 3
22. Cuchardn de aluminio anadizado mediano? 1|2 1 2 3 1 2 3
23. Cuchara bocona de acero inoxidable? 1] 2 1 2 3 1 2 3
24. Colador con malla de acero inoxidable? 1|2 1 2 3 1 2 3
25. Cuchara para cocinar de acero inoxidable? 1] 2 1 2 3 1 2 3
:nﬁa; :::l;ll;?, ::?eff profesional, con hoja de acero de 87, 1] 2 1 2 3 1 2 3
27. Trinche para cocinar de acero inoxidable? i) 2 1 2 3 1 2 3
28. Espumadera de acero inoxidable? 1] 2 1 2 3 1 2 3
29. Abridor de latas manual de acero inoxidable? 1(2 1 2 3 1 2 3
30. Juego de 3 bowls de acero inoxidable? 1] 2 1 2 3 1 2 3
31, Juego de 2 tablas de picar (antibacteriana)? 1] 2 1 2 3 1 2 3
:i.:::;r;w:ﬂ;ﬁ:ra de pldstico 1L, sin tapa (graduaclén 1] 2 1 5 3 i 5 ;
33. Jarra plasticacontapa 3a3,517 1] 2 1 2 3 1 2 3
34. Tina plasticade 40 L7 1] 2 ¥ 2 3 1 2 3
35. Tachos de plastico con tapa para basura? 1) 2 1 2 3 1 2 3
36, Otro? Fspediligue 1|2 1 2 3 1 2 3
37. Otro? Especifinue 1] 2 1 2 3 1 2 3
38, Otro? L:pecifique 1] 2 1 2 3 1 2 3
39, Otro? Espectfigus 1] 2 1 2 3 1 2 3
40, Otro? Esperifinus 1| 2 1 2 3 1 2 3
EL AREA DE CONSUMO DE LOS ALIMENTOS ¢Dispone de:

41, Plato hondo de plastico de 450 mi? 1] 2 1 2 3 1 2 3
A2, Taza pldstica de 300 a 350 mI? 1] 2 2 3 3 1 2 3
43. Cuchara de mesa de acero inoxidable? 1|2 1 2 3 1 2 3
44, Tapper con tapa plastica (600 - 850 ml)? 1|2 1 2 3 1 2 3
45, Otro? Topecilinue 1] 2 1 2 3 1 2 3
46. Otro? Especiinues 1| 2 1 2 3 1 2 3
47, Otra? Lspeaiinus 1| 2 1 2 3 1 2 3
EN SEGURIDAD DEL SERVICIO {Dispone de:

48. Botiquin de primeros auxilios? 1|2 1 2 3 1 2 3
49, Extintor contra Incendio b Kg POS-ABC? 1| 2 1 2 3 1 2 3
50. Otro? Fspacifigue 1] 2 1 2 3 1 2 3

FUNCIONARIO NOMERES Y APELLIDOS DNI SELLO Y/O FIRMA HUELLA DIGITAL

PRESIDENTE DEL
CAE

MIEMBRO
DEL CAE

Monitor de
Gestion Local
OQALI WARMA
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