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N° 1120-2015-MIDIS/PNAEQW
Lima, 12 de mayo de 2015.
VISTO:

El Informe N° 246-2015-MIDIS/PNAEQW-UP de la Unidad de Prestaciones, el Informe N° 404-
2015-MIDIS/PNAEQW-UP-CCA vy el Informe N* 1332-2015-MIDIS/PNAEQW-UAI de la Unidad de
Asesoria Juridica; y,

CONSIDERANDO:

Que, mediante Decreto Supremo N* 008-2012-MIDIS se cred el Programa Nacional de
Alimentacién Escolar Qali Warma, como Programa Social del Ministerio de Desarrollo e Inclusién
Social (MIDIS), con la finalidad de brindar un servicio alimentario de calidad, adecuado a los habitos
de consumo locales, cogestionado con la comunidad, sostenible y saludable, para nifias y nifios del
nivel de educacion inicial a partir de los tres afios de edad y del nivel de educacion primaria de la
educacién basica en instituciones educativas publicas;

Que, de acuerdo con lo establecido por la Octogésima Cuarta Disposicién Complementaria
™A ' Final de la Ley N° 29951, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2013, se autorizé al
,,_,‘_c"" Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social, a través del Programa Nacional de Alimentacion Escolar
Qali Warma, a realizar transferencias de recursos financieros a los comités u organizaciones que se
constituyan para proveer los bienes y servicios del Programa, a fin de alcanzar los objetivos a cargo
del mismo; adicionalmente, se establecid que los comités u organizaciones referidos, seran
reconocidos por el MIDIS, a través del Programa Qali Warma, rigiéndose por los procedimientos
operativos, de compras, de rendicion de cuentas y demds disposiciones complementarias que fueran
-Inecesarias, establecidos por el MIDIS y, supletoriamente, por las normas del dmbito del sector

Que, mediante Resolucién Ministerial N® 016-2013-MIDIS, modificada por Resolucion

Ministerial N° 264-2013-MIDIS, se aprohé la Directiva N° 001-2013-MIDIS, Procedimientos Generales

WUV, para la operatividad del modelo de cogestién para la atencién del servicio alimentario del Programa
e .:«;:ﬁ“umun:‘ Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, estableciéndose que el proceso de compra es llevado
gneoiE 3 cabo, de manera cogestionada, por Qali Warma y el Comité de Compra. Qali Warma elabora y
*&b& me-eeee 4 Bprueba las Bases de los procesos de compra para la adquisicién de productos y raciones, las cuales
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(M=~ son de uso obligatorio para Comités de Compra;

Que, mediante Resolucién de Direccidn Ejecutiva N° 7344-2014-MIDIS/PNAEQW de fecha 19
de diciembre de 2014, se aprobd el Manual de Compras del Modelo de Cogestién para la Atencion
del Servicio Alimentario del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma;



Que, a través de la Resolucion de Direccidn Ejecutiva N® 7345-2014-MIDIS/PNAEQW de fecha
19 de diciembre de 2014, se aprueban las Bases del proceso de Compra para la adquisicion de
productos y para la provision del servicio de raciones para la atencién del Servicio Alimentario Escolar
del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma;

Que, mediante Resolucidn de Direccidn Ejecutiva N° 384-2015-MIDIS/PNAEQW de fecha 21
de enero de 2015 se aprueban las Bases Integradas del Proceso de Compra para la adquisicion de
"productos” y para la provision de “raciones” para la atencion del Servicio Alimentario Escolar del
Programa Nacional de Alimentos Escolares Qali Warma, con sus respectivos formatos y anexos;

Que, con Memorando N° 247-2015-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha 29 de abril de 2015, la
Unidad Territorial Huancavelica, consulta si los Certificados de Esterilidad Comercial de la Leche
entera evaporada son validos para la liberacidn del producto, toda vez que de la revisidén de dichos
certificados, se evidencia que tampoco cumplen con hacer referencia a Métodos Normalizados o
Métodos Descritos por Organizaciones Internacionales como AOAC o APHA;

Que, mediante Informe N° 00246-2015-MIDIS/PNAEQW-UP, la Jefa (e) de la Unidad de
Prestaciones, comunica que la Coordinacion del Componente Alimentario de la unidad a su cargo, ha
visto por conveniente que también se realicen precisiones en relacion al requisito microbiolégico de
la Ficha Técnica de Leche Entera Evaporada de la modalidad productos;

Que, a través del Informe N°® 404-2015-MIDIS/PNAEQW-UP-CCA, la Coordinacién del
Componente Alimentario de la Unidad de Prestaciones, procede a efectuar el sustento de las
precisiones a efectuarse en el requisito microbiologico de la Ficha Técnica de la Leche Entera
Evaporada de la Modalidad Productos;

Que, dicha Coordinacién precisa que el numeral 2.3 Caracteristicas microbicldgicas de la
Ficha Técnica de Leche Entera Evaporada, establece el andlisis de Prueba de Esterilidad Comercial,
con un plan de muestreo de n=5 y c=0, con una aceptacidn si es estéril comercialmente o rechazo si
no es estéril comercialmente, en referencia a la R.M. N°® 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbiolégicos de calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas
de Consumo Humanao” (Criterio XIX.1);

Que, en tal sentido, la Coordinacién del Componente Alimentaric de la Unidad de
Prestaciones, recomienda, que para efecto de la liberacidn de la leche entera evaporada, se presente
el informe de ensayo y/o el certificado de calidad de los requisitos microbiolégicos en base a Normas
Técnicas Peruanas aprobadas por el INDECOPI. Asimismo, también propone que hasta el plazo de 30
dias desde la liberacion de productos, los proveedores deberén presentar el Certificado de Esterilidad
Comercial emitido por el laboratorio del fabricante o por un Organismo de Evaluacion de la
Conformidad acreditado por INDECOPI, el cual considere métodos normalizados o métodos descritos

. por organizaciones de credibilidad Internacional, de acuerdo a lo establecido en la R.M. N° 591-
* 2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e
. Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano” (Criterio XIX.1).

Que, en ese orden de ideas resulta procedente el pedido efectuado por la Coordinacion del
Componente Alimentario de la Unidad de Prestaciones, respecto a las precisiones que se deberan
realizar en relacién al requisito microbioldgico de la Ficha Técnica de Leche Entera Evaporada de la
modalidad productos;

Con la visacién de la Unidad de Prestaciones y la Unidad de Asesorfa Juridica;



En uso de las atribuciones establecidas por el Decreto Supremo N° 008-2012-MIDIS, la
Resolucion Ministerial N° 174-2012-MIDIS y la Resolucién Ministerial N° 092-2015-MIDIS;

S5E RESUELVE:

Articulo 1°.- Precisar el requisito microbiolégico de la Ficha Técnica de Leche Entera
Evaporada de la modalidad Productos, conforme al Anexo 1, que forma parte integrante de la
presente resolucion.

Articulo 2°.- Precisese que para efecto de la liberacion de la leche entera evaporada, los
proveedores deberan presentar el informe de ensayo y/o el certificado de calidad de los requisitos
microbioldgicos en base a Normas Técnicas Peruanas aprobadas por el INDECOPI. Asimismo, hasta el
¢hlazo de 30 dias desde la liberacién de productos, los proveedores deberdn presentar el Certificado

1 Esterilidad Comercial emitido por el laboratorio del fabricante o por un Organismo de Evaluacion
A B la Conformidad acreditado por INDECOPI, el cual considere métodos normalizados o métodos
escritos por organizaciones de credibilidad Internacional, de acuerdo a lo establecido en la R.M. N°
591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e
Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano” (Criterio XIX.1).

Articulo 3°.- Publiquese la presente Resolucion de Direccidén Ejecutiva en el Portal
Institucional del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma (www.qw.gob.pe).

Registrese, comuniquese y notifiquese.
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ANEXO 1

PRECISIONES A LA FICHA TECNICA DE LECHE ENTERA EVAPORADA DE LA MODALIDAD PRODUCTOS,
EN LOS REQUISITOS MICROBIOLOGICOS Y EN LOS REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS.

Requisito Microbiclégico:

Plan de muestreo
Anélisis ! Aceptacion Rechazo
n c :
Prueba de Esterilidad 5 0 Estéril No estéril
Comercial (*) comercialmente comarcialmente

() De acuerdo con Méfodos normalizados o Mélodos descritos por organizaciones de credibilidad
Infernacional fales como fa Asociacién Oficial de Quimicos Analiticos (ADAC), 6 Asociacion Americana de
Salud Publica (APHA) sobre Prueba de Estariidad Comercial, considerando las temperaturas, tiempos de
Incubacion e indicadores microbiologicos del mencionade mélodo, los cuales deben aspecificarse en el informe
de ensayo,

Nota 1: La Pruaba de eslerlidad comercial se realiza en envases que no presentan ningun defecto visual Si
luego de la incubacion el producto presenta alguna alteracion en el olor, color, apariencia, pH, el producto se
consideraré “No estaril Comercialmenta”,

Nota 2: Si fras la inspeccion santtaria resulla necesario fomar muestras de unidades defeciuosas para
delerminar las causas, se procederd con el Método de Andlisis Microbiolgico, para determinar las causas
microbinlogicas del deterioro segun métodos establecidos en el Codex Alimentarius, Manual de Bacteriologia
Analitica BAM de la Administracién de Alimentos y Drogas FDA 6 Asociacion Americana de Salud Publica
APHA

Fuente: R.M. N° 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad
Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano” (Criterio XIX.1)




