QEPUBLICA DEL prg,,

Resclucidn de Direccidn Ejecutiva

N° 8633 - 2016-MIDIS/PNAEQW
Lima, 16 de diciembre de 2016,
VISTOS:

El Memorando N° 602-2016-MIDIS/PNAEQW-USME de la Unidad de Supervision
Monitoreo y Evaluacion; el Memorando N° 2684-2016-MIDIS/PNAFQW-UPP de la Unidad de
Planeamiento y Presupuesto; y el Informe N° 12849-2016-MIDIS/PNAEQW-UAJ, de la Unidad
de Asesoria luridica; vy,

CONSIDERANDO:

Que, mediante Decrete Supremo N™ 008 2012-MIDIS, se cred el Programa Nacional de
limentacién Fscolar Qali Warma, adscrito al Ministerio de Desarrello e Inclusién Social, cuyo
proposito es brindar un servicio alimentario de calidad, adecuado a los habitos de consumo
locales, cogestionado con |2 comunidad sostenible y saludable, para nifias y nifios de nivel de
educacién inicial a partir de los tres (3) arios de edad y del nivel de educacion primaria de la
Educacion Basica en instituciones educativas publicas;

Que, mediante Decreto Supremo N° 006-2014-MIDIS y Decreto Supremo N° 004-2015-
IDIS, se dispuso que el Programa Social, de forma progresiva atienda a los escolares de nivel
secundaria de las instituciones pablicas localizadas en les pueblos indigenas que se ubican en
la Amazonia Peruana, y se modificé el segundo pédrrafo del articulo 1° del Decreto Supremo N°
008-2012-MIDIS, estableciendo que el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma
tendréd una vigencia de 6 (seis) anos;

Que, mediante Resolucién Ministerial N* 124-2016-MIDIS, se aprobd el Manual de
Operaciones del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, estableciendo que la
\ Direccién Ejecutiva es la maxima suloridad ejecutiva y administrativa del Programa Nacional
dp Alimentacion Escolar Qali Warma, y tiene a su cargo |a decisién estratégica, conduccion y
y supervnsuon de la gestion del Programa Social; asimismo, conforme a lo establecido por el
literal h) del articulo 9°, la Direccion Ejecutiva tiene como funcién de aprobar, maodificar y
derogar las directivas y otras normas técnico — operativas o administrativas internas que
Viigreguiera el Programa Social para su funcionamiento, de acuerdo con las politicas sectoriales y

Que, Mediante Resolucion de Dirzccion Fjecutiva N* 9/89-2015- MIDIS/PNAEQW, se
3ﬁroba lz= “Directiva para la Formulacién, Revision y Aprobacidn ce los Documentes
Normativos en 2| Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, con cddigo DIR -
QCE-PNAEQW-UPP, versicn N* 01



Que, Mediante Resolucidn de Direccion Ejecutiva N° 8563-2016-MIDIS/PNAEQW, se
aprobo el "Manual de Compras del Mocelo de Cogestion para la Atencion del Servicio
Alimentario del Programa Nacional de Alimentacion Cscolar Qali Warma®, version N° 02,
(Codigo de documento normativo N° MAN-CO5-PNAEQW-UOP);

Que, el presente “Protocolo para la Supervision Inicial a Establecimientos de Postores
al Proceso de Compras del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma", tiene por
objetivo establecer el procedimiento para realizar la supervision inicial a los establecimientos
declarados por los postores seleccionados que obtenga el mayor puntaje total poncerado por
los Comités de Compras durante la etapa de Evaluacién y Seleccién de Prepuestas del Proceso
de Compras, con la finalidad de evaluar y verificar el cumplimiento de los requisitos
establecidos por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warima;

Que, de acuerdo al Manual de Compras del Modelo de Cogestion para la Atencién del
Servicio Alimentario del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, y Bases del
Proceso de Compras de Raciones y Productos, se ha establecido como una etapa previa para la
acjudicacion, la Supervisitn Inicial Modalidad Raciones/Productos a el{los) establecimiento(s)
declarado(s) por el postor seleccionado por el Comité de Compras que obtenga el mayor
puntaje total ponderado. La Supervisién Inicial puede ser realizada a traves de un Qrganismo
de Inspeccion acreditado ante INACAL o a traves de los Supervisores de Plantas y Almacenes
del PNAEQW;

Que, por ello, resulta necesario aprobar el Protocolo para la Supervision Inicial a
Establecimientos de Postores al Proceso de Compras del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma, a fin de evaluar y verificar las condiciones sanitarias del establecimientao,
equipos, materiales, procescs, personal y estimacion de la capacidad de produccion del
componente solico y/o capacidad de almacenamiento, siendo un procedimiento inmerso en el
procesc de la contratacién del servicio alimentaric que requiere su formalizacién y
estandarizacion a través de un documento normativo, de conformidad con lo establecido en lz
DIR N® 008-PNAEQW-UPP, “Directiva de Formulacién, Revision y Aprobacion de los
Documentas Normatives en el Programa Nacional de Alimentacion Fscolar Qali Warma”;

Que, 'a Uridad de Supervision, Monitoreo y Fvaluacién presentéd el Proyecto de
Protocolo para la Supervision Inicial a Establecimientos de Postores al Proceso de Compras del
Programa Nacioral de Alimentacion Escolar Qali Warme, la misma que fue revisado por las
i ‘eas competentes, estableciendo procedimientos, compelencias, funciones, entre otros;

Que, fa Unidad de Planeamiento y Presupuesto, ha otorgado conformidad sefialando
e cumple con las criterios establecidos en la “Directiva para la Formulacién, Revisién y
robacion ¢e los Documentos Normativos en el Programa Nacional de Alimentacion Escolar
Qali Warma” (DIR 008-008-PNAEQW-UPP, version N.* 01), de conformidad con el numeral
8.2.2, constituyendo la aprobacién del “Protocole para la Supervision Inicial a Estahlecimisntos
de Postores al Proceso de Compras del Programa Nacional de Alimentacion Escelar Qali
Warma';

Que, de lo expuesto, la Unidad de Asesorie Juridica verifico la consistencia legal del
proyecto normativa solicitade por la Unidad de Supervision Mon'toreo y Evaluacion, y con ello
sea aprobado por la maxima autoridad ejecutiva y administrativa del Programa, de acuerdo a
[as caracteristicas indicada por la Unicad ce Planeamiento y Presupuesto;

Con el visto de la Unldad de Suporyisidan Montarag v kva Jacion, 3 Un:dad do

Plancamiento v Prasupuesto, vy '3 Umdad de Asesoria Juridic=



Que, en uso de las atribuciones establecidas por el Decreto Supremo N° 008-2012-
MIDIS y sus modificatorias, |z Resolucion Ministerial N° 124-2016-MIDIS, y la Resolucion
Ministerial N” 226-2016-MIDIS;

SE RESUELVE:

Articulo 1°.-  Aprobar el "Protocolo para la Supervision Inicial a Establecimientos

. de Postores al Proceso de Compras del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali

VvoB® R Warma", version N* 01, (Cédigo de documento normativo N* PRT-022-PNAEQW-USME),

g '“:" ;'}conforme al Anexo que se adjunta a la presente Resolucion y forma parte integrante de la
* Cmisma.

Articulo 2°.-  Remitir copia de la presente Resolucién, asi como de su Anexo, a la
Coordinacion de Gestion Documentaria e Informacién, a fin de que ésta cumpla con netificarla
a la Unidad Territoriales del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, a través
de medios electronicos, sin perjuicic de la obligatoriedad de su notificacion personal.

Articulo 3°.-  Publiquese la presente Resolucion de Direccion Cjecutiva, en el Portal
Institucional del Programa Nacicnal de Alimentacion Escolar Qali Warma (www.aw.gob.pe),
para conocimiento de los interesados y publico en general.

Articulo 4°.-  Dejar sin efecto cualquier dispositivo que se contraponga a la presente
.Resolucion.

%)

B Registrese, comuniquese y publiquese.
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION INICIAL A

ESTABLECIMIENTOS DE POSTORES AL PROCESQ DE COMPRAS

DEL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR PRT.N°022-PNAEQW-USME
QALI WARMA

PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION INICIAL A ESTABLECIMIENTOS DE
POSTORES AL PROCESO DE COMPRAS DEL PROGRAMA NACIONAL DE
ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA

. INTRODUCCION

Mediante el Decreto Supremo N° 008-2012-MIDIS, se cre6 el Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma, como Programa Social del Ministerio de Desarrallo e
Inclusion Social (MIDIS), con la finalidad de brindar un servicio alimentario de calidad,
adecuado a los habitos de consumo locales, cogestionado con la comunidad,
sostenible y saludable, para nifias y nifios del nivel de educacién inicial a partir de los
tres afos de edad y del nivel de educacién primaria de la educacién basica en
instituciones educativas publicas.

Con el Decreto Supremo N° 006-2014-MIDIS, se hace la modificacién del D.S. N° 008-
2012-MIDIS, dictande medidas para la determinacion de la clasificacion socio
econdmica con criterio geografico, por la cual el Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma, de forma progresiva, atendera a los escolares del nivel de
educacion secundaria de la educaciéon basica en instituciones educativas publicas
locelizadas en los pueblos indigenas que se ubican en la Amazonia Peruana.

En cuyo marco normativo, el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma
(PNAEQW) aprueba el Manual y Bases del Proceso de Compras del Modelo de
Cogestion para la Atencién del Servicic Alimentario a las usuarias y usuarios de las
instituciones educativas piblicas atendidas por el PNAEQW, los mismos que tienen por
objetivo ser los instrumentos normativos que contenga las disposiciones, lineamientos y
procedimientos aplicables para la seleccion, adjudicacion de proveedores y la
correspondiente ejecucion contractual.

Considerando lo establecido en el Manual y Bases del Procese de Compras del
PNAEQW, se establece la sub-etapa de supervision inicial de plantas y/o almacenes. la
misma que consiste en una inspeccién higiénico sanitaria y de capacidad de
produccion y/o almacenamiento; para lo cual se ha elaborado el “Protocolo para la
Supervisién Inicial a Establecimientos de postores al Proceso de Compras del
Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma™, segin se detalla en el
presente documento.

Il.  JUSTIFICACION

De acuerdo al Manual del procesc de compras del modelo de cogestion para la
wegs % provision del servicio alimentario del PNAEQW y Bases del Proceso de Compras de
,D .+ -\ Raciones y Productos, se ha eslablecido como una etapa previa para la adjudicacion. la

wixp¥. 5 Supervision Inicial - Modelidad Raciones/Productos a el(los) establecimiento(s)
) i{ .+ declarado(s) por el postor seleccionado por el Comité de Compras que obtenga e!
Ry mayor puntaje total ponderado. La Supervision Inicial puede ser realizada a través de

un Organismo de Inspeccion acreditado ante INACAL' ¢ a través de los Supervisores
de Plantas y AlImacenes (SPA) del PNAEQW.

Por ello, resulta necesario actualizar el protocolo para la supervigion inicial a los
establecimientos declarados por los postores en el marco del Praceso de Compras,
tanto para la modalidad de raciones como para la modalidad productos, a fin de evaluar

' Para &l caso de los Crparismos de Inspecidn que cusnte con acreditacicn vicente ante INDECORP| s consicerara
vahdo
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION INICIAL A
ESTABLECIMIENTOS DE POSTORES AL PROCESO DE COMPRAS

DEL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR PRT.N°02-PNAEQW-USME
QALI WARMA

y vertficar las condiciones sanitarias del establecimiento, equipos, materiales, procesos.
personal y estimacion de la capacidad de produccion del compenente sélido y/o
capacidad de almacenamiento.

. OBJETIVO GENERAL

Establecer el procedimiento para realizar la supervision inicial a los establecimientos
declarados por los postores seleccionados que obtenga el mayor puntaje total
ponderado por los Comités de Compras duranie la etapa de Evaluacion y Seleccion de
Propuestas del Proceso de Compras, con la finalidad de evaluar y verificar el
cumplimiento de los requisitos establecidos por el PNAEQW.

Objetivos Especificos

« Uniformizar criterios para la supervision inicial a los establecimientos declarados por
los postores seleccicnados en el Proceso de Compras.

e Estandarizar el procedimiento para el registro de la informacién en la Ficha de
Supervision Inicial ~ Modalidad Raciones/Producios, ,

« Establecer los canales de comunicacion para el buen desarrcllo de las actividades
de supervisién inicial.

ALCANCE

El presente Protocolo se aplica al proceso de supervision inicial que realizara el
PNAEQW, a través de su personal, Supervisores de Plantas y Aimacenes y Organismo
de Inspeccién acreditado ante INACAL, a los establecimientos declarados por los
postores que hayan obtenido el mas alto puntaje, en la etapa de evaluacién y seleccion
de propuestas de los participantes del Proceso de Compras.

BASE LEGAL

- Ley N°® 29792, Ley de Creacién, Organizacion y Funciones del Ministeric de
Desarrollo e Inclusion Sacial.

- Ley N” 26842 Ley General de Salud.
- Ley N” 29571-Cadigo de Proteccién y Defensa del Consumidor.
- Ley N° 30021-Ley de Promocion de 'a Alimentacién Saludable para Nifios, Nifias y

R Adolescentes.
¥ yems -n - Decreto Supremc N° 008-2012-MIDIS, crea el Programa Nacional de Alimentacion
')ﬁ-’,y.;& % Escolar Qali Warma.
‘vi; “Z . Decreto Supremo N° 006-2014-MIDIS, Modificacion de! D.S. N° 008-2012-MIDIS,
\\_’, que crea el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma y dictan
medida para la determinacion de la clasificacion socio econémica con criterio
geografico.

- Decreto Legislativo N° 1062—-2008-AG, Ley de Inocuidad de los Alimentos.

- Decreto Legislativo N° 1222-2015, Decreto legislativo que optimiza los
procedimientos administrativos y fortalece el control sanitario y la inocuidad de los
alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

- Decreto Supremo N° 001-2013-MIDIS. que establece disposiciones para la
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION INICIAL A

ESTABLECIMIENTOS DE POSTORES AL PROCESO DE COMPRAS

DEL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR PRT.NU22-PNAEQW-USME
QALI WARMA

transferencia de recursos financieros a comités u organizaciones que se
constituyan para proveer los bienes y servicios del Programa Nacional Cuna Mas y
el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma.

Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba €l Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas.

Decreto Supreme N° 004-2014-MINSA que modifica e incorpora algunos articulos al
D.S. N° 007-98-SA.

Decreto Supremo N° (038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia v
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado por D.S. N°® D07-98-SA y sus
maodificaterias.

Decreto Supremoc N° 034-2008-AG - Reglamento de la Ley de Inocuidad de los
Alimentos.

Decreto Supremo N° 022-2001-SA, que aprueba el Reglamento Sanitario para las
actividades ce Saneamientc Ambiental en Viviendas y Establecimientos
Comerciales, Industriales y de Servicio.

Decreto Supremo N° 031-2010/SA, que aprueba el Reglamento de la calidad del
agua para consumo humano

Decreto Supremo N° 004-2011-AGC, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria.

Decreto Supremo N° 040-2001-PE — Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas.

Resolucion Ministerial N® 182-2012-MIDIS, que aprueba la Directiva N° 007-2012-
MIDIS “Lineamientos para la evaluacion, seguimiento y gestion de la evidencia de
las politicas, planes, programas y proyectes de! Ministerio de Desarrclio e Inclusién
Social”.

Resolucion Ministerial N® 124-2016-MIDIS, que aprueba el Manual de Operaciones
del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma.

Resolucion Ministerial N” 451-2008/MINSA - “Norma Sanitaria para la Fabricacion
de Almentos a base de granos y ctros, destinados a Programas Sociales de
Alimentacién”.

Resolucion Ministerial N 222-2009/MINSA, que aprueba la Norma Sanitaria para el
procedimiento de atencion de alertas de alimentos y bebidas de consumo humano.

Resolucion Ministerial N° 461-2007/MINSA, que aprueba la Guia Técnica para el
analisis microbiolégico de superficies en contacto con alimentes y bebidas.

Resolucién Ministerial N® 449-2001-SA-DM, que aprueba la Norma Sanitaria para
trabajos de desinsectacién, desratizacién, desinfeccion, limpieza y desinfeccion de
reservorios de agua, limpieza de ambientes y de tanques sépticos.

Resolucién Ministerial N° 591-2008/MINSA, que aprueba la Norma sanitaria que
establece los Criterios Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e inocuidad para los
alimentos y bebidas de consumo humano.

Resolucién Ministerial N® 1020-2010/MINSA, Norma Sanitaria para la Fabricacion
Elaboracion y Expendio de Productcs de Panificacion Galleteria y Pasteleria.

Resolucion Ministerial N* 225-2C16/MINSA, Modificateria de la Norma Sanitana
para la Fabricacion, EClaboracién y Expendio de Productos de Panificacion
Galleteria y Pasteleria.

Resolucion Ministerial N® 016-2013-MIDIS, que aprobé la Directiva N°001-2013-
MIDIS, gue establece los procadimientos generales para la operatividad del modelc
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION INICIAL A

ESTABLECIMIENTOS DE POSTORES AL PROCESO DE COMPRAS

DEL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR PRT.Ngo -PNAEQW-USME
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de cogestién para atencidén del servicio alimentario del Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma.

- Resolucian Ministerial N® 066-2015-MINSA, que aprobo la Norma Sanitaria N°114-
MINSA/DIGESA. para el almacenamiento de alimentos terminados destinados al
consumo humano.

- Resolucién Ministerial N° 0624-2015-MINSA, que aprobo la Norma Sanitaria N°118-
MINSA/DIGESA, que establece |a lista de alimentos de alto riesgo.

VI. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

- CAC/RCP 1-1989, Rev. 4 (2003) - Cédigo Internacional Recomendado de Practicas
de Principios Generales de Higiene de los Alimentos.

- Bases Integradas de Raciones y Productos, Anexos y Formatos del Proceso de
Compras para la provision del servicio alimentario vigente.

- Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 8563-2016-MIDIS/PNAEQW, que aprueba el
Manual de Compras del Modelo de Cogestion para Iz Atencion del Servicio
Alimentario del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma

Vil. ABREVIATURAS O SIGLAS

- PNAEQW: Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma
- MIDIS: Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social
- SPA: Supervisor o Supervisora de Plantas y Almacenes
- INACAL: Instituto Nacional de la Calidad
- MINSA: Ministerio de Salud
- BPM: Buenas Practicas de Manipulacidn
- BPA: Buenas Practicas de Almacenamiento
HACCP: Analisis de Riesgos y de Puntos Criticos de Control
- GPS: Sistema de Posicionamiento Glebal
- BPAL: Buenas Practicas de Almacenamiento
PHS: Programa de Higiene y Saneamiento
- PGH: Principios Generales de Higiene
- USME: Unidad de Supervision Monitoreo y Evaluacion
- DIGESA: Direcciéon General de salud Ambiental

VIll. DEFINICION DE TERMINOS:

- Almacén: Espacio fisico destinado exclusivamente para conservar de manera
apropiada los producto/alimentos que permita garantizar la calidad sanitaria e
inocuidad de los mismos y evitar los riesgos de contaminacion cruzada, deben
cumplir con condicicnes y requisitos sanitarios de: Estructura fisica e instalaciones.
distribucion de ambientes y ubicacién de equipos, disposicion de aguas servicas,
recoleccion de residuos sdlidos, entre otros. No debe ser utilizado para fines
distintos a la conservacion, ni guardar ningun otro material, productos o sustancias
que puedan contaminar el producto/alimento alimacenado

Buenas Practicas de Manipulacion (BPM): Conjunto de practicas adecuadas,
cuya observancia asegurara la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y
bebidas

Buenas Practicas de Almacenamiento (BPA). Las buenas praclicas de
almacenamiento (BPA), constituyen un conjunto de normas minimas obligatorias de
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almacenamiento que deben cumplir los almacenamientos de importacién,
distribucion, dispensacion y expendio de productos alimenticios, respecto a las
instalaciones. equipamientos y procedimientos operativos, destinados a garantizar
la inocuidad de los productos.

Cadena alimentaria: Son las diferentes etapas o fases que siguen los alimentos
desde la produccion primaria (incluidos los derivados de la biotecrologia), hasta
que llegan al consumidor final,

Calidad sanitaria: Conjuntc de requisitos microbiclégicos, fisico—quimicos vy
organolépticos que debe reunir un alimento para ser consideradc inocuo para el
consumo humano.

Codex Alimentarius o codigo alimentario: se ha convertido en un punto de
referencia mundial para los consumidores, los productores y elaboradores de
alimentos, los crganismos nacionales de control de los alimentos y el comercio
alimentario internacional. Su repercusion scbre el modo de pensar de quienes
intervienen en la produccion y elaboracion de alimentos y quienes los consumen ha
sido enorme. Su influencia se extiende a todos |os continentes y su contribucién a la
proteccion de la salud de los consumidores y a la garantia de unas practicas
equitativas en el comercio alimentario es incalculable.

Comité de compra: Es una organizacién que congrega a representantes de la
sociedad civil y entidades publicas que tienen el interés y/o competencia para
apoyar el cumglimiento de los objetivos del PNAEQW. Cuenta con capacidad
juridica para realizar compras para |la provisién del servicio alimentario dingidoe a los
usuarios de los niveles inicial, primaria y secundana de las Instituciones Educativas
del ambito del Comité de Compra segun corresponda y otros actos establecidos en
las directivas que apruebe el PNAEQW

Desinfeccién: La reduccion del numero de microorganismas presentes en el medio
ambiente, por medio de agentes quimicos y/o métodos fisicos, a un nivel que no
comprometa la inocuidad o |a aptitud del alimento.

HACCP: Es un sistema preventivo y racicnal que permite identificar, evaluar y
contrelar, el nesgo de que se presenten peligros que atenten contra la seguridad de
los alimentos.

Higiene de los alimentos: Todas las condiciones y medidas necesarias para
asegurar la inccuidad y |a aptitud de los alimentos en todas las fases de la cadena
alimentaria,

Inocuidad de los alimentos: Garantia de que un alimento no causara dafio a la
salud humana, de acuerdo con el uso a que se desiinan.

Limpieza: La eliminacién de tierra, residuos de alimentos, suciedad, grasa u otras
materias objetables

Planta de produccidn.- Establecimiento donde se fabrican alimentos y bebidas
destinados para el consumo humano, deben cumplir con condiciones y requisitos
sanitarios de: Estructura fisica e instalaciones, distribucion de ambientss vy
ubicacion de equipos, abastecimiento de agua, disposicion de aguas servidas,
recoleccion de residuos solidos, aspectos operativos, higiene del perscnal y
saneamiento del eslablecimisnto, control de calidad sanitaria, entre otros.

Rastreabilidad: La capacidad para sequir el despiazamiento de un alimento a
través de una o varias etapas especificas de la cadena alimentaria
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- Supervisor o Supervisora de Compra.- Personal del PNAEQW, asignado al
Comité de Compra, encargado de brindar asistencia tecnica al mismo.

- Supervision de establecimientos: Es toda actividad desarrollada por el
Supervisor (a) de Plantas y Almacenes aplicando las instrumentos de supervision
en los establecimientos de los proveedores de productos o raciones, tales como:
supervision de las condiciones higiénico sanitarias, verificacion de las condiciones
del proceso productivo del componente solido, evaluacion de los alimentos,
verificacion de las condiciones del vehiculo de transporte, realizada en un
establecimiento del proveedor, con la finalidad de liberar los alimentas para brindar
el servicio alimentario en las instituciones educativas.

- Supervision inicial: Actividad desarrcllada por el Supervisor (a) cde Plantas y
Almacenes o tercero contratado, para realizar la verificacion del cumplimiente de las
Buenas Practicas de Manufactura y Almacenamiento, condiciones higiénico
sanitarias, asi como estimar la capacidad de almacenamiento y capacidad de
produccién en cada una de las plantas y/o almacenes donde se prepararan y/o
almacenaran los alimentos, con la finalidad de adjudicar o desestimar la propuesta
del postor durante la etapa de evaluacion y seleccion, segun calificativo satisfactorio
o no satisfactorio obtenido.

L TIX. RESPONSABLES
Y® ) EnlaUnidad Territorial

" - 91 El Supervisor o Supervisora de Compras del PNAEQW.

a) Escanear y remitir el acta de evaluacion y seleccion de propuestas técnicas
y econdémicas del Proceso de Compras, a la Unidad de Supervision,
Moniterec y Evaluacion, inmediatamente después de cuiminada esta etapa.

b) Registrar, asegurar y verificar que la informacion correspondiente a los
postores seleccionados durante |a etapa de Evaluacion y Seleccion de
Propuestas del Proceso de Compras se encuentre ingresada de manera
correcta en el Sistema Integrade de Gestion Operativa (SIGO) vy
corresponda al expediente presentade por el postor.

c) Escanear y remitir al Jefe o Jefa de la Unidad Territorial con copia a la
Unidad de Supervision, Monitoreo y Evaluacion la Declaracién Jurada de
capacidad de plantafaimacén, Formato N° 05 (modalidad productos),
Farmato N° 18 (modalidad raciones), de las bases aprobadas para el
proceso de compras vigente y el Plano de estiba correspondiente
inmediatamente después de culminada esta etapa,

/ ——\ d) Mantener actualizada la informacian de los postores al Proceso de Compras.
. )V" \ en el aplicativo web del PNAEQW Otras funciones que le asigne el Jefe o
s ".lz" 4 Jefa da la Unidad Territorial.
k=
N P 9.2 Del Supervisor © Supervisora de Plantas y Almacenes del

PNAEQWI/Organismo de Inspeccion acreditado ante INACAL

a) Evaluar el cumplimiento de las condiciones higiénico sanitarias. aplicacion
de las buenas practicas de manufactura y/o buenas practicas de
aimacenamiento y estimacion de la capacidad de produccion del
componente sélido y/o almacenamiento de los establecimientos declarados
por los postores seleccionados.
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b) Verficar el codigo de establecimiento que corresponde al postor
seleccionado para la Supervision Inicial en el aplicativo SIGO.

c) Verificar que el equipo Tablet y sus accesorice se encuentren en
condiciones que garanticen la aplicacién de los formularios electrénicos
implementados para la Supervisién Inicial.

d) Aplicar los formularios electronicos durante la ejecucién de la Supervisién
Inicial.

e) Comunicar el resultado de la Supervision Inicial inmediatamente haya
culminado, para ello debera ingresar el documento fisico por mesa de partes
de la Unidad Territorial. Si estos no pudieran ser entregados el mismo dia de
ejeculada la supervisién, este deberda ser remitidc escaneado al correo
institucional del Jefe o Jefa de la Unidad Territorial que corresponda, con
copia a la Unidad de Supervision, Monitoreo y Evaluacion.

f) Otras funciones que le asigne el Jefe de la Unidad Territorial, en el caso del

Supervisor (a) de plantas y almacenes del programa.

9.3. Del Coordinador o Coordinadora Técnico Territorial del PNAEQW.

a)
b)
c

d)

a)

b)

c)

d)

e)

f)

Q)

Coordinar con el Jefe o Jefa de la Unidad Territorial, la implementacion de
acciones que conduzcan la ejecuciéon de la supervision inicial.

Monitorear las actividades de supervisién inicial, que se desarrolle en
establecimientos ubicados dentrc de su ambito territorial

Verficar y asegurar que la informacion de la supervision inicial sea
ingresada al aplicativo electrénico establecido por el PNAEQW.

Otras. que en el ambitc de su competencia se |e asigne o delegue el Jefe de
la Unidad Territorial.

94 Del Jefe o Jefa de la Unidad Territorial del PNAEQW.

Cocrdinar con la Unidad de Supervisién, Monitoreo y Evaluacion y otras
Unidades Técnicas del Programa. la implementacién de acciones que
conduzcan la ejecucion de [a supervision inicial.

Gestionar y garantizar la comunicacion opertuna de los resultados de la
etapa de evaluacion y seleccién de propuestas del Proceso de Compras, a
la Unidad de Supervision, Monitoreo y Evaluacion.

Garantizar el uso de los aplicativos informaticos desarrollados por el
PNAEQW, asi como el registro oportuno de la informacién referida a la
supervision inicial en dichos aplicativos informaticos, por parte de personal a
€U cargo.

Comunicar al(a los) Comité(s) de Compras del ambito de su Unidad
Territorial los resultados de la Supervision Inicial

Comunicar y remitir a la Unidad Territorial que corresponda, los resultados
ce la Supervision Inicial realizada a los establecimientos ubicados dentro de
su ambito territorial.

Remitir informe documentado a la Unidad de Supervision, Manitoreo y
Evaluacion de la conformidad del servicio, en casc la supervision inicial sea
realizada por terceros.

Garantizar el cumplimiento del presente protocolo durante el desarrollo del

Versién N° 01

Fagina 9 de 64

Resolucion de Direccion Ejecutiva N° BE3Y 2016 MIDIS PNAEOW



PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION INICIAL A

ESTABLECIMIENTOS DE POSTORES AL PROCESO DE COMPRAS

DEL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR PRT.N029-PNAEQW-USME
QALI WARMA

Procaso de Compras del PNAEQW,
h) Otras, que en el ambito de su competencia se le asigne o delegue.

9 5 De la Unidad de Supervision, Monitoreo y Evaluacion del PNAEQW.

a) Gestionar el requerimiento a la Unidad de Administracion para la
contratacion de Organismos de Inspeccion para la supervision inicial.

b) Comunicar a la Unidad Territorial el personal requerido para la Supervision
Inicial.

c) Fstablecer la programacion de los Supervisores de Flantas y Almacenes,
responsables de realizar la Supervision Inicial.

d) Brindar Asistencia Técnica a los Supervisores de Plantas y Almacenes,
respecto al proceso de Supervision Inicial

e) Realizar el seguimiento de la ejecucion de la Supervision Inicial por personal
del programa o terceros.

DISPOSICIONES GENERALES

10.1

10.2.

10.3.

10.4.

10.5.

Una vez obtenido el resultado de la etapa de evaluacion y selecciéon de
propuestas, la Unidad Territorial, a través del Supervisor (a) de Compras,
comunicara dicho resultado a la Unidad de Gestion de Contrataciones y
Transferencia de Recursos y a la Unidad de Supervision, Monitoreo y
Evaluacién, a fin de coordinar el desarrollo de la supervision inicial. Asimismo,
dicho personal debera efectuar y/o validar, en forma inmediata el registro de la
informacién del postor seleccionado en el Sistema Integrado de Gestion
Operativa (SIGO)

La Unidad de Supervision, Monitoreo y Evaluacion, conocido el resultado de la
etapa de evaluacion y seleccion de propuestas, programara al (los)
Supervisor(es) de Plantas y Almacenes que seran respansable (s) ce gjecutar la
supervision Inicial, lo cual sera comunicado a la Unidad Territonal

El personal designado para la Supervision Inicial , debera hacer uso y aplicacion
de la Ficha de Supervision Inicial - Modalidad Raciones/Productos
implementado a través del aplicativo electronico desarrellado por el PNAEQW
(aplicative de la Ficha de Supervision Inicial). Por lo que previo a la Supervision
Inicial debera verificar que la Tablet asignada tenga instalado el aplicativo
electrénico correspondiente, asi mismec debera ingresar el codigo del
establecimiento a supervisar, verificando que dicho establecimiento se encuentre
registradao.

El GPS del dispositivo mévil, debe estar activado para que el aplicativo se
gjecute correctamente.

Antes de ejecutarse la Supervisién Inicial, el personal designado debera contar
con las siguientes herramientas:

. Copia de la Declaracion Jurada de Cumplimiento de Condiciones Higiénicas
Sanitarias y capacidad de almacenamiento, Formato N° 05, que incluya el plano
de distribucién de equipos y/o plano de estiba (modalidad raciones y
productos).

Copia de la Declaracién Jurada de BPAL y PHS, Formato N° 06, (modalidad
raciones y productos).
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- Formato Resultado de la Supervision Inicial al establecimiento del postor

10.6. El personal designado para realizar la supervision Inicial, debera portar su
identificacién {Fotocheck/DNI), indumentaria adecuada y completa (calzado
cerrado mandil, toca, pratector naso bucal; de color claro) y respelar las normas
de higiene del establecimiento,

10.7. La supervisién inicial cel establecimiento se realizara en presencia de.
10.7.1. Establecimiento Tipo Planta

Un profesional (Bilogo, Ingeniero Industrial, Microbiélogo, Ingeniero
Quimico, Ingeniero  Alimentario, Ingeniero  Agroindustrial, o afin),
debidamente colegiado y habilitado, calficado y capacitade. con una
antigliedad no mayor a dos {02) afios, en plan HACCP, Buenas Practicas de
Manufactura y el programa de Higiene y Saneamiento.

En caso el establecimiente cuente con certificacién de Principios Generales
de Higiene (PGH), ademas de los profesionales indicado en el parrafo
antericr, opcionalmente podran contar con un técnico titulado con formacion
en procesamiento de alimentos, calificado y capacitado, con una antigtiedad
no mayor a dos (02) afios, en la aplicacion de Programa de Higiene y
Saneamiento (PHS) y Buenas Practicas de Manipulacién o Buenas Praclicas
de Manufactura (BPM)

10.7.2. Establecimiento tipo Almaceén

Un profesicnal (Bidlogo, Ingeniero Industrial, Microbidlego, Ingeniero
Quimico, Ingeniero Alimentario, Ingeniero Agroindustrial, o afin),
debidamente colegiado y habilitado, calificado y capacitado, con una
antigiedac no mayor a dos (02) afios, en Buenas précticas de
almacenamiento y el programa de Higiene y Saneamiento: o un técnico
titulado con formacion en procesamiento de alimentos, calficado y
capacitado, con una antigliedad no mayor a dos (02) afios, en la aplicacién
Programa de Higiene y Saneamiento (PHS) y Buenas Practicas de
Manipulacion o Buenas Practicas de Manufactura (BPM) ¢ Buenas Practicas
de Almacenamiento (BPAL)

Xl. DISPOSICIONES ESPECIFICAS

11.1. La Supervision Inicial a los establecimientos declarados por los postores
seleccionados estara a cargo de dos profesionales asignados para tal fin, los
mMismMos que seran responsables de su ejecucion, evaluacién y resultado.

Cuando la supervisién inicial se realice por servicio de terceros la Unidad de
Supervisién, Monitoreo y Evaluacion, asignara ademas a un (07) Supervisor (a)
de Plantas y Almacenes. En caso no se cuente con servicio de terceros, se
asignaran a dos (02) Supervisores (as) de Plantas y Almacenes. En ambos
casos, se aplica para cada establecimiento a ser supervisado.

El procedimiento es el siguiente:

11.2. La supervision inicial se realizara aplicando la Ficha de Supervisién Inicial
(Anexo 01: Modalidad Raciones y Anexo 02: Modalidad Productos),
debiendo:
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a) Realizar una inspeccion higiénica sanitaria y una estimacion de |la capacidad

de produccion y/o almacenamiento por cada planta y/o almacén declarado
en la propuesta técnica del postor El personal designade evaluara los
requisitos establecidos en la Ficha de Supervisicn Inicial seleccionando
CONFORME, NO CONFORME o NO APLICA segun los hallazgos
encontrades. En caso de seleccionar “NO CONFORME", debera indicar la
deficiencia encontrada en el campo OBSERVACION, nc debe sefalar
recomendaciones y/o accién correctiva alguna en ninguna parte de la ficha

b) Durante la Supervisién Inicial realizara las tomas folograficas siguientes,

desde el aplicativo_electrdnico:

« Modalidad Raciones: Hasta cuatro (04) fotos basicas, i} al ingreso
del establecimiento (obligatorio); y ii) area de produccion de pan, ii))
area de almacenamiento del bebible industrializado y iv) area de
produccion de hueve sancochado, segun corresponda.

e Modalidad Productos: Dos (02) fotos basicas, i) al ingreso del
establecimiento, ii) area de almacenamiento.

c) De evidenciar durante la supervision inicial uno o mas motivos de

descalificacion automalica, establecidos en la Ficha de Supervision Inicial,
debera realizar una (01) sola toma fotografica desde el mismo formulario
electronico y se darad por culminada la supervision. No se procedera a
realizar la estimacién de la capacidad de produccion y/o almacenamiento. La
CONCLUSION de la supervision sera consignada con el calificativo de NO
SATISFACTORIO en la seccion RESULTADO . (Verificar el formato)

El establecimiento no podra obtener un calificativo de SATISFACTORIO
cuando se presenta alguna de las siguientes observaciones:

Modalidad Productos

a) Direccion del establecimiento no concuerda con la establecida en el
Formato N°05 y la licencia de funcicnamiento del establecimiento.

b) No estar presente para el inicio de la supervisién inicial el profesional o
técnico calificade declarado

¢) No permitir el ingreso a la planta y/o almacen al personal de! PNAEQW ¢
un tercero contratado para supervisar y evaluar el establecimiento.

d) No permitir o solicitar la no ejecucion de la supervisién inicial, al personal
del PNAEQW o un tercero contratado.

g) Encontrarse yfo utilizarse insumos prohibidos por norma nacional o
Codex Alimentarius, vencidos, infestados, en mal estado o sin rotulada,
donde se almacenan los alimentes.

fi Presencia de algin animal, tales como:. roedor, perro, gato, ave,
cucaracha, mosca, entre otros, ¢ evidencia de excremento, orina u otros,
en las instalaciones del almaceén.

g) Elalmacén no cuenta con agua potable de la red publica o agua tratada.
h) Si existe evidencia de contaminacion cruzada por flujo de procesc.
personal y equipos, materias primas, productos, distribucién de areas.

i) Condiciones de mantenimiento e higiene nc adecuadas en las
maquirarias, equipos y utensilios que van en contacto directo cen el
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i)

k)

alimento, tales como: evidencia de areas oxidadas y/o corroicas, restos
de alimentos descompuestos, presencia de infestacion de plagas en las
mismas y contaminacion con lubricantes u otras sustancias quimicas.

Si el almacén no es de uso exclusivo para el almacenamiento de
alimentos para consumo humano y no cumple con lo establecido en la
normativa sanitaria vigente (D.S. N° 007-98-SA y RM N° 066-
2015/MINSA).

Si el almacén del postor, se encuentra parcialmente construido o no
cuenta con los materiales y equipos necesarios para el almacenamiento
de los alimentos ofertados.

Modalidad Raciones

a)

D)

f)

a)

h)

Direccion del establecimiento no concuerda con la establecida en el
Formato N°C5 y la licencia de funcionamiento del establecimiento.

No estar presente para el inicic de la supervision inicial el profesicnal o
técnico calificado declarado.

No permitir el ingreso a la planta y/o almacen al personal del PNAEQW o
un tercero contratado para supervisar y evaluar el establecimiento,

No permitir o solicitar la no gjecucion de la supervisién inicial, al personal
del PNAEQW o un tercero contratado,

Encontrarse y/o utilizarse insumos prohibidos por norma nacional o
Codex Alimentarius. vencidos sin registro o autorizacion sanitaria, o con
registro sanitario, fechas de produccién o vencimiento adulteradas,
infestadas, en mal estado o sin rotulado, en la planta donde se elaboran
las raciones o donde se almacenen los alimentos industrializados.
Presencia de algun animal, tales como: roedor, perro, gato, ave,
cucaracha. mosca, entre otros, o evidencia de excremento, orina u otros,
en las Instalaciones de la planta y/o almacen.

Si la planta y/o almacén no cuenta con agua potable de |a red publica o
agua tratada.

Si existe evidencia de contaminacion cruzada por flujo de proceso.
personal y equipos, materias primas, productos, distribucion de Areas.
infraestructura

Condiciones de mantenimiento e higiene nc adecuadas en las
maquinarias, equipos y utensilios que van en contacto directo con el
alimento. tales como: evidencia de areas oxidadas y/o corroidas, restes
de alimentos descompuestos, presencia de infestacion de plagas en las
mismas y contaminacion con lubricantes u otras sustancias quimicas

Si la planta y/o almacén nc es de uso exclusivo para la elaboracion y/o
almacenamiento de alimentos para consumo humano y nc cumple con lo
establecico en la normativa sanitaria vigente (D.S. N° 007-98-SA y R.M.
N°® 086-2015/MINSA).
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k) Si el almacén del postor, se encuenlira parcialmente construide ¢ no
cuenta con los materiales y equipos necesarios para [a
elaboracion/almacenamiento de los alimentos ofertados

En el caso que un postor cuente con dos o mas establecimientos
declarados independientemente para uno o mas items, estos se
supervisaran de manera independiente aplicando el aplicativo
electrénico, debiendo obtener como calificacion  minimo
SATISFACTORIO.

Considerando que, si los establecimientos destinados para unc © mas items
resultara NO SATISFACTORIO, E| resultado final sera de NO
SATISFACTORIOQ, Gnicamente para dicho establecimiento.

1

Postor '. item* | Establecimiento® R:Z‘:L:‘I“ R‘f,}:::“
ltem 1 Establecimiento 1 | Satisfactorio Satisfactorio

Postor A | item 2. 3 | Establecimiento 2 | No satisfactorio | No Satisfactorio
item 4, 5 | Establecimiento 3 | Satisfactorio Satisfactorio

) Segun declarado en el Formalo 5 (Modaiidad Raciones/Producics)

Precisando, que el almacenamiento total de productos para un item
debera realizarse en un Gnico establecimiento.

En el caso que un mismo establecimiento sea declarado por uno o mas
postores, para uno o mas items de uno o mas Comilés de Compra, éstos
deberan asegurar la capacidad de almacenamientc para todas sus
postulaciones. La capacidad de aimacenamiento para el item o items sera
evaluada, considerando la hora de cierre del acta de evaluacion y seleccion
de propuestas.

En el caso de raciones, para obtener el Resultado Final como satisfactorio
deberé tenerse en cuenta que todos los establecimientos declarados para
la produccion de pan, produccian de huevo sancochado y aimacenamiento
bebible y sélido industrializade, deberan tensr como resultado individual
SATISFACTORIO,

Paralelamente a la aplicacion de la Ficha de Supervisién Inicial, se
procedera a realizar la estimacion de la capacidad de
produccion/almacenamiento (Ver Anexos 03 y 04), considerando lo
siguiente:

a) Estimacién de la Capacidad de Produccién - Modalidad Raciones
Para estimar la capacidad de produccion del componente sélido en el
establecimiento declarado por el postor, el perscnal designado debera
verficar in situ una produccion de pan comin o labranza y huevo
sancochado (debidamente envasado y empacado como producto final),
con la finalidad de verificar la capacidad declarada, para lo cual se tendra
en consideracion lo siguiente:

« Para una oferta de hasta 2,000 raciones, la corrida sera del 10%
de las raciones del item o items al que postula.
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e Para una cferta entre 2,001 a 10,000 raciones la corrida sera del
5% de las raciones del item o items al que postula.

= Para una oferta mayor a 10,000 raciones la corrida sera del 3%
de las raciones del item o items al que postula

Para |a estimacion de la capacidad de produccién, se debera considerar el
total de raciones del(los) item(s) al que postula, y de ser el caso, del(los)
item(s) que el establecimiento ya tuviera adjudicado anteriormente.

La estimacion de la capacidad de produccién se realizara siguiendo el
“Instructivo para la estimacion de capacidad de produccion del
componente solido” (Anexo 03).

b) Estimacion de la Capacidad de Almacenamiento - Modalidad

Raciones

Para eslimar la capacidad de almacenamiento del bebible industrializado
y productos de galleteria, en el establecimiento declarado por el postor,
el Supervisor (a) deberd verificar in situ el plano de estiba del
establecimiente. Asimismo, se debera considerar el total del bebible
industrializado y galleteria del(los) item(s) al que postula para un periodo
de entrega de una semana (5 dias) y de ser el caso, ael(los) item(s) que
el establecimiento ya tuviera adjudicado anteriormente.

La estimacion de la capacidad de produccion se realizara siguiendo el
‘Instructivo para el Calculo de le Capacidad de Almacenamiento de
Almentos de Establecimientos de Postores al Proceso de Compras”
(Anexo 04).

c) Estimacion de la Capacidad de Almacenamiento - Modalidad

Productos

Para estimar la capacidad de almacenamiento de productos, en el
estadblecimiento declarado por el postor, el personal designado debera
verificar in situ el plano de estiba del establecimiento y la declaracion
jurada de capacidad de almacenamiento. Asimismo, debera considerar el
volumen total de productos del (de los) item(s) al que postula para el
periodo de entrega (20 dias), y de ser el caso, del (de los) item(s) que el
establecimiento tuviera ya adjudicado anteriormente.

Para la estimacion de la capacidad de almacenamiento de!
establecimiente, se seguira el “Insiructivo pera e! Célculo de la Capacidad
de Almacenamiento de Almentos de Cstablecimientos de Fostores al
Praceso de Compras”™ (Anexo 04),

Para &l caso, gue en una misma fecha se tenga programado efectuar la
Supervision Inicial a un establecimienta declarado por uno o mas
postores, para uno o mas Comités de Compras, en una 0 mas Unidades
Territoriales, la Ficha de Supervisién Inicial se aplicara una sola vez
Ademas, debera considerar que la estimacion y registro de la capacidad
de produccidon o almacenamiento se realizara por Comité de Compras y
postor; la misma que sera evaluada segun el orden establecido
considerando la hora de cierre del acta de evaluacién y seleccion de
propuestas del Proceso de Compras.

Pagina 15 de 64

Resolucion de Direscion tjecutiva NT BG 3, -2016-M DIS-PNAEQW



PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION INICIAL A

ESTAELECIMIENTOS DF POSTORES AL PROCESO DE COMPRAS

DEL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR PRT.N"022:PNAEQW-USME
QALI WARMA

Asimismo, los resultados de la Supervision Inicial seran emitidos por
Comité de Compras y postor.

11.4. Remision de Resultados de la Supervision Inicial a la Unidad Territorial

Concluido el proceso de supervisién el personal designado debera
registrar el resultado  obtenido: SATISFACTORIO o NO
SATISFACTORIO en el formato de Resultado de la Supervision Inicial a
Establecimiento de postor del Programa Nacional de Alimentacion Escolar
Qali Warma, el cual debe estar debidamente firmado y sellado para ser
entregaco a la Unidad Territorial.

En caso el postor se niegue a firmar el formato de resultado, el personal
que realizd la supervision inicial tiene la potestad de consignar en dicho
espacio la frase “SE NEGO A FIRMAR?”, siendo plenamente vélido dicho
documento

Asimismo, el personal designado deberéd comunicar el resultado de la
Supervision Inicial inmediatamente haya culminado, debiendo ingresar,
por mesa de partes de |la Unidad Territorial, el documento en fisico. Si
estos no pudieran ser entregados el mismo dia de ejecutada la
supervision, este sera remitide (escaneado) al correo institucional del
Jefe o Jefa de la Unidad Territorial que corresponda, con copia a los
especialistas de la Unidad de Supervisién, Monitoreo y Evaluacion.

El Jefe o Jefa de la Unidad Territorial comunicara al Comité de Compra
los resultados de la supervision inicial.

CONFIDENCIALIDAD DE LA INFORMACION

Fl personal designado para la supervision inicial se compromete a no difundir a
terceros la informacion obtenida, bajo responsabilidad de las acciones legales
pertinentes por parte del PNAEQW, en caso suceda lo contrario.

REGISTROS

La informacién generada por la aplicacién de los siguientes documentos se encuentra
en los siguientes formatos:

PRT -PNAEQW-USME-FOR-001: Ficha de Supervision Inicial Modalidad Raciones
PRT -PNAEQW-USME-FOR-002: Ficha de Supervision Inicial Modalidad Productos

XIV. ANEXOS
-ANEXO 01.  Ficha de Supervision Inicial Mcdalidad Raciones
- ANEXO 02:  Ficha de Supervision Inicial Medalidad Productos

AT

s S\ -ANEXO03:  Instructivo para el Caleulo de la Capacidad de Planta de los
g .}4} LN Postores al Proceso de Compras del PNAEQW, Mcdalidad
\5. jf“ Raciones.

N T -ANEXO 04: Instructivo para el Calculo de la Capacidad de

Almacenamiento de Alimentos de los Postores al Proceso de
Compras del PNAEQW, Modalidad Productos/Raciones
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Codigo de Establecimiento:

Fecha de supervision:

Identificacion del Establecimiento

Direccion ]

Distrito ' Provincia Departamento

]ﬂenﬁficacién del Postor

Nombre

RUC

MiN

" g

_Representante Legal

;

* W 7
W anR 3

= | Apellidos y Nombres del profesional o

=L | Técnico calificado y capacitado®
~ Unidad Territorial a la que postula

Comité(s) de Compra al que postula

item(s]mal que postula

e A Actividad del Establecimiento
xﬁ,\_‘* ) w"y 1. Almacenamiento bebible industrializado ( ) 3. Elaboracion de componente sélido con acompanamiento | )
Yy 2. Almaceramiento componente sélido Industrializado | ) 4. Llaboracion de Huevo sancechado { )

" 1Encaso no se encuenue el profesionzl a téenico durante la supervis:¢n inicial, no sen dara Inicio 2 a 5. pervsién,
Datos de los Supervisores:
DNI

Nombres y apellidos

Institucion

DNI

| Nombres y apellidos
Institucian
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La evaluacidén se realizara en cumplimiento de la normativa sanitaria vigente y los
requisitos establecidos por el PNAEQW.

MOTIVOS DE DESCALIFICACION AUTOMATICA

Marcar con una “x” el motivo de descalificacion automatica en caso sea detectado o evidenciado
durante la evaluacion del establecimiento:

a) Direcwon del establecimiento no concuerda con la establecida en el Formato N°05 y la licencia de
funcionamiento del establecimiento

b) No estar presente para el inicio de la supervisién inicial el profesional o técnico calificado declarade.

No permitir 21 ingreso & la planta y/o almacén al personal del PNAEQW o un tercero contratado para
supenvisar y evaluar el establecmiento.

No permitir o solictar la no ejecucién de la supervision inicial, al persona’ del PNACQW o un tercero
contratado.

e) Encontrarse y/o utilizarse insumos prohibidos per norma nacional o Codex Alimentarius; vencidos.
sin registro o autorizacion sanitaria, ¢ con registro sanitario, fecha de produccion ¢ vencimiento
adullerados: sin rotulado; infestados; u otra causa que afecte la inocuidad del produclo.

Presenciz de alglin animal, tales como: reedor, perro, gate, ave, cucaracha. mosca, entre otros, 0
evidencia de excremento, orina u otros, en las instalaciones de |a planta y/c almaceén

Si la plania yio almacen na cuenia con agua ootable de |a red publica ¢ agua tratada

h) Si existe evidencia de contaminacion cruzada por flujo de proceso, persoial y equipos, materias
primas, productos, distribucion de areas, infraestructura

. i) Condiciones de mantennmiento e higiene no adecuadas en las maquingnas, equipos y utensilios que

AT N, { . > § ¢
i R van en contacto directo con el alimerto, tales como: evicencia de areas oxidadas y/o corroidas,
’ ) V'B® o\ restos de alimentos descompuestos, presencia de infestacion de plagas en las mismas y
T contaminacion con 'ubngantes u olras sustancias quimicas.
\TI.A%' A [) Silaplanta y/o almacén no es de usa exclusivo para |a elaboracion y/o almacenamiento de

alimentas para consumo humano y no cumple con lo establecido er la normativa sanitaria vigente
(DS N°007-98-SA y R.M. N° 066-2015/MINSA).

%) Sila planta y/o almacen del postor, se encuentra parcialmante censtruido o no cuenta con los
malefiales y equipos necesarios para la elatoracion/almacenamiento de los aimentes ofertados.
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EVALUACION AL ESTABLECIMIENTO

- | .

I NFRAESfRilCTURA INSTALACIONES Y EQUIPOS DEL ESTABLECIMIENTO

El acceso y ertome del eslablecimiento se encienlra en
1.7 | buenas condiciones de mantenimiento y Empieza, e de 2
desechos yo fusntes de contaminasior

El establecmienio cuena con nslalaziones (pisos paredos.
tzcho) de matenial re absortente (impeameszble), de oolor claro
1.2 | (2 excepcidn del pisc), de facll nigienizacin, los mismos que 4
se encuentiran en buen esiado de manlerimieniu y limpieza,
Agemas, 1as uniones entre zs paredes y & piso deben ter 3
media cafa (curvalcdncaro)

E esizblecmieio cuenta con ambientes derencialos para
=l aimacenamiento de mzlera pnmas, INSUMCs, envasas,
cebidamente (dentifcades

L0s productos, insumos y anvases (Fnacén permarente o de
‘rénsito) son esbibades en tanmas, parihuclas, anaqueles o
estantes de malerial de “acil lingieza. en buen esiado ce
consenvacion, €n adecuadas condciones de manienimiento y
limgieza; ¥ cumplen con o siguien e,

Cspacio kizre al piso: ng menor ce 0,20 m g esiancar
Internacionzl.

Espacin fiare al techa: 7¢ meno- de 060 m.

Espacin libre erfre filas de -umas: no meror dz 0,50 m
Espacin libre ertre umas no mence de .20 m.

Espacio libre ertre Flas de ruma y pared: nc menor de 0.50 m,
En los métodos de andaje a la pared: el espace | ibre entre
files y pared ro deoera ser rrenor de 0 30 m

A Sl W\ | ns produc:os ceben apllarse respetzndo los niveles

("B® 19\ | esiabiecidos por ol fabricante.

[ ‘Z} --73 " Las &eas cel estaciecmiento s& encueniran adecuadamenle
3=t 5 sealizadas con avisos refendes a tuenas cracicas de
almacenamierto, manipul2cidn 32 almerfos y cé sequidad,

~)

Presenta fuete de agua de red pibica oo~ sistema de
aimacenamierio de agua. £ ¢aso, & abastecmicnto no s2a .
de la red pOblica, cuenta son sistemz de bratamietto de agua
autonzada por laCIGE3A

Cuerla con aricuos de imzieza en bien esladn de
1.7 | manferimienic y de uso axclusivo par Ar2a; los cuales se 2
encuentran ubicados adecuadamente
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Los preductos quimices: piaquicidas, producios de limpieza y
desinfecdidn, y'o manteaimento se almacenan en un embenis
limpre y exclusivo, en sus ervases ongnales, rrotegidos e
identificadas, separatos senin su naturalcza para prevenir
intoicaciones y accdent=s de contaminacién |
Los servcios hgignicos: urnanias yio inoscros i lavateriofs),
1.9 | se encuentran cperativas, en busn estada de conservacién e &
higiene, cue no generen "esco de cortaminacion cruzads

Es adecuada la re'scion de aparaos saniianos con
respecio & nimero de personal y genero (hombres y mu eres)
De 129 personas. 1incdoro, 2 lavatonos, * ducha y 1
winario.

De 10 2 24 personas: 2 inodoros, 4 |avatonos, 2 duchas y *
ufinario.

De 25 a 49 personas: 3 inocoros, & lavaterios, 3 duchas y 2
unaanos.

Mas de 50 cerscnas: | unidad adiconal poe cada 30 cersonas
Los vestuzrios y uchas se encuentran separads de los

111 | sandcios ginicos, cuentan con un nimero adacuadc de 4 ,
casillercs ¥ se encuentrar en buen estado de manterimiento y
lirpieza

El sistoma de desagle, sisleme de Uratamienio y discescidn
12 | sanitara de aguas residudes (servdas), deanlariliado, 4
sumideros, cajas de reg'sto, esia operalivo y protegido contra
of ingreso de plagas.

18

-
e

La sala de proeso cuenfa con un gabinele de
higienizacior. de manos (agua polable), jabda
21 desinfectarte, desnfectante y sislema de secado e manos, ¥ 4
¢l personal ingresa con talzado exciysive e hignico, cuenta
con procedimientos visuales que indcuen |2 otligacon ce
lavarse las macs,
La distribucidon de ambiente permite el flue ce
operaciones, desplazamienio cel personal, matenas 4
primas y equipos rodantes; de maera separada cel resto ce
ambientes para evitar [a comaminacitn cruzada,

JS

Z| &rea de fransito de la salida del homo al drea de
enfiamienio se ercuentra  en duenas oondidones de higsne "
y 2sequra que & producio ro quede expuesta a contaminacion
extemna o cruzada
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La zona de preparacion del camponents solido y/o
acompafamicnid, no penera riesgo de contzminacon cruzada

Los pracedimientos de los crograma establecidos en los
' manuales PHS y BPM sen implementados en el
' eslablecimiento

o5 fermatos y/o registros de corfrol estacieckdcs en s. PHS

¥ EPM, se ercuzntran disgonibies:

a) Condicones de dmacenamiento ds ks alimentos
(temperalura y humedas relativa).

b) Aplicacitn de los programes de prevencidn y coniral de
plagas.

¢) Aplicacién ce Jos programas ce Impieza, desir‘eccion y
manterimientn de 123 instaaciones, infraesiructura, materiales,
equipos, lanqueslcislernas, otros)

d) Corlrales médicos del perscnal

) Capaclacionas del personal

f) Control de fzvasc de manos £ higiena del parsonal,

g) 'nformacion que fzcilila & r=streabilidad de los productos.
h) Praductos no confommes,

iy Mantenimiento y calibraciln de ey.ipos e insirumentos do
medizior,

il Control de proveedores.

El sistema de almacenarrienta de agua garantiza la provsion
condinuz y suficiente, para fas nperaciores de proceso y de
imzieza y estas sen de matenal seniterio en buen estado de
mantenimiento y impieza y sz encueriran protegides de la
conzaminaciin

Cuenta cor certdicados de anisis fisico - quimicn |cloro libre
residual, dureza, pH, ploma, cadmio, mercurio y arsénica) y
micrcbickdoiea (virus, ool formes iotalas, tacenas
heterotroficas, huevos y larvas de helmintog)

Y reaza el con'ral del nivel de cloro fibre residuzl y ios
resufades cumplet con los parametros estatlecdos.

3

| Tieng ectablecido realizar cads tres (03) meses la verficac én
55  celzelicacia ve programa de Higiene y Sarearrients, 4
meciante arlisis microboidgico de supeicies. equipos y
| amzientes
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| vy 1 'REQUISITOS PUNTAJE 0BS

c 3

58 evidenciar una adecuada rolacidn de inventarios (PEPS

Cuenta oon formatos ylo registros del amacen (Kardex)

pimeres en entar primeres an salir) y considerar la
| proximidad de |3 fecha e vencmierio.

| Los Formatos yio Regisiros ce Producsén Establecidos En Su
BPY, Se Encuentran Disponibles

a) Verficacin De Materia Frima F Insumos

b) Dosenetria

g ¢ Amasade Y Sobado

d) Tamperatura, <umedad Relatva y Tiemuo De
Farmentado

e) TempoY Temperatura e Homeado

fy TiempoY Temperatura Ce Enfriady

g) Envasado

Almacenamiento de teoducio = na

RESULTADO DE LA EVALUACION AL ESTABLECIMIENTO

PUNTAJE:
PORCENTAJE:
CALIFICATIVO:
SATISFACTORIO|  NO SATISFACTORIO |
ESCALA DE CALIFICACION (%) >75% <75%

yB* “\Nota1: Sialguno de los items no aplica, indicar NfA. El puntaje establecide para es105 (tems ne sera sumado.

oo

{ .i;j“ %

Notz3:  El calificativo minimo aprobatorio es SATISFACTORIO,

Firma del Representante del Organismo de !nspéccién

Acreditado por INACAL
Cargo:

Nombre del Ol

Apeilidos y Nombres:
ONI

Firma del Representante del PNAEQW
Cargo:

Apellidos y Nombores del SPA

DNI

: \'Nota 2:  El parcentaje de cumplimiento, seré calculade en base 2 los [tems calificados,

Version N° Q1
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ESTIMACION DE CAPACIDAD DE PRODUCCION Y/O ALMACENAMIENTO
Cadigo de Establecimiento
Fecha de Supervisién

Identificacion del Establecimiento

Direccion

Distrito | Provincia | Departamento

Identificacion del
Postor

Nombre —

h ) .Jv L\RU C -

: e

‘| Representante Legal

Apellidos y Nombras del

profesional © Técnico calificado y
| capacitado

nidad Terrntorial a la que postula

FComité(s) de Compra al que

& poslula

item(s) al que postula

T Actividad del Establecimiento

2. Aimacenamiento componente sélido industrializado { )

4. Elaboracion de huevo sancochado { )

Datos del Supervisor o Supervisora

DNI
Nombres y apelidos

Institucion
DNI:

Nombres y apellidcs

Institucién:
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1.1 Regisirar los equipos

leados en |2 preduccian yia aimacenamiento:

2 | —
3
4

ST = e B IV T i WO e

2.7 Reqistrar lcs ambientes censiderados para @ estmacén de |a capacidad de akmacenamiento:

|

de capacxad.

5| 2.1 Total de cperarios gue parliciparcn &n la estimacion | l
3.2 Datos relevantes evantadcs

Culminada la eshacion de 1a capacidad de produccion yo aimacenamiento, se obluvo el resultados siguente:

Nombre del Componente solido preparado durante la estimacion de la Capacidad: s

\,:3° %N" de unidades esiimadas ce compenente sdlido (pan) a producir para un dia de atencion
XA

< 2)4" de unidaces esiimadas ce compenente 241ido {hueve sancochado) estimado a sroducis para un dia de atencidn’

/\ N* d& unidades estimadas de tebible indusiralizado & almacenar para cinco dias de atencion

D. N* de unidade: estimadas de componente solido industrializado (galleteria) & almacenar para cinco dias de atencion:

E. N* de unidades de racicnes 2 la que postule para un dia g2 atencion

F.N® ce unid de raciones a la que postula para cinco dias conlmuos de atancion:

e Eondlclon’ Ay8zE y CyDzF. SATISFACTORIO D
V] ) :
o [\
: e Ve B3
s el Condicion: AoB <E 0 CeD<F NO SATISFACTORIO ||
T T |
NOMBRES Y APELLIDOS: NOMBRES Y APELLIDOS SPA;
DNI: oNl
INSTITUCION: INSTITUCION:
FIRMA FIRMA
Version N* 01
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RESULTADO DE LA SUPERVISION INICIAL A ESTABLECIMIENTO DEL POSTOR DEL
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA

Eochi:visalanviliiat

Unidad Territorial: ...... Comité de Compra: .........cccovvvviivvnencnnn.
OIS ) e et e e e ernmeeraeen b S A T A GAAKY R A e T
Modalidad (marcar segun corresponda): Raciones [ Productos [7]

Se ha realzade la Supervisian Inicial al establecimiente del
postor......... e T | S (U o b AR ubicade en la Direccion...............

1) Resultacos de ia Aplicacion de la Ficha de Supervision Inicial Modalidad Raciones:

SATISFACTORIO NO SATISFACTORIO

2) Resultados de |a Aplicacion de la Estimacion de capacidad de praduccién y/e almacenamiento:

SATISFACTORIO NO SATISFACTORIO

CONCLUSION? ; Obtiere el calificativo de e |

ll[‘%
- »
M%’En sefal de confermidad de los resultados, firman las partes:
Laveon E
h A/Firma del Representante del Postor Firma del Representante del Organismo de
Ze % Cargo: Inspeccion
Apellidos y Nombres: Cargo:
DN Nambre dal O
Apellidcs y Nomkbres:
DNI

Firma del personal del PNAE Qali Warma
& Cargo:

. - Apellidos y Nombres:

« £ DNI:

* £l calficativo serda SATISFACIORIO si los resultados de la Aplicacion Je la Ficha d2 Supervision Inicia!
Modalidad Raciones y la Estimecion de capacidad de produccién yfo  almacenamiento, resultan
SATISFACTORIO, caso contrerio sera NO SATISFACTORIO

En caso de no realizarse la supevision inicial debera detallarse gl metivo
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ANEXO N° 02
Q FICHA DE SUPERVISION INICIAL MODALIDAD |PRT -PNAEQW-
QaliWarma PRODUCTOS USME-FOR-002
B I |
Versién N° - 01 Pag. ... de |

Fecha de supervision:

|dentificacién del Establecimiento
Direccién
Distrito Provincia Departamento

Cadigo de Establecimiento: E:]

Identificaciéon del Postor

2 §
' L-',}\lombre

Ui FRUC

Representante Legal

Apellidos y Nombres del profesional © Bl

Técnico calificado y capacitade'

Unidad Territorial a la que postula

T
’ Comité(s) de Compra al que postula

item(s) al que postula

1 Encaso no se encuentre e! profesional o técnico durante la supervision inicial, no sen dara in'cio 2 la supervision

Datos de los Supervisores:

DNI

Nombres y apellidos

Institucién

DNI 7 7_‘
Nombres y apellidos
Institucion
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La evaluacion se realizara en cumplimento de la rormativas sanitarias vigente y los
requisitos establecidos por el PNAEQW.

MOTIVOS DE DESCALIFICACION AUTOMATICA

Marcar con una “x" el motivo de descalficacién automatica en caso sea detectado o

evidenciado durante la evaluacion del establecimiento:

8) Direccion del establecimiento ro concuerda cen Iz establecida en el Formato N°C5 y Ia licencia
de funcionamiento del establecimiente.

'b) No estar presente para el inicic de iz supervision inicial ¢l profesional o técnico calificado
dedlarado.

¢) Ne permilir €l ingreso a la planta y/o aimacén al personal del PNAEQW o un tercerc contratado
para supenvisar y evaluar el establecimiento.

d) Ne parmitir ¢ solicitar la no ejecucion de la supervision inicial. al personal del PNAEQW o ur
tercero contratado

Encontrarse y/o ulilizarse insumos prohibidos por norma nacional © Codex Alimentanus:
vencidos, sin registro ¢ autorizacion sanitaria; o con registro sanitario, fecha de producsion o
vencimiento adulterados: sin rotulado, infestados; u otra causa que afecte |a inccuidad de!
producto.

Presencia de algan amimal, tales coma: roedor, perro, gato, ave, cucaracha, mosca, entre olros,
0 evidencia de excremento, orina u otros, en las instalaciones del almaceén.

Si 2l almacén ne cuenta con agua potable de la red publica o agua lialada,

Si existe evidencia de contaminacién cruzada por fivjo de procese, personal y equipas, malerias
primas, productos, distnbucién de areas, infraestrictura.

' } i) Condiciones de mantenimiento € hiciene no adecuadas en las maquinarias, £quipos y utensilios
il que van en contacte directo con el alimento. tales como: evidencia de Areas oxidadas y/o
corroidas, restos de alimentos descompusstos, presenca de infestacion de plagas en las
mismas y contaminacion con lubricantes u otras sustancias quimicas,

T | 1) Siel almacén no es de uso exclusivo para el almacenamienta de alimentas para consumo
i humaro y no cumple con lo establecido en la normativa sanitaria vigente (0 .S. N° 007-98-SA y

" R.M. N° 0G6-2015/MINSA) ‘
" /1 ' /'~
\( [ k) Siel almacén del postar, se encuentra parcialmente construido o no cuenta con los materiales y
N s, 4 equipos necesarios para el almacenamiento de los slimentos oferlados.
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EVALUACION AL ESTABLECIMIENTO

El zoceso y entomo del estabiecimienlc se encuent’z en buenss condicicnes de
martenmizenio y limpieza libre de vesechos ylo luentas de contaminacion.

12

El establecimiento cuenta con mstalzaones (rsos-parades-echo) de matenal no
absorbente (imparmesciel, de coor clarn (A excepcion del pso), de fadil
higlenizackdn . los mismos que se encuentran en buen eslado de manlenimiento y
fimpicza, Ademds, laz uniones entre las paredes y el pisc deben ser 3 media cafia
({curva‘cdacavo).

1.3

El aimacén cuenta oon un sistema de contral preventivo, que impide e ingreso de
placas o agentes fisicos,

Los dispositivos emoleados se encaentra opsralives y uXCalos en lugares que no
impligeen “es30 dz conaminacion cruzada al predurio

E establecimien:o cuenta con arrtientes diterenciados para el zimacenamento de
Producios (identifcados por comiés de compra a log que postulz) y enveses,

| debidarrents identificascs.

3y 2\
W

Los productos, irsumos y ervases (almzcen parmanante o de iransito) son

ost bades en taimas, parhuelas, anaqueles ¢ eslantss de material de facil Fmpeza,
en buen estazo de consevacion, en adecuadas cundCiones de mantenimientc y
limgicza, y camplen con lo siguiente;

Espacio fiore d pisc no mencr de 0.20 m o estandar intemadcnal

Espacio libre & techa: no menor de C.80 m.

Sspacio libre entrz fias de rumas: no mener ce 0.50m

Sspack librz enfre rumas; no menor d2 0.20 m

Sspacio libre entre tilas de ruma y pared: no menor de 0. 50 m

Zn ios métodos de anclae a l2 pared: el escacio libre entre ‘ilas v pared no debera
sermenor de 0.20 m

Los productos deben apdzrse respatande 1os nlve s estatdecidos por el fshrizanle

(a3

Lzs areas del es'ablecimiente se encuertran adecuadamerte sefializedas, con
aviscs referdes a buenas pracbcas de aimacanamiento, manioulacida de alimentos
y de segundad

La uminacda es suficiente para |as operacicnes que se reakzan, |as umnanas se
grcuentrar  debidamente protegidas & higierizacas y en buen estaio de
mantenimientc,

Cuerla ¢on venliacion natwal o forzada adecuada, que evita jue s2 farme
cendensacicnes de vapor de 2cua. ¥ CEIor eXCESVD

s

¥

/ " X
o ———

nee

Presenta fuente de agua de red oablica con sistema de almacenamiento de agua
Asimismo, la hgiens perddica del sistema de almacenamiento de agua debe estar
wentempiada en el programa de hglene y sareamiento d2 almacen.

Cuenfa con zriiculos de impieza en buen estadc de manlenimiento y de uso
exclusiwo por arez; los cuales se encustiran ubizados adecusdaments.,

Los oontenedores para la disposicior de residuos sélidos deben sstar limpios, en
buen eslade de conserzaciar, con tapa: su Lso y mantenimiento ne imalican nesgo
de cortaminacidn cruzada para os alimentcs almacensdos,

Versior N* 01
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Loe productos quimicos. plagucidas, producius o limpieza y desinfeocion, yi

: mantenimiento se amazenzn e un ambiente limgic v exclusivo. en sus envascs
crginass, pectegidos 2 identificados. secarados seedn su naluraleza oara orevenir
Intoxizaciones § aczidentes de cordaminacion.

Los servicos higianicos: v narins ylo nodores v lavatorols), ce ercusntrar
112 | operativos. en uen estado ce conservacion ¢ higicne, que ro ganeren nesqo de B
contamnacix uzada,

Es adecuada la relzoin de aseratos santarics con respedo al nimero de
personal y género (hombres y mujeres):

De 1 =9 personas’ 1 Inodo'e, 2 lav2tonics, 1 ducha ¥ 7 urinaio

De 10 3 24 parsanas: 2 Inodoros, 4 |avatanics, 2 duchas y 1 urinario.

Ce 23 a 49 personzs: 3 inodoros, 5 lavatoring, 3 duchas y 2 urnarics

Mas de 50-personas: 1 Lnidad adicional por cada 30 personas.

Los vestuarios y duchas se encuentran separados de los sevicios hig énicos,
cuentan con un ndrrero sdecuada de casilleros v se ercuentran en buen estzdo ce 4
mantetimento ¥ limpleza.

Fl sisema de desaque. sistena de tratamiznto ¥ d'spasicitn saritaria de aguas
residuales (senvicas): alcantarillzdo, surridercs, cajas ce regislio, wslé operatvo ¥ -
prolegico contra & Ingreso de plagas,

Cuerta con los siguientes farmatos yio registros de conlrel:

a) Condiciones ce amacenzmiznto de Ics alimentos {temperaluia y humedsd
feafiva) y equpos calibrados.

b} Andcacion de los pregramas de prevencién y cantrol de plagas.

&) Aplicacidn de los programas de impeeza, cesnfeccién de Amacenes ¥
mantengnien:o de infreestructura. 10
4) Controles méxd ¢os del personal.

3| Capacitaciones cel porsona

) Informacion que fzcllita ka «2sireahi ad de (s prodictos.
) Froductos no conormas.

1) Recepcltn de masenas primas, insumes, envases y embalajes

PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE [PGH} Y PRACTICAS SANITARIAS
=I personal mantiene .13 adecuada higiens de manas, ufias corlas y bnpias, sin
3CCESONOS perscnaes, i maquillag
| =1 personal cuenta con uniformes de colores clarus, identilicados oon coloes
/| diferenciados, 92 acuerdo a la aclivdad que realizan (induido en personal ce 4
limzigza y manten miento)
Antes de ingresar & alracén se cuentz con un gabingle de higianizaudn que se
ancuenira operatives.
Cuenta cor formatos vfo regslios del almacen (Kardex ) evidencian una
34 | adecuada rotacidn de invenlarios (PEPS prmeras 20 entrar, primeres en salir) 6
y considerze ka proximidad de |3 fecha de venc'micnto,

113

Versidn N* 01 Pagina 29 de €4
Resclucion de Direezion Ejecctiva N® @63 -2015-MIDIS-PNAEQW



FROTOCOLO PARA LA SUPERVISION INICIAL A
ESTABLECIMIENTOS DE POSTORES AL PROCESO DE COMFRAS

DEL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR PRT.N'Gzz -PNAEQW-USME
QAL WARMA

@ FICHA DE SUPERVISION INICIAL MODALIDAD |PRT -PNAEQW-
Q a !‘.‘!‘.’S.'.'.!). a PRODUCTOS USME-FOR-002
Version N° 01 Péqg. ... de

RESULTADO DE LA EVALUACION AL ESTABLECIMIENTO

PUNTAJE: |
PORCENTAJE: '
CALIFICATIVO:
FACT NO SATISFACTORIO
ESCALA DE CALIFICACION (%) SISO Py il
275% <75%

Kota 1: S alguno de los iters no aghcs, indicar N/A. El puntaje establecido para estos items no sefa sumado.
Neta 2: El porcentaje de cumplimiento, sera calcu'ado @n base a los items calificados
Nota 3: El calificative minimo aprobatorio es SATISFACTORIO.

' Firma del Representante del Organismo de Inspeccién
Cargo:
Nombre del Ol
Apellidos y Nombres
DNI:

Firma del Representante del PNAEQW

Cargo:
Apellidos y Nombres.
DNI:
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ESTIMACION DE CAPACIDAD DE ALMACENAMIENTO

Caodigo de Establecimiento:

Fecha de supervision:
Identificacién del Establecimiento

Direccion:

Distrito: Provincia | l Departamento

Identificacion del Postor

Nombre

‘|RUC

“io” |Representante Legal -

Apellidos y Nombres del profesional

¢ Técnico calificado y capacitado

{ Unidad Territorial a la que postula —

NG W,
1‘-‘»«. 4" | Comité(s) de Compra al que postula

AT item(s) al que postula -

& yee »
\ 'y ;¥ " Datos del Supervisor o Supervisora:

e
[ e

£

.
A

e

£y DNI

Nombres y apellidos
Institucién

DNI

Nombres y apellidos

Institucion
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—

2 1 Registrar los ambeentes considerados para la estimacion de (2 capacxad de almacenamiento:

3.1 Total de operarios que pariticiparon en la estimacién

Culminada la estimacids ce la capacidad de amacenamsentn, se obtuvo el resultado sigulente:
W. Capacidad total estimada de alimertos a amacenar por entrega de 2C dias _Tm (Tonzlada maétrica)
Y Capacdad totsl de almentos @ la que pestu' por entrega de 20 dias Tm (Tone 'ada métrica)
Condicion: Wz Y - saTISFACTORIO [
Condicion: W <Y NO saTisFacTorio []
NOMBRES Y APELLIDUS: NOMBRES Y APELLIDOS:
oN: i Diet: §
INSTITUCION: INSTITUCION:
[ FIRMA: FIRMA:
Version N* 01 Fagina 32 de 64
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RESULTADO DE LA SUPERVISION INICIAL A ESTABLECIMIENTO DEL POSTOR DEL
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA

Fecha: ...... ) SR foicican

Unidad Territorial: ....coovvuiininiiiiiiannns Comité de Compra: ........ccceeviriiieeninnns A
item(s):......ccunu... B A A S A AT T sss Er R eoa

odalidad (marcar segun corresponda): Raciones O Productos [ ]

Se ha realizado la Supervision Inicial al establecimiento del POStOr ...
ubicado

1) Resultados de la Aplicacion de la Ficha de Supervisior Inicial Mocalidad Praductos:

SATISFACTORIO NO SATISFACTORIO

7] Resultados de |2 Aplicacion de la Estimacidn de capacidad de oroduceién y/o almacenamiento:

SATISFACTORIO NO SATISFACTORIO

=y ¢
g‘_;_ﬁ}:,._.”‘,,:';CONCLUSION’: CIDBA0S 8] CRMCREVO 00..:ciasavivsssismusns sy o ve st i oo A
"7 ) ™ I 6.’;:; .'
“\\#\* = _+/ En sefal de conformidad de los resultados, firman las partes:

&

Firma del Representante del Postor Firma del Representante del Organismo de
Cargo: Inspeccion o Personal del PNAE Qali Warma
Apellidos y Nombres: Cargo.
DN Unidad Terntorial:

Apelidos y Nombres:

DONI:

Firma del personal del PNAE Qali Warma
Cargo:

Nombre del Ol y/o Certificacion:

Apellidos y Nombres:

DNL:

' El calificalivo sera SATISFACTORIO si los resultades de 1a Aplicacion de la Ficha de Supervision Inicial Modalidad
Productos y Estimacion de Capacxdad, resulta SATISFACTORIO. caso contrario serda NO SATISFACTORIO.
En caso de no real zarse la supervision inicial debers detallar el motive,
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ANEXO N° 03

INSTRUCTIVO PARA EL CALCULO DE LA CAPACIDAD DE PLANTA DE LOS
ESTABLECIMIENTOS DE LOS POSTORES AL PROCESO DE COMPRAS -
MODALIDAD RACIONES

I. ALCANCE
Este instructivo es de aplicacién en las Unidades Terrtonales por el personal
designado, durante el Proceso de Compras de raciones a fin de evaluar y estimar la
capacidad de planta de los estatlecimientos de los postores para el componente
solido (productos de panificaciéon y huevo sancochado).

Il. OBJETIVOS

- Determinar la capacidad de produccion del componente sélido (productos de
panificacién y hueve sancochado) en los establecimientos de los postores al

ﬂf“"%\ Proceso de Compras del PNAEQW

PR “:,5- — Contrastar los resultados de capacidad de produccion diaria de la planta

3 ~ ""%'” E estimados por el persenal designado, con el numero de raciones al cual postula
‘3 %’%" 5 el postor

o t?g

Il. INTRODUCCION

El PNAEQW en el marco del Proceso de Compras, considera €l desarrollo de la
Supervision Inicial como requisito para la adjudicacion, sienda necesario realizar la
evaluacion de la capacidad de produccion del establecimiento del postor.

Con la finalidad de establecer los procedimientos que estandaricen y orienten el
desarrollo de esta actividad s ha elaboradc el presente instructivo.

IV. EVALUACION DEL PROCESO PRODUCTIVO DEL COMPONENTE SOLIDO
(PRODUCTOS DE PANIFICACION)

4.1. Para la evaluacion del procese productivo del componante solido* (productos de
panificacion) del PNAEQW, el personal designado solicitara al posior, que realice
la produccion (corrida) del pan comun o labranza, en la proporcidn siguiente:

= ,}?:: ' « Para una oferta hasta 2,000 racicnes la corrida sera del 10% de |as raciones
\% v {}T: del item o items al que postula (produccion hasta 200 panes).
e f” ¢ Para una oferta entre 2,001 a 10,000 raciones la corrida sera del 5% de las

raciones del item o items al que postula (produccion hasta 500 panes).

e Para una cferta mayor a 10,000 raciones |a corrida sera del 3% de las
raciones del item o items al que postula. {produccion mayer a 00 panes).

' Para el cikculo de la capacidad de produccion, incluye |a elsboracion del pan con acompafiamiento, que debera ser huevo
sancochado
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Para la estimacidn de la capacidad de produccion, se debera realizar los calculos
de los ingredientes para los bdatchs a producir de pan comun o labranza,
correspondiente a la cantidad a entregar por dia.

4.2 Corrida del batch de produccion:

Para evaluar la corrida del batch de produccion del alimento sélido (pan comun o

labranza), establecido en las Fichas Técnicas de Alimentos — Mogalidad Raciones,

se debera verificar:

a) Elcalculo de la materia prma e insumos (dosimetria) a emplear en la
preparacion del pan comin o de labranza,

b)  El mezclado de los ingredientes, que esté de manera homogénea y el
amasadc hasla obtener una masa elastica,

c) El pesado de la masa, dividido y boleado de la masa.

d) Elfermentado de la masa.

e} Latemperalura y tiempo del homeado de la masa fermentada, que asegure
la coccion del producto

f) El enfriado del pan comin o de labranza hasta alcanzar la temperatura
ambiente, el cual debe realizarse en un ambiente separado del
procesamiento de crudos.

g) Elenvasado de cada uno de lcs panes en bolsas de polipropileno y
termoseliado.

h)  El empacado de los panes en bolsas master de 30 unidades o menos.

i) El aimacenado de los panes embolsados, que no tengan contacto directo
con &l piso.

o~ MI\M(J.-

;7 vvs“ ,-, 4.3. Para el calculo estimado de la capacidad de preduccion, se considerara hasta un

. ‘m é‘? maximo de 24 horas de produccion.
(0:{ & EJEMPLO: Estimacion de la Capacidad de Produccién
Los datos, Mujos, graficos y secuencias de los procesos de produccion del ejemplo
S son  lustrativos. El personal designadc debe ceidirse a la realidad del
& é’: "\ establecimiento del postor
S fpeeconie 2\
iz "j’f,{ ;,i,f:",‘ </ Para la produccion de pan comun o pan de labranza de una oferta diaria de 36,000

\:{‘I: * raciones. la produccion sera del 3% de las raciones (1 080 panes de 40 g cfu).

Considerando que la pérdida de peso durante el horneado es del 10% aprox..
entonces, para un pan de 40 g se requiere una masa de 45 g (con el horneado
pierde 4.5 g, 45 - 45 = 405 g e excedente se considera como margen de
seguridad)

Para la produccién de 1,080 panes, se requiere una masa cruda de 48.6 kg (1,080
panes x 45 g = 48,600 g = 48.6 kg) y de acuerdo a la capacidad del equipo se
determinara el nimero de baltch a producir.
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Calculo del tiempo de proceso para un batch de 1,080 panes comunes:

Para el céalculo del tiempo de produccién del pan comdn ¢ labranza, se tomaran los
datos observados durante la produccién y se elaborard un diagrama de flujo del
proceso, donde se observara cada uno de las operaciones unitarias y los
respectivos tiempos empleados. A continuacién se grafica el proceso de produccion

para 1,080 panes:

Diagrama de flujo del proceso de produccion de 1,080 panes

Dosimetria: Pesar la 10 minutos
Matena Prima e
ln?os
' -
Mezclado | § minutos
Mezclado |l § minutos
Amasado y Schado 15 minutos
Pesado y Dividido 15 minutos
Baleado 20 minutos
Fermentado 90 minutos
| N 5
Homeado (2) 20+20=40 minutos
Enfriado 60 minutos
Envasado 20 mirutos
Empacado S minutos
L -
Almacenado 5 minutos
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A continuacion se elabora un cuadro con los tiempos necesarios para la
produccion de los panes y se realiza la sumatoria de los tiempos nacesarios por
cada operacion unitaria. para el ejemplo se emplea un horno rotatorio, de una
capacidad de horneado equivalente a 18 bandejas de 30 panes c/u por coche.

Cuadro 1: Tiempos de produccion de 1,080 panes comiin o labranza

N° Operacién Minutos
7 1 |Dosimetria: pesar la materia prima e insumos 10
2 |Mezclade |: mezclar los insumos 5
| 3 | Mezclado Il: mezclar los insumos y materia prima 5. |
4 |Amasado y sobado: amasar hasta punto liga 15 ]
5 'Pesado y dividido: pesar la masa 1.35 kg para dividir 15
6 Boleado: bolear y dar forma a la masa 30
' 7 | Fermentado: fermentar a temperatura y HR adecuada 90
8 |Homeado: hornear a temperatura y tiempo establecido 20+20=40
9 |Enfriado: enfriar el pan hasta temperatura ambiente 60
10 |Envasado: envasar individualmente los panes 20
11 |Empacadc. empacar en bolsas master de 30 panes 5
dz_ Almacenado: almacenar en anaqueles o jabas 5
TOTAL - MINUTOS 300
TOTAL - HORAS 5

Determinacion del cuello de botella en la produccion de 1,080 panes

Para determinar el cuello de botella del proceso de produccion de pan comuin o
labranza, se realiza un analisis de las capacidades de los equipos, tiempos y
movimientos y operaciones unitarias,

Primero se agrupa el cenjunto de operaciones que demanda el mismo recurse,
para la determinacion de las capacidades de las cperaciones por hora, para ello se
divide la constante (60 minutos) entre los minutos de cada una de las operaciones.

Segundo, la operacién ccn menor valor de capacidad/hora, resultara ser el cuello
de botella, como se aprecia en el Cuadro 3, para el ejemplo el cuello de botella es
el fermentado.
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Cuadro 2: Determinacién de tiempos por operacion unitaria para la

produccion de 1,080 panes

N*® Operacion Minutos
1 | Dosimetria: pesar la materia prima & insumos 10
2 |Amasado (mezclar | y ||, amasado y sobado) 25
3 |Pesado y dividide: pesar la masa 1.350 kg para dividir 15
4 |Boleado: bolear y dar forma a la masa 30
5 | Fermentado: fermentar a temperalura y HR adecuada 90
6 |Horneado: hornear a temperatura y tiempo establecido | 20+20=40
7 | Enfriada’ enfriar el pan hasta temperatura ambiente 60
8 |Envasado y empacado: individual y bolsa master 25
9 | Almacenado: almacenar en anacueles o jabas 5
L ——
TOTAL - MINUTOS 300
TOTAL - HOBAS 5
Cuadro 3: Determinacion del cuello de botella
.. | Conjunto de operaciones que demanda el ~ Capacidad
N B
i mismo recurso ) WinGIos /hora
1 Dosimetria: pesar la materia prima & 10 6
INSUMOS
2 |Amasado (mezclar | y I, amasado y sobado) 25 2.4
3 | Pesado y dividido: pesar la masa para dividir 15
e 4 | Boleada bolear y dar forma a la masa 30 2
i | Fermentado. fermentar a temperatura y HR
8
i, ._,;',‘?‘.&.;_}‘% S R e aia <0 0.6
Oy vt At Horneado: hornear a temperatura y tiempo 3
\izf " 5 6 | establecido 20+20=40 1.5
) il ; Enfriado: enfriar el pan hasta temperatura 60 3
ambiente N all
Envasado y empacado: individual y bolsa
8 SR 25 24
g Almacenado: almacenar en anaqueles o 5 12
|~ jabas |
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Diagrama ilustrativo para visualizar el cuello de botella

Dosimetria pesar la 10 minutos
M.F. & insumos

e

Amasado (mezcla lyIl, | 25 minutos
amasado y sobado)

1T

Pesadn y dividido: 15 minutos
vesar masa y dividic

N S

Boleado: belear y dar 30 minutos
forma a lamasa

_

o Fermentado: fermentara | 90 minutos
FETRGE temp. y HR adecuada

BN

Horneado: homear a 20+20=40
temperatu‘a y tiempo minutos

Ry

Enfriado; enfriar el pan 60 minutos
hasta temperalura

€T

Envasado v empacado: 25 minuios
unidad y bolsa master

U

Almacenado: anacuel o 5 minutos
jabas

Determinacién del tiempo de ciclo para producir 1,080 panes

Como se observa en el Cuadro 3, el mayer tiempo para producir 1,080 panes, se
da en la operacicn unitaria de fermentacian, donde demanda un tiempo de 90
minutos, sienco el tiempo de ciclo para este caso.

Determinacion de la cantidad de produccion en 24 horas

Para el calculo de la cantidad de produccion en 24 horas se debe contar con el
tiempo total de procuccidn de un batch (300 minutos) y el tiempo de ciclo (90
minutos); para el ejemplo se realiza el ensayo por batch y se determina el nimero
de batch a producir en un horno rotatorio de 18 bandejas
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Cuadro 4: Calculo de la cantidad de produccion en 24 horas

Batch Minutos fiorss Cantidad de produccién
(panes)

Batch 1 300 5.00 1,080.00
Batch 2 390 6.50 1,080.00
Batch 3 480 8.00 1,080.00
Batch 4 570 9.50 1,080.00
Batch 5 660 11.00 1,080.C0
Batch 6 750 12.50 1,080.00
‘Batch 7 840 14.00 1,080 00
Batch 8 930 15.50 1,080.00
Batch @ 1,020 17.00 1,080.00
Batch 10 1.110 18.50 1,080‘_00
Batch 11 1.200 20.00 1,080.00
Batch 12 1.290 21.50 1,080.00
Batch 13 1,380 23.00 1,080.00
Batch 14 1470 4.50 1,080.00
Total - panes producidos 15,120.00

Determinacion de los numeros de batch de produccion

Para delerminar los batch de produccion se tomaré en cuenta el tiempe de ciclo y
el tiempo total para la produccién de 1,080 panes. En el Cuadro 4 se puede
observar que solo es posible producir trece (13) batch en 24 horas (1,380 minutos).

— Por lo tanto, para el calculo estimado de la capacicdad de planta se multiplicara el
numero de panes/batch, por nimero de batch/linea y nimero de lineas empleado,
el resultado sera la capacidad estimada de produccion del establecimiento o
capacidad de planta.

o Estimado para la produccién de 1,080 panes por batch/linea (corrida)

‘.;P-v“‘.,; &\ Para la produccion de 1,080 panes a la vez, sera necesario implementar una (1)

o ;"""Q_{’[f__' | linea de preduccion, para ello se empleara una amasadora de 50 kg de capacidad,

& :’(“ un fermentador para 36 bandejas de 30 unidades. un horno de 18 bandejas y otros
N e equipos y materiales,

En funcién a dichas caracteristicas de los equipos, se tomara los tiempos de cada
una de las operaciones unitarias por linea de produccion. para finalmente realizar
una proyeccion en la estimacién de la capacidad de producciaon de planta.
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'::;2 :"": .B: ohe | Minutos | Horas |Lineat |Linea..| TOTAL
00:00 | 05.00 | Batch 1 300 s_ooH 1,080
| 01:30 06:30 | Batch 2 390 6.50
03:00 08:00 Batch 3 480 8.00
04:30 09:30 | Batch 4 570 9.50
06:00 11:00 | Bateh § 660 11.00 2
07:30 12:30 Bateh 6 750 12.50
09:00 14:00 Batch 7 840 14.00
10:30 15:30 Batch 8 930 15.50
12:00 17:00 | Batch 9 1020 17.00
| 13:30 18:30 | Batch 10 1110 18.50
15:00 20:00 | Batch 11 1200 20.00
16:30 21:20 | Batch 12 1290 21.50
~18:00 2300 | Bateh 13 1380 23.00
19:30 (0:10 | Batch 13 470 0
7 TOTAL - panes por linea de produccion 1,080

Grafico de sobre carga para la produccién de 1,080 panes por batch/linea

™ Para determinar |a sobre carga para la produccién de 1,080 panes por batch/linea,
se grafica los tiempos a emplear por batch, considerando el tiempo de ciclo y
tiempo total por batch, el mismo que nos permite determinar el minime nimero de
operarios a requerir por linea, y observar graficamente la evolucion del tiempe de
produccién.
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Estimado de sobre carga para la produccion de 1,080 panes con “2” lineas en
24 horas

Se puede observar en la grafica de scbre carga de produccion, que existe en la
operacion unitaria de horneado un tiempo muerto de 50 minutos, lo cual puede ser
aprovechado si se duplica el nimero de operarios de produccion, fermentador,
coches y olros equipos y materiales necesarios para realizar las actividades como si
se tratara de una nueva linea (linea simulada 2). Mediante la matriz nos permite
determinar el nimero de batch que se podran producir en el lapso de 24 horas.

Los tiempos y nimeros de batchs de produccion y cantidad total de panes que se
padria producir, se muestra en el Cuadro 5.

Cuadro 5: Sobrecarga de produccion de 1,080 panes en “2" lineas (2° simulado) en

24 horas
.| Linea 1 Linea 2 TOTAL
N° Batch | Hor® | Hora |Und/Batch| Batch| Ho™ | Hora |Und/Bateh | (1}+(2)
Inicio | Final (1) Inicio | Final (2)

5.0 300 Batch1 | com | os00 1080 | Batch 14| 0040 | o05:40 1080 2,160

5.5 390 Batch2 | 01:30 | osm 1080 | Bateh 15| 02:10 | o710 1080 | 2,160

80 480 Batch3 | 63:00 | o200 1080 Batch 16 [ 03:40 | o08:40 1080 2,160

a5 570 Batchd | 04:30 | 09:30 ‘080 | Batch 17| osa0 | 1040 1080 2,180

1.0 880 Batch5 | 0600 | 11.00 1080 | Batch 18| o640 | 1140 1080 2,160

125 750 Batch6 | or3o | 1230 1080 | Baich 19| 680 | 13120 1080 2,150

14.0 840 | Balh7 | o00 | 1400 1080 | Baich20| ¢o40 | 1240 1080 | 2780

155 930 Batch8 | 10:30 | 1430 1080 | Batch21 | 11:10 | 1610 1080 2,160
| 170 1020 | Batch® | 12:00 | 1700 1080 | Ratch22 | 1240 | 1740 1080 2.160 |
185 1910 | Batcn 10| 13:30 | 130 1080 | Batch23| 1410 | 19:10 1080 2160

20.0 1200 | Bateh 11| 15:00 | 2000 1080 | Batch24 | 1540 | 2040 1080 | 2180

215 1230 [ Batch 12| 1m0 | 21:30 1080 | Batch25| 1710 | 220 1030 2,160

230 1330 [ Bateh 13| 180 | 23:00 1080 | Balch26 | 140 | 73:40 1080 . 2160

TOTAL - Cantidad de Panes por Linea 14,040 14,040 | 28,08

—~.
\ Capacidad de planta = N° panes/batch x N° batchs/linea x N° lineas

Capacidad de planta = 1,080 panes/batch x 26 batchs/linea x 1 linea

Capacidad de planta = 28,080 panes de 40 g

La grafica de las cperaciones unitarias por batch de produccion de 1,080 panes,
considerando dos lineas de produccion, se muestra a centinuacion:
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Recursos para la produccién de pan comin o labranza

Para la produccion de panes se debera contar con personal en nimero suficiente,
asi como equipos, materiales y utensilics apropiados y ndmero adecuado, para la
produccion de los 1,080 panes,

Cuadro 6: Recursos necesarios para una linea de produccién de panes

Equipos, materiales y utensilios requeridos
por linea de produccion

Balanzas

Balanzas grameras
Amsadora

Divisora de masa

Mesas de acero inoxidable
Fermentador

Horno rotatorio

Ventiladores

Selladoras de bolsas .
Estantes, jabas, contenedores
Oftros materiales y utensilios

Cantidad

JIX|N|<A|2AAN]| =22 ]|=]=

4.4, Criterios para la estimacion de capacidad de produccién
Para dar la conformidad a la estimacion de la capacidad de planta (panificacion), se
debera considerar |o establecido en el Anexa N° 01- Estimacién de Capacidad de
Produccion y/o Almacenamiento (Bases Integradas del Proceso de Compras).

4.5. En el caso. que el postor cuenta con un establecimiento donde se realizan todas las
actividades:
1.- Produccién de pan, 2.- huevo sancochado, 3.- almacén del bebible y/o galleta el
resultado de la estimacion de capacidad de produccién y/o almacenamiento se
consignara en la seccion 4 de la ESTIMACION DE CAPACIDAD DE
PRODUCCION Y/O ALMACENAMIENTO, como se detalla a continuacion:

Culmnada d esfimaiin de f capacdad 08 COALECHN ) A asenamienta, s nba v ol ressiades shuete

Nombre def Companante solide preparado durante |a estimacioe de la capacidac:

f N 3 uncades eskmadas de corpoecn e SOl do (zan) & Erod Jar para o dia 62 2eecin

B N" de uiades esimadas de coarpraere S61 oo (uevo sanoachade) eslimady a producr pats un dia de alencen

Z.M® ce wridades estimadas de bobbe rausinglzado a slmacenar prea 6noa Jlas e 2encico

. N ce wrinanes exAmadas de corrpenen’e soldo industializae (galelene) @ umacanar para cnoo ¢33 2e alenan

F " se undades 92 racones 8 @ que pusiula 2313 un dia de atengon

F N® 4o unid. g2 raoores a la gue sustula pars cnco digs continuas ¢ 2xeacion

Concizan: Ay zF y CyD2F; -D?.\cmmo

Conckitn AOB<E o CoD<F N .Dsmc.rcmo
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4.6. En el caso, que el postor presenta varios establecimientos independientes para
cada actividad:
1.- Produccién de pan, 2.- huevo sancochado, 3.- almacén del bebible y/o galleta, el
resultado de la estimacion de capacidad sera, por ejemplo:

A. N° de unidades de compenente salido (panificacion) estimado a producir para
un dia de atenci¢én: 28,080 panes comun o de labranza

E. N° de unidades de raciones a la que postula para un dia de atencién: 36,000
raciones

Condicion:

AzE: SATISFACTORIO

A<E: NO SATISFACTORIO

Resultado:

28,080 panes < 36,000 raciones: NO SATISFACTORIO
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V. EVALUACION DEL PROCESO PRODUCTIVO DEL COMPONENTE SOLIDO
(HUEVO SANCOCHADO)

Para la evaluacién del procesc productivo del companente solido (huevo
sancochado) del PNAEQW, el personal designado solicitara al postor, que realice la
produccién (corrida) del huevo sancochado, en la proporcion siguiente.

= Para una oferta hasta 2,000 raciones la corrida ser4 del 10% de |as raciones
cel item o items al que postula (producciéon hasta 200 huevos sancochadocs).

» Para una oferta entre 2,001 a 10,000 raciones la corrida sera del 5% de |as
raciones del item o items al que postula (produccién hasta 500 huevos
sancochados).

* Para una oferta mayor a 10,000 raciones la corrida sera del 3% de las
raciones del item o items al que postula. (produccién mayor a 500 huevos
sancochados).

Para la estimacion de la capacidad de produccion, se debera realizar el calculo de la
cantidad de huevos a sancochar, sacando el parcentaje seguiin corresponda de la
cantidad a entregar por dia.

Ejemplo:

Para evaluar la corrida de produccion del alimento sélido (hueve sancochado),
establecido en las Especificaciones Técnicas de Alimentos — Modalidad Raciones, se
debera calcular las canlidades de huevo a sancochar por cada marmita u olla, sequn
el tamafio de |a canastilla,

Para el ejemplo, se considera |z preparacién de 1.080 huevos sancochados, que
representa el 3% de 38,000 raciones ofertadas por dia y postor, suponiendo que
cuenta con cuatro (4) marmitas u ollas con canastillas de capacidad de 300 huevos.

Entonces, para la produccion de las 1,080 unidades de huevo sancochado, debe
seguir el siguiente procedimiento:

1. Realizar el céiculo del porcentaje (%) de huevos a sancochar, de acuerdo a la
cantidad ofertada de raciones por dia.

2. Determinar la cantidad de marmitas u ollas segun la capacidad de las

canastillas a emplear

Recepcién, seleccion y lavado de huevos.

Sumergir y cocer los huevos.

Retirar y sumergir los huevos sancochados en agua fria o helada.

Retirar |a canastilla y colocar los huevos sancochadaos en la mesa de trabajo.

Envasar y empacar los huevos sancochados.

Enjabar los huevos sancochados para su despacho.

B B R

Considerando que para la coccion de les 300 huevos, el postor emplea el tiempo de
1 hora y 30 minutos. considerando que el huevo sancochado tiene una vida Gtil
maximo de 8 heras; la hora de inicic de la produccion sera a las 10:50 pm.
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Calculo del tiempo de proceso para un batch de 300 huevos sancochados:

Para la estimacién del calculo del tiempo ce produccion del huevo sancochado, se
toman los datos observados durante el proceso y se elabora el diagrama de flujo,
donde se observa cada una de las operaciones unitarias y l0s respectivos tiempos
empleados, como se muestra en el diagrama.

Diagrama de flujo del proceso de produccion de 300 huevos sancochados

Recepcion 2 minutog
Lavado 10 minutos
Sumergido 2.5 minutos
! Cocaién 15 minutos
2 : Retirado 2 5 minutos
Inmersion 3 minutos
Retirade de 5 minutos
AT, | canaslilla
SR i
¥§ Traslado a la mesa lices
[ Envasado 2 s
Selledo y 15 minutos
emuoacado
Enjabado 5 minutos
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Calculo del tiempo de produccion de 300 huevos sancochados:

Para el calculo del tiempo de produccién de 300 huevos sancochados, se realiza |a
sumatoria de los tiempos necesarios por cada operacion unitaria. En el Cuadro 6, se
muestra los tiempos necesarios para la produccion de huevos sancochados,
empleando una cocina industrial, marmita u olla y canastillas de capacidad de 300
huevas por batch

Cuadro 6: Calculo del tiempo de produccion de un batch de 300 huevos

sancochados
N° Operacion Minutos
1 Recepcion: inspeccionar y contar los huevos 5
2 Lavado: retirar la suciedad con agua a charro 10
3 Sumergido: introducir a la clla la canastilla con 25
L huevos '
4 Coccibn: sancachar los huevos 15
o 5 Retirado: sacar la canastilla con huevos 25
5 Inmersion: sumergir la canastilla con huevos en 5
R 'agua fria
s e E Retirado de canastilla: retirar los huevos de la 5
N ng s canastilla B "
8 Traslado a la mesa: colocar los huevos en la 5
‘puufwc,b‘ ~ mesa
i"mff:‘:‘g\ g Envasado: colocar los huevos en las bolsitas 20
3 g sungucn g) T 10 |Sellado y empacado: sellar las boisitas y 15
- ot empacar
". ’ £
A 1 Enjabado: colocar en jabas para su despacho 5
LT f‘q\ TOTAL - MINUTOS 90
sge -
bl 2 TOTAL - HORAS 1.5

Determinacién del cuello de botella en la produccién de 300 huevos
sancochados

Para determinar el cuello de botella del proceso de produccion de huevo
sancochado, se realiza un andlisis de las capacidades de los equipos, tiempos y
movimientos, de las operaciones unitarias para obtener 300 unidades de huevos
sancochados, para lo cual se agrupa el conjunto de operaciones que demanda el
mismo recursc. Cuadro 7.

Para la determinacion de las capacidades de las operaciones por hora, se divide la
constante (60 minulos) entre los minutos de cada una de las operaciones. La
aperacién con menor valor de capacidad/hora, resultard ser el cuello de botella.
Segun se aprecia en el Cuadro 8, para este caso el cuello de botella es la canastilla,

Version N” 01
Resolucion oe Direccion Ejesutiva NY &,33 -2016-M DIS PNAFQW

Pagina 49 de 84



PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION INICIAL A

ESTABLECIMIENTOS DE POSTORES AL PROCESO DE COMPRAS

DEL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR PRT.NTz2-PNAEQW-USME
QALI WARMA

Sin embargo, otras operaciones unitarias, pueden convertirse en cuello de botella en
situaciones que fallen los equipos o se malogren; para lo cual debe contar
adicionalmente con uno o mas equipos, que fallan regularmente y podrian ser
reemplazados.

Cuadro 7: Determinacion de tiempos por operaciones unitarias

N° ‘Operacion Unitaria Minutos
1 |Recepcion: inspeccionar y contar los huevos 5
Lavado, sumergido, coccion, retirado, inmersion y
2 |retirado: operacionss que demanda el recurso 40
canastilla
3 | Traslado a la mesa: colocar los huevos en la mesa S
4 | Envasado colocar los huevos en las bolsitas 20
5 | Sellado y empacado: sellar las bolsitas y empacar 15
6 |Enjabado: colocar en jabas para su despacho 5
TOTAL - MINUTOS 90
TOTAL — HORAS 1.5
NIAT) N
&
¥ WP:..@Y% Cuadro 8: Determinacion del cuello de botella en la preparacion de 300 huevos
%‘3 3 sancochados
NG
ons e i Conjunto de operaciones que Minutos Capacidad
demandan el mismo recurso ‘ /hora
Recepcién: inspeccionar y contar los
1 o 12
huevos 2
Lavado, sumergido, coccién, retirado,
2 |inmersion y retirado: operaciones que 40 156
demandan el recurso canastilla
3 Traslado a |la mesa: colocar los huevos en 5 12
la mesa
4 Env_asado: colocar los huevos en las 20 3
bolsitas X ‘
5 Sellado y empacado: sellar las bolsitas y 15 4
empacar
6 Fnjabado: colocar en jabas para su 5 12
despacho
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Diagrama ilustrativo para visualizar el cuello de botella

Recepcion 5 minutos

Lavado, sumerpido,
coccion, relirado,
inmersion y retirado 40 minutos
{demanda el mismo
fecurso — canastiia)

a

Traslado a la mesa 5 minutos

| S

Envasado 20 minutos

I

Sellado y empacado 15 minutos

i B

Enjabado 5 minutos

l

Determinacion del tiempo de ciclo para preparar 300 huevos sancochados

Como se observa el mayer tiempo para preparar 300 huevos sancochados, se da en
las operaciones unitarias donde se emplean el recurso canastilla, donde demanda un
tiempo de 4C minutos, siendo el tiempo de ciclo.

Capacidad de produccion de huevo sancochado en 8 horas y 40 minutos

Para el calculo de la capacidad de produccién en 8 horas y 40 minutos, se debe
centar el tiempo total de produccion de un batch (S0 minutos) y el tiempo de ciclo (40
minutos). para el efecto se realiza el ensayo por batch v se determina el niumero de
batch a preparar en una cocina industrial, empleandc una olla y canastilla de 300
huevos de capacidad.

Calculo de la cantidad de produccién en 8 horas y 40 minutos

s Cantidad preparada
Batch Minutos Horas (huevos)
‘Ratch 1 o0 1.60 300
Batch 2 130 217 aco
Gatch 3 170 283 3c0 —
Batch 4 210 3.50 300
Balch b 250 a4.17 300
Batch e 290 4.83 300
Balch 7 330 550 300
Balch 8 370 617 300
Bach & 410 583 200
Oatch 10 450 7 50 300 o
Batch 11 490 817 300
[Batch 12| 530 8.83 300
Total - huevos sancochados 3600
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Determinacion de los nimeros de batch de produccion

Para determinar los batchs de preduccion se tomara en cuenta el tiempo de ciclo y el
tiempo total para la produccion de los 300 huevos sancochados. En el cuadro
precedente se observa que sdlo es posible producir once (11) batchs en 8 hrs y 40
min (520 minutos).

Por lo tanto, para el célculo estimado de la capacidad de planta se multiplicara: 300
huevosfbatch. por el numero de batchllinea y por numero de lineas {cocinas-ollas-
canastillas), el resultado serd la capacidad estimada de produccion del huevo
sancochado.

Calculo estimado de sobre carga para la produccion de 300 huevos por
batch/linea

La estimacién de la scbre carga para la produccion de 300 huevos sancochados por
batch/linea, se realiza mediante una matriz que nos permite determinar el numero de
batch que se podran producir en el lapso de 8 hrs y 40 min; considerando el tiempo
de ciclo y tiempo total a emplearse por batch, siempre que se cuente con el nimero
minimo de operarios, equipos. utensilios y materiales.

Considerar que la vida Gtil del huevo sancochado es méximo 8 horas a partir del
proceso de enfriamiento (se computa finalizado este).

Recursos para la produccién de huevos sancochados

Para la produccién de huevos sancochados, se debe contar con personal en ndmero
suficiente v los eguipos, materiales y utensilios deben ser los apropiados para la
produccién de los huevos sancochades. A continuacion se muesira una relacion
minima de recursos necesarios para la produccion de una linea de huevos
sancochados.

Recursos necesarios para una linea de produccion de huevos sancochados

Equipos, materiales y utensilios requeridos Cantidad
. por linea de preparacién = |
Canasiila X
Cocina industrial X
Marmitas u ollas X
Tinas grances o recipientes X
Mesas de acerc inoxidable 10mas
[Campana ¢ exiractor de aire 1 0 més
Termoémetro con escala superior a 100°C (e
Selladoras de holsas 16 mas
Jabas, cooler ) ¥
Otros maleriales y utensilios n

Grafico de sobre carga para la produccion de 300 huevos por batch/linea

Para determinar la sobre carga para la produccion de 300 huevos sancochados por
batch/linea, se grafica los tiempos a emplear por balch, considerando el tiempo de
ciclo y tiempo total por batch. el mismo que permite determinar el minimo numero de
operarios a requerir por linea.
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Estimado para la produccién de 1,080 huevos sancochados (corrida)

Se necesitara sancochar 1,080 huevos a la vez, por lo que serd necesario
implementar 4 lineas de produccion: tres (3) de ellas con una carga de 300
huevos/canastilla y una (1) carga de 180 huevos/ canastilla, realizando la ceccion en
simultaneo en las 4 lineas. Se tomara los tiempos de cada una de las operaciones
unitarias por linea de produccion, para realizar la proyeccion de la estimacién de la
capacidad de produccion.

Corrida de un batch en 4 lineas de prodpccién de huevo sqncochado

::z: ::: Batch Minutos Horas |Linea 1|Linea 2|Linea 3|Linea 4| TOTAL
22:50 0020 Batch 1 vU O
23:30 0300 Batch 2 - 1304
o 10 0140 Latch 3 1700
0050 w20 Baste: |1 4 2100
01 30 03.C0 Batch 5 250 0
0210 03:40 Batch & 2500
02.50 04:20 Batch / 3300
03 50 _ swo Batch B 3700
04:10 05:40 Batch & 4100
0450 0520 Batch 10 450 C
05:30 r:00 Balch ' 1 400 O 817
oo | orie | omen 2 JECCENESSITES
TOTAL - Huovos sancochados 300 300 300 180 1

Proyeccion estimada de capacidad de produccion de huevo sancochado

Para la proyeccion estimada de capacidad de produccién de huevo sancochado. se
deberan reemplazar |as celdas con las cantidades de huevo por cada canastilla de las
lineas de preparacion y finalmente realizar la suma total.

La estimacion de tiempos, nimeros de batchs y cantidad estimada total de huevos
sancochados se muestra en el cuadro siguiente:

Proyeccion estimada de capacidad de produccién de huevo sancochado
Produccién de huevos sancochados en 10 lineas de preparacion

:: ::;: ::‘: Batch |Minutos Horas|Linea 1 |Linea 2|Linca 3|Linead|Linea 5| ... Lines 10| TOTAL
225 | 0020 | Batchd | 900 | 150 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 3,000
23% | oroo [Batch2 | 1300 | 217 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 3,000
0010 | 0140 | Batch3 | 1700 [ 283 | 300 | 300 | 3¢0 | 300 [ 300 | 300 | 300 3,000
005 | 02:20 | Batch4 | 2100 | 350 | 300 | 30C | 300 | 300 | 3co | 300 [ 300 3,000
0130 | 03.00 | Baich5 | 2500 | 417 | 300 | 30C | 300 | 300 | 3¢0 | 300 | 300 3,000
0210 | 0340 | Bawch® | 2000 [ 483 300 [ 3c0 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 3,000
e 0250 | 0420 | Baich7 | 3300 [ 550 300 | 30 300 [ 300 | 300 | 300 | 300 3,000
AT | 330 | 0500 | Batch8 | 3700 | 647 | 300 | 300 | 300 | 3cC | 300 [ 300 [ 300 3,000
Bt U\ 0420 | 0540 | BatchO | 4100 | 683 | 300 | 300 | 300 | 3CC | 300 | 300 | 300 3000
5 oo 4007 % [ cato | oe20 |Batch 10| 4500 | 7.50 | 300 | 300 | 300 | 3cc | 300 | 300 | 300 3.000
" wofyd¥e™ ¢ | 530 | 0700 [Batoh1] 4900 [ 817 ] 300 | 300 | 300 | 3cc | 300 | 300 | 300 3000
W S aa TOTAL - Huevos sancochados 3,300 3,300 | 3300 | 3300 3,300 | 3,300 | 3,300 33,000|

Capacidad de planta = N° huevos/batch x N° batch/linea x N°

Capacidad de planta = 300 huevos/batch x 11 batch/linea x 10

Ca_pacidad de planta = 33,000 huevos
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Criterios para la estimacion de capacidad de produccion

Para dar la conformidad a la estimacion de la capacidad de planta (huevo
sancochado), se debera considerar lo establecido en el Anaxo N° 01 Estimacién de
Capacidad de Produccién y/o Almacenamiento (Bases Integradas del Proceso de
Compra 2016).

En el case, que el postar cuenta con un establecimiento donde se realizan todas las
actividades

1.- Produccién de pan. 2.- huevo sancochado, 3.- almacén del bebible y/o galleta. el
resultado de la estimacion de capacidad de produccion y/o almacenamiento se
realizara de acuerdo a seccion 4 de la ESTIMACION DE CAPACIDAD DE
PRODUCCION Y/O ALMACENAMIENTO.

Culrinada la estimaciin de b capacidad de produccitn yio amacenamients, 38 cbluvo el resu tados siguants.

Nombre cel Componente sdlido preparado durante la estimacion de la capacidad: ... . ...
A N’ de Lnidades sstimadas 62 compenants solida (ran] a produc par ur dia de atenciin

E. N* de Lnidades astimadas da comporanle solido (huovs sancocnaca) estimada & sroducir parauncadeatencon
€. N’ ca Lndades astimacdas de bebible industializado a amacenar para cinco dias de amncin

0. N dg widaces estimadzs da componentc s01d) irdusiraizaco (gallietia) a skmacenar para cinco dias de alencion:

E. N* ce undades de rackones 3 Iz que postufe para un d a de atension

F.N"ce und. de raacnss a a que pestua pae Ginco dias conlinuos de atencion;
Condckr:AyB2E y CyDaF: DSMNORIO

Condicidr- 808 <E o Col<F, ansm:ron;o

En el caso, que el postor presenta varios establecimientos independientes para cada
actividad.

1.- Produccion de pan, 2.- huevo sancochado, 3.- almacén del bebible y/c galleta, el
resultado de la estimacién de capacidad sera. por ejemplo:

B. N° de unidades de componente sdlido (panificacién) estimado a producir para
un dia de atencion: 33,000 huevos sancochados.
E. N® de unidades de raciones a la que postula para un dia de atencion: 36,000

raciones
Condicion;
A=E : SATISFACTORIO
A<E : NO SATISFACTORIO

Resultado: 33,000 huevos sancochados < 36,000 raciones: NO SATISFACTORIO
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VI. CALCULO DE LA CAPACIDAD DE PRODUCCION REAL DEL COMPONENTE
SOLIDO (PAN Y HUEVO SANCOCHADO)

Una vez determinado la capacidad de produccion cel componente solido; se debera
comparar los resultados de la produccién del pan comian o labranza y huevo
sancochado

La capacidad de planta estara determinada por la menor cantidad de unidades
producidas

1.- Capacidad de produccion de pan comun o labranza:

1,080 panes/batch x 26 batch/linea x 1 linea = 28,080 panes comunes
o de labranza

2.- Capacidad de produccién de huevo sancochado:

o 300 huevos/batch x 11 batch/linea x 10 lineas = 33,000 huevos
o % sancochados

Conclusion

La capacidad de planta del poster, sera la menor capacidad ce produccién estimada
durante la corrida de produccién del pan comin o de labranza y huevo sancochado.
Para este caso, se observa que la menor capacidad estimada de produccion se da
para el producto de panificacion; por lo tanto, la capacidad real de produccion del
establecimiento es:

L28.080 unidades de componente sélido (pan y huevo sancochado) J

Criterios para la estimacién de capacidad de produccion

Para dar la conformidad a la estimacion de la capacidad de produccion del
e establecimiento evaluado, se debera considerar:

3 Condicion:
e AyBzE . SATISFACTORIO
&, oo AoB=<F NO SATISFACTORIO

4
-

Para el ejemplo:

A. N° de unidades de componente sélido {panificacién) estimado a producir para
un dia de atencion: 28,080 panes coman o de labranza

B. N° de unidades de componente solido (huevo sancochado) estimado a producir
para un dia de atencién: 33,000 huevos sancochados.

E. N° de unidades de raciones a la que postula para un dia de atencion: 36,000
raciones

Resultado:

28,080 panes o 33,000 huevos < 36,0000 raciones: NO SATISFACTORIO.

Version N° D1 Pagina 5€ de 64
Resolucién de Cireccion Ejecutiva Nt PEy3  -2016-MIDIS PNAECV/



PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION INICIAL A
ESTABLECIMIENTOS DE POSTORES AL PROCESO DE COMPRAS

DEL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

PRT.N"O2ZPNAEQW.-USME

QALI WARMA

R

ANEXO N° 04

INSTRUCTIVO PARA EL CALCULO DE LA CAPACIDAD DE ALMACENAMIENTO DE

ALIMENTOS DE LOS POSTORES AL PROCESO DE COMPRAS PNAEQW
MODALIDAD PRODUCTOS/RACIONES

ALCANCE

Este instructivo es de aplicacion en las Unidades Territoriales por el personal
designado, durante el Procesa de Compras de productos y raciones (bebible
industrializado y galleteria) en la etapa de evaluacion y seleccidn de propuestas, a fin
de evaluar y estimar la capacidad de almacenamiento del establecimientc del paster.

OBJETIVOS

Determinar la capacidad de almacenamiento de productos y raciones en los
establecimientos de los postores al Proceso de Compras del PNAEQW

Contrastar los resultados de capacidad de almacenamiento estimados por e
perscnal designado, segun la informacion presentada por el postor en el
expediente técnico.,

. INTRODUCCION

El PNAEQW en el marco del Proceso de Compras, considera el desarrollo de la
Supervision Inicial como requisito para la adjudicacion, siendo necesario realizar la
evaluacion de la capacidad de almacenamiento del establecimiento del postor.

Con la finalidac de establecer los procedimientos que estandaricen y orienten el
desarrollo de esta actividad se ha elaborado el presente instructive,

IV. EVALUACION DEL PROCESO DE ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS
w"%’_- 4.1. Para la evaluacién del proceso de almacenamiento de alimentos del PNAEQW, el

personal designado realizard una inspeccion del establecimiento y los productos a
almacenar y area de almacenamiento, declarade por el postor.

4.2. Pautas para eslimar la capacidad del almacén:

* Para determinar la capacidad del almacén de productos © bebible
industrializado ¢ galleteria, el personal designado debera verificar el area Gtil de
almacenamiento, considerando los espacios reglamentarios establecidos en la
NTS N° 114-2015 aprobado mediante RM N° 066-20715-MINSA.

* Para la capacidad de almacenamiento de la modalidad productos, el
establecimiento debera contar con espacic para almacenar productos para un
periodo de atencion de 20 dias (1 mes), y para la medalidad raciones, debera
contar con espacic para almacenar el bebible industrializado y galleteria, para
la atencion de 5 dias (una semana).

* Los alimentos deberan depositarse en tarimas (parihuelas) o estantes cuyo
nivel inferior estara a una altura del piso de parihuela estandar y el nivel
superior a 0.60 metros o mas cel techo. Asimismo. deberan contar con un area
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de recepcion y despacho, siendc un espacio minimo recomendable del 10% del
area total.

+ E! plano de estiba debe contener la distribucion de los alimentos en el almaceén.

4.3, Verificacién del plano de estiba de los alimentos aimacenados

En la verificacién del plano de estiba se tomara en cuenta el area total del almacen,
los espacios libres para los pasadizos, el area que ocupara cada uno de los
alimentos y area de recepcion y despacho de lcs alimentos; adicionalmente, debera
contar con un espacio para el depésito de maquinarias, equipos, utensilios y otros
materiales necesarios para realizar la actividad de almacenamiento (Figura 1).

Para la distribucién de las parihuelas de base, se considerara la orientacion de las
filas de parihuelas dentro del almacen, el mismo que debera permitir una adecuada
circulacion del aire.

Las dreas de recepcion y despacho, deberan estar ubicadas al ingreso del almaceén,
implementadas con mesas de acero inoxidable, balanzas digitales. carretillas
hidraulicas, parihuelas, otros utensilios y materiales, que se emplearan durante la
recepcion y despacho

Las distancias para la estiba se realizan de acuerdo a la NTS N° 114-2015
« Espacio libre al piso (tarimas, parihuelas, estantes): 0.20 m o estandar
internacional.
« Espacio libre al techo: no menor de C.60 m.

» Espacio libre entre filas de rumas: no menor de 0.50 m., espacio libre entre
rumas: no menor de 0.20 m. espacic libre entre filas de rumas y pared no
mener de 0.50 m.

« En los métodos de anclaje a la pared, el espacio libre entre filas y pared nc
debera ser menos de 0.30m
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Figura 1: Plano de estiba de un almacén de alimentos
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4.4. El procedimiento a seguir es el siguiente:

a) Determinar el Requerimiento Total de volumen de praductos por periodo de
atencicn al cual el proveedor postula con el establecimiento declarado. En caso
el eslablecimiento tenga ya adjudicado algunos items, los volumenes de
productos adjudicados deberan ser considerados en la evaluacién.

Para el calculo de capacidad de almacenamiento de alimentos de uno o mas
ltems ceclarados por el postor, se debera consclidar la informacion de las
cantidades de alimentos a distribuir correspondiente a 5 dias, en la modalidad
raciones, o 20 dias de atencion, en la modalidad productos.

Para ejemplo se ha considerado la cantidad de alimenlos a distribuir para un
(01) item y por un periodc de atencion de 20 dias, en la modalidad preductos
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b)

c)

d)

e)

(ver Cuadro 1). Para la modalidad raciones la cantidad raciones a la que
postula para cinco dias de atencion sera de: 180,000 raciones.

Verificar el numero y dimensiones de las parihuelas por producto disponibles
en el establecimiento a supervisar, los mismos que deberan estar accrde a la
distribucion de productos consignados en su plano de estiba.

Para el ejemplo, se ha considerado que el establecimiento cuenta con un total
de 23 parihuelas con diferentes dimensiones. Ver Cuadro 2

Estimar, en coordinacién con el responsable del establecimiento, los siguientes
parametros por cada producto:

* Presentacion por Unidad (kg)

e« N° Unidades / empaque secundario
» N°empaque secundario / cama

« N°camas de alto / pila

e« N°Pilas [ parihuela base

Para ello debera considerar las especificaciones técnicas de apilamiente por
cada producto.

Para el ejemplo, se han considerado diferentes parametros por cada producto,
los mismos que se encuentran descritos en el Cuadro 2.

Determinar el Velumen Total, en toneladas (Tm), declarado a almacenar en el
establecimiento a supervisar, segun el siguiente detalle:

Volumen Total al que postula - Req. Total de volumen ¢e productos por entreqa
por preducto (Tm) 1000

Solo para efectos de célculo, en el caso del producto "Aceite’, se considerara la
siguiente equivalencia: 1 L. = 1 Kg.

Considerando que el requerimento total de volumen para productos de
galleteria se tiene en “Unidades”, para determinar el Volumen Total al aue
postula, se determinara segun e! siguiente detalle.

Req Totalde volumende * Presentacion por

Volumen Total al que postula = prod. galleteria por entrega Unidad (kal
por producto (Tm) 1000

Para el ejemplo, se tienen los volimenes fotales por cada producto a los que
postula, los mismos que sumados representan 5481 Tm. de productos a los
cuales postula. Ver cuadro 2.

Estimar el volumen de almacenamiento del establecimiento supervisado, para
lo cual debera considerar el siguiente procedimiento:

Vers:idn N° 01
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Volumen Total de  N¢ parihucias * N°Pilas/ * N° camas / * N® empaque * N° Uridades 7 * Presentacian

almacenamientc - Bass pacih_baze pila sec, /cama _empague scg.  por Une. (ka)
estimado (Tm) 100C

Para el ejemplo, se tienen los volimenes lotales de almacenamiento estimado
por cada producto, los mismos que sumados corresponde a 25.399 Tm. Ver
cuadro 2.

f) Realizar el comparativo de la capacidad total estimada de alimentos a
almacenar (volumen total de almacenamiento estimado) versus la capacidad
tolal de alimentos a la que postula por (volumen total al que postula).

9) Reportar el resultado del establecimiento del proveedor como
SATISFACTORIO o NO SATISFACTORIO.

Cuadro 1: llustracién del Requerimiento de volumen de productos por entrega
(20 dias de atencion) del establecimiento a supervisar.

ACEITE L 255.40 25540
AZUCAR Kg. 211.00 211.00
CEREAL 1 Kg. 1.402.25 1,6402.25
CEREAL 2 Kg. 924.75 024.75
CHCCOLATE Ka 1089 19.89
ESPEZANTE Kg 490 4.90
GALLETFRIA1' Unid 3012 3,912
CALLETFRIA 2° Unid 3,012 3,912
GALLETERIA ' Unid 1,128 1,128
GRANO ANDING Kg. 17.50 ‘ 17.50
HARING DE CEREAL 1 Kq 58.30 58.30
HARINA DE CEREAL 2 Kg 41.60 41.60
HARINA DE FRUTA Ka. 59.20 59.20
HOJUELAS DE CERFAL 1 |Kg. 58.24 58.24
HOJUELAS DF CERLAL 2 |Ka. 5824 58.24
LECKE EVAPORADA Ka. 870.02 879.92
MENESTRA1 Ka 38575 385.75
[MENESTRA 2 Kg. 22550 225.50
[MENESTRA 3 K. 22550 225.50
POAH 1 Kg 466.88 466,88
POAH 2 Kg 29280 | 292,80
POANH 1 Kg 26820 298,20
POANH 2 Ka. 284 40 281.40
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4.5. Criterios para la estimacion de capacidad de almacenamiento
Modalidad Productos:

Para dar la cenformidad a la estimacion de la capacidad de almacenamiento del
establecimiento evaluado, se debera cons:derar lo establecido en |a seccién 4 de la
Estimacion de Capacidad de Almacenamiento.

Culminada la cstimacian de |2 capacidad de almacenamento, se obluvo el resultado siguiente:
W, Capacidiad lolal estimeda de allmentos a almacena- por entrega de 20 dias. Tm (Tanelada métrica)
Y. Capacdad lolal de alimenios & la que poetula por entrega de 20 dias: Tm (Tonelada métrica)
Condicidn: W2 Y SATISFACTORIO  []
Condicion: W<y : NO SATISFACTORIO D

Para el gjemplo, se estima que puede almacenar las siguientes cantidades:

W. Capacidad total estimada de alimentos a almacenar para una entrega de 20
dias: 25.389 Tm (Tonelada métrica).

Y. Capacidad lotal de alimentos a la que postula para una entrega de 20 dias.
6.481 Tm (Tonelada métrica).

Condicion;
WwW=Y . SATISFACTORIO
W<y . NO SATISFACTORIO

Resultado: 25.399 Tm=26.481 Tm =) SATISFACTORIO

Modalidad Raciones:

Para dar la conformidad a la estimacion de la capacidad de almacenamiento del
. establecimiento evaluade (bebible industrializado y/o galleteria), se debera
D i considerar lo establecide en la seccion 4 de la Evaluacién del Proceso de
: Almacenamiento de Alimentos, considerando que |la capacidad de almacenamiento
para el bebible industrializado y componente solido industrializado (galleteria) se
determina en unidades

Culminada la estimacion de la capacidad de amacenamiento, se obtuve el resultado siguiente.
Nombre del componente solido pragarado durante 1a estimacior de a capecdad: . BRI TN L
C N" o8 uricadee ezzmacas de babibic incusinglizado 4 almecanzr para anco dlas d aleng on

0. N" g uricades et madas do compenente =al dz industrializada (galietesia) & slnscens para cnoo dias 63 5encon
. N' @2 unidades Ca rackines & 18 que postua pam cinca dias conin0s G glenocn

Condicidén: CyDzF : SATISFACTORIO
Condicion: CyD<F : NO SATISFACTORIO
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Para el ejemplo se lienen las cantidades siguienles:

C. N° de unidades eslimadas de bebible industrializado a almacenar para cinco
dias de alencion: 162,000 unidades

D. N° de unidades eslimadas de componente solido industrializado (galleteria) a
almacenar para cineo dias de atencion: 195,840 unidades

F. N° de unidades de raciones a la que postula para cinco dias de alencion:

180,000 raciones
Condicion:
CyD=F z SATISFACTORIO
CoD<F : NO SATISFACTORIO
Resultado:

162,000 6 195,840 unidades < 180,000 raciones =——» NO SATISFACTORIO
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