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1. CARACTERISTICAS GENERALES

1.1 Denominacion técnica
1.2 Tipo de alimentos

1.3 Grupo de alimentos
1.4 Descripcion General

Barra de Cereales y/o Leguminosas.,
No Perecible.
Cereales y Darivados

Producto de consumo directo elaborado a base de cereales y/o
leguminosas y/o granos andinos yfo semillas y/o frutos secos,
entre otros, a los que se le afiade panela yfo miel de abeja y/o
jarabes de azicares, puede llevar aceile vegetal, con o sin
fortificacion; asimismo, puede contener produclos lacteos y/o
pasta de cacao. Debe estar compuesto minimo por dos cereales
ylo leguminosas.

Los cereales y/o leguminosas yfo granos andinos a utilizar deben
haber sido sometidos a una serie de operaciones de
procesamiento previo, que lo hagan comestible y digerible para
ser ulilizado como ingrediente para la elaboracitn de la barra.

No se permite el uso de grasas hidrogenadas yfo parcialmente
hidrogenadas.

2, CARACTERISTICAS TECNICAS

2.1 Caracteristicas Organolépticas

Caracteristica Especificaclén Refarencia
Sabor Exento de sabores extrafios, ajenas a la naturaleza
del producto, desagradables, entre otros.
Olor Agradable, exento de sabores rancios, entra ofros.
Color De acuerdo a la naturateza del producto, segtn su Requisito del PNAEQW
composicion.
Aspeclo Libre de materias exiraiias.
Textura Granulado, crocante y suave,
2.2 Caracteristicas Fisico Quimicas
Caracteristica Espacificacién Requisito
Humedad Maximo 10
umedad (%) xmo Requisito del PNAEQW
Proteina {g/100 gramos) Min. 8.5
Aztcar Total (g/100g) Menor a 22.5 Ley N° 30021 “Ley de promacion de la
Grasa Salurada (g/100g) Menora 6 alimentacion saludable para nifios, nifias
Sodio {mg/100g) Menor a 800 b adolescentes y su Reglamento.

2.3 Caracteristicas Microbiolégicas

Agente microblano Categoria | Ctase l-r:'mlte porg -
Mohos 2 3 5 102 3x10?
Staphylococus aureus (") 8 3 5 1 10 102
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| Bacilius cereus {**) 8 3 5 1 102 104
| Saimoneila sp 10 P2 5 0 Ausencia/25g B

| (*) Sdla para productos que contienen leche

|_{**) Sélo para producios gue contienen cereales e
Fuente: R.M. N* 591-2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece los Crilerios Microbloldgicos de Calldad Sanitaria e
Inoculdad para los Almentos y Bebidas de Consumo Humano®, Criterio VII.4. Turrdn blando o dura de confitarla, barra
de cereales.

PRESENTACION

3.2

3.3

Presentacion y envases

Los envases utilizados deben ser de primer uso y seliados herméticamente, de acuerdo a las
siguientes caracteristicas:

Envase ] Tipo Material Capacidad

Palipropileno Blorienteado (BOPPY)

Bolsa metalizado Bilaminado o

Envase primario Trilaminado | Min. 0.018 kg

Polipropileno Biorentado (BOPP)
cristal

Bolsa Bolsa de palietileno (PE) De acuerdo a lo
Envase secundario astablecido por el
Cajas Cajas de cartén corrugade fabricante

Vida Util

Establecida por el fabricante, seguin la declaracién en el Registro Sanitario ante la autoridad
sanitaria competente.

Rotulado

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 117° del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-88-SA,
debiendo contener en el envase de presentacidn unitaria la siguiente informacién minima:

Bolsa

+ Nombre del producto.

= Declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto (*).
* Pesoneto.

« Nombre o razén social y direccién del fabricante.

« (Cddigo de lote.

« Fecha de vencimiento.

+ Condiciones de conservacion.

+ Cddigo del Registro Sanitario.

< Informacidn nutricional (requisito adicional).

{*) para el caso de ingredientes compuestos de dos o mas ingredientes, dicho ingrediente compuesto puede
declararse como ta! en la lista de ingradientes, siempre que vaya acompanado inmediatamente de una lista
entre paréntesis de sus ingredientes por orden decreciente de proporciones {m/m). Cuando un ingrediente
compuesto, para el que se ha establecido un nombre en una norma dal Codex Alimentarius o en la legislacidn
nacional, conslituya menos del 5% del alimento, no es necesario declarar los ingredientes, salvo los aditivos
alimentarios que desempeiian una funcidn tecnoldgica en el producto acabado.

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacién unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no
debe desprenderse ni bomrarse. La informacién del rotulado no debe inducir a engafio al
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consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado,
que pretenda reemplazar la informacién consignada en el rotulado original, en ningln caso, a
excepcion de lo dispuesto por la autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la
composicion original del praducto y cuya disposicién no reemplace ni oculte la informacion del
rotulado original.

4, REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

41 Copia simple de la consulta web o del Certificado del Registro Sanitario del producto,
modificaciones v ampliaciones, segin corresponda, expedido por la DIGESA, el que debe
corresponder al producio, envase y presentacion, vigente durante el periodo de atencidn.

4.2 Copia simple de la Resolucidn Directoral que otorga Validacidn Técnica Oficial del Plan HACCP
emitida por la DIGESA, otorgada para la linea de proceso productivo del producto requerido,
vigente durante la fabricacion del producto.

Original o copia expedida (no copia simple) o copla legalizada notarialmente del certificado o
informe de inspeccién de lote, emitido por un Organismo de Inspeccidn acreditade ante
INACAL-DA, el mismo que debe adjuntar original o copia simple de los informes de ensayo de
las caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y microbioldgicas, establecidas en las
especificaciones técnicas del producto (por cidigo de lote y presentacién), realizados por un
Laboratorio de Ensayo acreditado por el INACAL-DA.

Los certificados o informes de inspeccion deben especificar que el muestreo se realiza de
acuerdo a la NTP ISO 2859-1, nivel de inspeccion especial S4, plan de muestro simple para
inspeccion normal y LCA 0.65 (para efecto de extraccidn de la muestra). Los ensayos se realizan
considerando lo siguiente:

Analisis Organoléptico y Fisico guimico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos organoléplicos y fisicos quimicos es por una
via.

Analisis Microbial6glco

El nimero de unidades de muestra para los ensayos micrabicldgicos debe ser de acuerdo al plan
de muestreo establecido en la Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbioldgicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano aprobado por
Resolucién Ministerial N° 591-2008/MINSA. No se permite compositar, salvo indicacién expresa
en la norma.

Se aceptan Certificados y/o Informes de Inspeccidn con fecha de emision no mayor a seis (06)
meses, los mismos que deben estar vigentes durante el periodo liberacion correspondiente;
asimismo, no se acepta que mediante carta o adenda se reclifiquen los resultados de andlisis
emitidos en el documento original, ni las revalidaciones qua amplien la vigencia de los
certificados o informes de inspeccion y/o informes de ensayo.
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