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1. CARACTERISTICAS GENERALES

11 Denominacién técnica  Vegetales y frutas frescas

1.2 Tipo de alimentos Peracible
1.3  Grupo de alimentos Vegetales y frutas
1.4  Descripcién General Se denomina productos frescos a la gama de frutas (sin maduracion

forzada), hortalizas, tubérculos y ralces frescas, entre otros
productos perecibles, de produccitn o procesamiento primario.

En el Anexo se listan las denominaciones de los productos frescos
que tienen la conformidad del PNAEQW, hasta la fecha de
aprobacion del presente documento.

2. CARACTERISTICAS TECN_ICAS

2.1 Caracteristicas Organolépticas

| Caracteriatica | Especificacién Referancia
Color De acuerdo a la naluraleza del praducto.
| De acuerd la naturaleza del producto, exenlo de
Sabor y olor sabores y ocl'ol'aesael(_':tg;;. P " Requisito dsl
Madurez en estado éptimo, integro de tamafio uniforma, sin PNAEQW
Aspeclo picaduras sin magulladuras, exento de materas extraiias

{tisrra, piedras, insectos u oiros)

2.2 Caracteristicas Microbioldgicas

Limite por g
Agente ;

R Categoria Clase n c m M
Escherichia Coli 5 3 5 2 102 10°
Salmonella sp. 10 2 5 0 Ausencia /25g -

Fuente: R.M. N* 591-2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterfos Microbiolégicos de Calidad Sanitaria

8 Inccuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humana”. Criterio XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningan
tratamiento).

3. PRESENTACION

3.3 Presentacién y envase

Los envases deben estar en adecuadas condiciones higiénicos sanitarias, (limpios y secos)
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra
magulladuras y que permita la ventilacion del producto.

Envase Tipo Material Capacidad
Bolsa Polipropileno, polietileno, kraft.
A ; De acuerdo a lo establecido
Envase primario Papel ¥rafl, aluminio, seda, plahnc.l';l._ en Ia tabla de alimentos.
| Mallz Polietileno y/o Polipropileno

Versién N® 01
Resolucién da Direccién Ejacutiva N* Y20 -2018-MIDIS-PNAEQW Pagina 218 da 220




ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS ALIMENTOS

QUE FORMAN PARTE DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ESP-003-PNAEQW-UOP
ALIMENTARIO DEL PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA

Q VEGETALES Y FRUTAS P05 A
QaliWarmea FRESCAS uoP

R e et L ]

Versién N° 01 CODIGO: VYF-VG Pag. 2de 2
E::f:;am Jabas Plistico Establecido por el productor
3.4 Vida util

De acuerdo a lo establecido por el productor.
3.5 Rotulado

El rotulado del producto debe contener la siguiente informacion minima:

* Razon social.

* Peso o presentacién.

* Fecha de vencimiento.

« Namero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento.

» (Cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento o nimero de lote,

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacidn establecido por el PNAEQW, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, la que no debe desprenderse ni borrarse
con el rozamiento ni manipuleo. El mismo que puede estar consignado en etiqueta autoadhesiva.

REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

4.1 Copia simple de la Autorizacién Sanilaria del producto, modificaciones y ampliaciones, seguin
comesponda, del establecimiento dedicado al procesamiento primaric de alimentos
agropecuarios y piensos, vigente durante la cosecha y post cosecha del producto expedido por
el SENASA.

4.2 Certificado de productor agropecuario, emitido por el MINAGRI o sus sedes desconcentradas a
nivel nacional.

4.3 Factura o boleta de venta.

Nota: Para el caso de la Papa nativa, aplica lo establecido en el Anexo N° 06 Vegetales y frutas
frescas
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