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1. CARACTERISTICAS GENERALES
1.1 Denominaclén técnica  Trigo
1.2 Tipo de alimentos No Perecible.
13 Grupo de alimentos Cereales y Derivados.
1.4 Descripcion Genaral Es el trigo entero sometido a separacion de la cascara
(endospermo/pelado).
2.  CARACTERISTICAS TECNICAS
2.1. Caracteristicas Organolépticas
Caracteristica Espacificacién Rafarencia
Color De acuerdo a la naturaleza del producto,
De acuerdo a la naturaleza del producto, exento de
Olor y sabor sabores y olores extrafios.
Requisilo del
. ) . . PNAEQW
E Exento de suciedad (impurezas de origen animal,
o TP incluido insectos vivos, muerlos o cualesquiera de sus
F‘ P estados fisioldgicos); granos mohosos, germinados,
sucios, piedras u otras materias exiraiias.
2.2. Caracteristicas Fisico Quimicas
Caractoristica Especificacién Referencia
Humedad (%) Maxima 14,5
Grado 3 2
O Variedades contrastantes (%) max. 10 6
Granos chupados, pequefios y partidos 6 4
(%) max.
NTP 205.009:2014.
Impureza (%) max. 3 2 TRIGO. Trigo en grano.
Requisitos.
Granos dafiados totales (%) max. 6 4
Granos panza blanca (%) max. 20 15
Pigmentos {ppm) min. 4 5
Granos vitreos (%} min. 40 60
Version N° 04 Pégina 157 de 220




ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS ALIMENTOS

QUE FORMAN PARTE DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ESP-003-PNAEQW-UOP
ALIMENTARIO DEL PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA

Q TRIGO ESP-003-PNAEQW-

QaliWarma o
Versién N°® 07 CODIGO: CER-TR Pdg. 2de 3
2.3, Caracteristicas Microblolégicas
Agents microblano Categoria Clase n [ ml.lmita it !:ll
Mohos 2 3 5 2 10* 10°
Fuenie: R.M. N' 591-2008-MINGA “Norma Sanliana que establece los Crlerios Microblologicos de Calldad Sanliana

@ Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano®, Criterfo V.1. Granos Secos.

3. PRESENTACION

3.1 Presentacién y envases g
Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las
siguientes caracteristicas:

Envase Tipo Matarial Capacidad
Polietileno{PE}) o Polipropileno o
Envase primario Bolsa Poliprepilenno Biorentado (BOPP) Hasta 1.00 kg
Bilaminado o Trilaminado
Caja Canién corrugado
Envase secundario Establecido por el
Bolsa Polietileno (PE) fabricante
Embalaje (opcional) {*) Caja Cartdn corrugado
(*) El embalaje es utilizado para fines de transporte y distribucién.
3.2 Vida Util
Establecida por el productor.
3.3 Rotulado
El rotulado debe contener la siguiente informacion minima:
= Nombre del producto. (:'}
- Peso neto. 4

» Nombre o razén social y direccién del productor.

» Nombre o razdn social y direccién del fraccionador y/o envasador,

» Fecha de vencimiento.

» Condiciones de conservacién.

« Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios primarios.

+ Cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento o nimero de lots.

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lactura, en forma completa y clara, visible, legible & indeleble, &l mismo que no
debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no debe inducir a engaiio al
consumidor. No se permile el uso de etiqueta auloadhesiva para ninguna informacién del rotulado,
que pretenda reemplazar la informacién consignada en el rotulada original, en ningun caso, a
excepcidn de lo dispuesto por la autoridad sanitaria compelente, siempre que no se refiera a la
composicion original del producto y cuya dispesicién no reemplace ni oculte la informacidn del
rotulado original.
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4. REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

41 Copia simple de !a Aulorizacién Sanitaria de establecimiento dedicado al procesamiento primario
de alimentos agropecuarios, expedido por el SENASA, vigente durante el periodo de atencién.

4.2 Original o copia expedida (no copia simple) o copia legalizada notarialmente del certificado o
informe de inspeccion de lote, emitido por un Organismo de Inspeccién acreditado ante INACAL-
DA, el mismo que debe adjuntar original o copia simple de los informes de ensayo de las
caracterfsticas organoléplicas, fisicoquimicas y microbioldgicas establecidas en las
especificaciones técnicas del producio (por codigo de lote y presentacion), realizados por un
Laboratorio de Ensayo acreditado por el INACAL-DA.

Los certificados o informes de Inspeccién deben especificar que el muestreo se realiza de
acuerdo a la NTP I1SO 2859-1, nivel de inspeccién especial S4, plan de muestro simple para
inspeccién normal y LCA 0.65 (para efeclo de extraccion de la muastra). Los ensayos se realizan
considerando lo siguiente:

Anilisis Organoléptico y Fisico guimico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos organoléplicos y fisicos quimicos es por una
via.

Anélisis Microblolégico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos microbioldgicos debe ser de acuerdo al plan
de muestreo establecido en la Norma Sanitaria que establece los Criterios Microblologicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano aprobado por
Resolucidn Ministerial N® 591-2008/MINSA. No se permite compaositar, salvo indicacion expresa
en la norma.

Se aceptan certificados o informes de inspeccién o informes de ensayo con fecha de emisién no
mayor a seis {06) meses, los mismos que deben estar vigentes durante el periodo de liberacion
correspondiente; asimismo, no se acepta que mediante carta o adenda se rectifiquen los
resultados de analisis emitidos en el documento original, ni las revalidacionas que amplien la
vigencia de los certificadoes o informes de inspeccion y/o informes de ensayo.
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