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1. CARACTERISTICAS GENERALES

1.1 Deneminacién técnica Arroz fortificado

1.2 Tipo de alimentos No Perecible
1.3  Grupo de alimentos Cereales y derivados
1.4 Descripcidon General Es el grano de arroz blanco pilado de la variedad Oriza sativa L. que

ha sido fortificado (vitaminas y minerales).

El arroz fortificado es la mezcla del arroz pilado mas el grano simil.
Este simil debe estar presante en el arroz pilado, enfre 1 y 3% en la
mezcia total,

El “grano fortificado” (grano simil), es &l amoz elaborado a partir de
arroz partido generalmente, que ha sido sometido al proceso de
extrusion tibia o caliente, y al que se le ha adicionado las vitaminas
y minerales en las cantidades eslablecidas, y luego se le ha dado
forma similar al grano de arroz.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

2.1 Caracteristicas Organolépticas

Caracteristica Especificacién Referencia
Olor Exento de olores extraiios.
Sabor Exento de sabores extrafios.

NTP 205.011:2014
Exenlo de fielén y polvillo y materias extrafias. Exento de | ARROZ. Aoz
suciedad (impurezas de origen animal, incluido insectos | alaborado. Requisitos
vivos, muertos o cualesquiera de sus estados fisioldgicos),
de granos mohosos, germinados o sucios.

Aspecto

2.2 Caracteristicas Fisico Quimicas

Caractaristica Especificacién Referencia

Contenido de humedad (%) Maximo 14
Grado (tolesr:np:g::éx. ) Extra g;;;)mncia
Granos Rojos (%} 0,5 0,0

Tizosos pastotales 4 2
Ticosos (%) Tizbsos parcaes i 5 TP 205.011:2014
Granos Dafiados (%) 05 0,0 elaborado. Requisilo.
Mezcla varietal contrastante (%) 50 25
Materia extraiia {") {%) 0,25 0,15
Granos quebrados (%) 15 5
Granos inmaduros (%) 0,08 00

(") Exanto de sucledad {impurezas de origen animal, incluido insectas vivos, muertos o cualesquiera de sus estados
fisioldgicos) u otras materias extrafias; granos mohosos, gemminados, sucios,
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Raqulsiic Espedciicacion T Referencla
Cadmio (mg/kg) 0.4 NTP 205.011:2014
Metales pesados(®) 1 ARROZ Anoz
Arsénico (mg/kg) 0.2 elaborado.
i ! Requisito.
("} Puede ser verificado por el PNAEQW durante la ejecucién contractual.
2.3  Caracteristicas Nutricionales (Micronutrientes)
I Cantidad ]
Micronutriente {por 100g de arroz crudo) Referencia :
| Minimo i
Vitamina A UI 800
Palmitato de Vitamina A
Tiamina (B1) mg 0.35
Tiamina mononitrato - )
Niacina (B3) mg ] 4.0
Niacinamida i
| Piridoxina (B6) mg 0.36
| Clorhidrato piridoxina )
Folato {BS) pg 120 Fichas de hamologacidn de
Acido félico - arroz fortificado grado extra,
Cianocobalamina {(B12) pg 0.64 | arroz forlificado grado superior y
Vitamina D pg | arroz fortificado grado corriente.
Vitamina D3 14 | R.MN® 745-2018/MINSA
Vitamina E mg ET a1
Tocoferol acetato :
. Hierro mg 42 |
| Pirofosfato de hierro micronizado | i
Zincmg |
Oxido de Zinc 32 N
2.4  Caractaristicas microbiolégicas
Agente microbliano Categoria | Clasa n c I'.':mlte porg ™
Mohos 2 3 5 2 104 10%

Fuente: R.M. N* 591-2008/MINSA "Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad Sanitaria
& Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano®. Criterio V.1. Granos secos.

3. _PRESENTACION

3.1 Presentaclén y envases
Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las
siguientes caracteristicas:

Envase | Tipo | Material Capacidad
L [ Polietileno (PE) o Polipropilenc
| Envase primario Bolsa Biorientado (BOPP) Bilaminado o Hasta 1.00 kg
| Polipropileno
| E::ua::a . Bolsa Politileno de alta densidad (PEAD) | Establecido por &l fabricante
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Embalaje Bolsa Polietileno (PE)
{apcional)(”) Saco Polipropileno

(*) El embalaje ulllizado para fines de transporte y distribucién.

3.2 Vida Util

Establecida por el fabricante, segin la declaracion en el Registro Sanitario ante la auloridad
sanilaria competente.

3.3 Rotulado

E! rotulado debe gjustarse a lo establecido an el articulo 117° del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-88-SA,
debiendo contener en el envase de presentacién unitaria la siguients informacién minima:

« Nombre del producto: “Arroz Forlificado Grado Superior” o “Arroz Fortificado Grado Extra”.
« Declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto. (*)
« Peso neto.

Nombre o razdn social y direccion del fabricante.

Nombre o raz6n social y direccién del envasador y/o distribuidor (de corresponder)
Cadigo de lote.

Fecha de vencimiento.

Condiciones de conservacién,

» Cddigo de Registro Sanitario.

« Instrucciones de uso (requisito adicional).

« Informacién nutricional (requisito adicional).

LI T I )

{*) Para el caso de ingredientes compuestos de dos o mas ingredientes, dicho ingredlente compuesto pueds declararse
como tal en la lista de ingredientes, slempre que vaya acompafiado inmediatamente de una lista entra paréntasis de sus
ingredientes por orden decrecienle de proporciones {m/m). Cuando un ingrediente compuesto, para el que se ha
establecido un nombre en una norma del Codax Alimentarius o en la legislacién nacional, constituya manos del 5% del
alimento, no es necesario declarar los ingredientes, salve los aditivos alimentarios que desempefian una funcién
tecnoldgica en el producto acabado.

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacidn unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible & indeleble, el mismo que no
debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no debe inducir a engafio al
consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacién del rotulado,
que pretenda resmplazar la informacidén consignada en el rotulado original, en ningin caso, a
excepcion de lo dispuesto por [a autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la
composicion original del producto y cuya disposicién no reemplace ni oculte la informacion del
rotulado original.

4. REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

Para el grano simil
4.1. Copia simple de la ficha técnica del grano simil, expedida por el fabricante del mismo.

4.2. Copla simple del certificado de calidad del simil, en el que se contemple los micronutrientes que
contiene.

4.3. Copla simple de la factura o boleta de compra del simil,
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Para el arroz fortificado

4.4, Copia simple de la consulta web o del Cerlificado del Registro Sanitario del producto,
modificaciones y ampliaciones, segin corresponda, expedido por la DIGESA, el que debe
corresponder at produclo, envase y presentacion, vigente durante el periodo de atencién.

4.5. Copla simple de la Resolucién Directoral que otorga Certificacion de los Principios Generales de
Higiene (PGH) o la Resolucién Directoral que otorga la Validacidn Técnica Cficial del Plan HACCP,
emitida por la DIGESA, para la linea de proceso productivo del producto requerido, vigente
durante la fabricacién del producto. En caso de fraccionamiento del producto, debe presentar la
copia simple de la Resolucién Diractoral que otorga la Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP
emitida por la DIGESA, para la linea de fraccionamiento y envasado.

Certificado de productor agropecuario, emitido por el MINAGR! o sus sedes desconcentradas a
nivel nacional.

Comprobante de pago, que acredite la procedencia nacional del insumo arroz (*}, en aplicacién
de lo establecido en la normativa sanitaria nacional.

Original o copia expedida (no copia simple} o copia legalizada notarialmente del certificado o
informe de inspeccién de lote, emitido por un Organismo de Inspeccién acreditado ante INACAL-
DA, el mismo que debe adjuntar ariginal o copia simple de los informes de ensayo de las
caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas, microbioldgicas y nutricionales {micronutrientes
trazadores) establecidas en las especificaciones técnicas del producto {por codigo de lote y
presentacién), realizados por un Laboratorio de Ensayo acreditado por el INACAL-DA.

Respecto a los micronutrientes, el certificado o informe de inspeccidn de lote debe incluir los
resultados de los micronutrientes trazadores: hierro y vitamina B1{ tiamina.

Los certificados o informes de Inspeccién deben especificar que el muestreo se realiza de
acuerdo a la NTP — |SO 2859-1 nivel de inspeccién especial S4, plan de muestreo simple para
inspeccidn normal y LCA 0.65 (para efecto de extraccion de la muestra). Los ensayos se realizan
considerando lo siguiente:

Anilisis Organoléptico y Fisico quimico

El numera de unidades de muestra para los ensayos organolépticos y fisicos quimicos es por una
via.

Anilisis Microbioldgico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos microbioldgicos debe ser de acuerdo al plan
de muestreo establecido en la Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano aprobado por
Resolucién Ministerial N® 591-2008/MINSA. No se permite compositar, salvo indicacion expresa
en la norma.

Se aceptan cerlificados o informes de inspeccién o informes de ensayo con fecha de emision no
mayor a seis (06) meses, los mismos que deben eslar vigentes durante el periodo de liberacion
correspondiente; asimismo, no se acepta que mediante carta o adenda se rectifiquen los
resultados de analisis emitidos en el documento original, ni las revalidaciones que amplien la
vigencia de los certificades o informes de inspeccién ylo informas de ensayo.

{*) Decreto Supremo N° 015-2018-MINAGRI, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 230355, Ley de Promocién y
Dasarrollo de la Agriculiura Familiar, y crea la Comisién Mullisectorial de Promocién y Desarrollo de la Agricultura Famiiar.
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