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1. CARACTERISTICAS GENERALES

1.1  Denominacion técnica Snack de Produclos Naturales

1.2 Tipo de alimentos No Perecible
1.3 Grupo de alimentos Frutos y Semillas
1.4 Descripcion General Bocadito compuesto por Semillas oleaginosas {mani, nueces u

otros) y frutas secas o dashidratadas (pasas, durazno, manzana u

ofras), con o sin adicién de sal.

Bocadito compuesto por leguminosas secas o deshidratadas y
tostada (habas u otras) o cereales secos o deshidratados y tostados

O (malz u otros), con o sin adicién de sal.

La sal utilizada debe cumplir con los requisitos establecidos en la

normaliva sanitaria vigente y lo establecido por el Codex

Alimenlanius.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

é‘,z.'l Caracteristicas Organolépticas

Caracteristica Especificacién Referancia
Ofor De acuerdo a I_a naturaleza del producto, exento
de olores rancios.
Color De acuerdo a la naturaleza del producto.
Sabor De acuerdo a la naturaleza del produclo, exento Requisito del PNAEQW

de sabores rancios. v
Exento de insectos vivos o muertos en cualquiera
de sus estadios u olras materias exiranas. |

Aspeclo

2.2 Caracteristicas Fislco Quimicas

Caracteristica | Especificacion Referencla
Humedad {%) Méxime 3
O Cenizas totales (%) . Méximo 4 NTP 209.226: 1984 (REV. 2016)
LA , h
Indice de acidez Expresado en Maximo 0.3 BOCADITOS. Requisitos
acido oleico (%) | ’
Indice de Peréxido {Meq/kg) I Maximo §
2.3 Caracteristicas Microbiolégicas
Agente microblano Categoria Clase n c - ﬂmlta rM
Mohos 3 3 5 1 102 ' 10°
Levaduras 3 3 5 1 102 10°
| Escherichia coli 5 3 5 2 10 102 |

Fuenla: R.M. N® 581-2008-MINSA "Norma Sanilaria que eslablece los Criterios Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e
Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano®. Criterio XIV.5 Frulos secos {datiles, tamarindo, otros} y
semillas (castaftas, manl, pecanas, nuez, almendras, olros).
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3. PRESENTACION

31 Presentacién y envases

Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las
siguientes caracteristicas:

Envase Tipo Matarial Capacidad
Polipropileno Biorientado
Envass primario Bolsa (BOPP) Bllaminada o Min. 0.018 Kg
Trilaminada
, Bolsa Poliatileno (PE) Establecido por el
Envase secundario Caja Carton cormigado fabricante

3.2 Vida atil

Establecida por el fabricante, segin la declaracidn en el Registro Sanitario ante la autoridad
sanitaria competente.

3.3 Rotulado

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el artlculo 117° del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° Q07-08-SA,
debiendo contener en el envase de presentacion unitaria la siguiente informacion minima:

Nombre del preducto,

Declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto.
Peso nelo.

Nombre o razdn social y direccién del fabricante.

Cddigo de lote.

Fecha de vencimiento.

Condiciones de conservacion.

Cddigo de Regislro Sanitario.

Informacion nutricienal (requisito adicional).

* & * @ & @ & @

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacidn unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no
debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no debe inducir a engafio al
consumidor. No se permite el uso de stiqueta autoadhesiva para ninguna informacién del rotulado,
que pratenda reemplazar la informacidén consignada en el rotulado original, en ningtin caso, a
excepeion de lo dispuesto por la auloridad sanitaria compelenle, siempre que no se reflera a la
composicién original del produclo y cuya disposicién no reemplace ni oculte la informacion del
rotulado original.
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4, REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

41 Copia simple de la consulta web o del Certificado del Registro Sanitaric del producto,
modificaciones y ampliaciones, segin corresponda, expedido por la DIGESA, el que debe
corresponder al producto, envase y presentacion, vigente durante el periodo de atencion.

4.2 Copia simple de la Resolucion Directoral que otorga Validacién Técnica Oficial del Plan HACCP
emitida por la DIGESA, otorgada para la linea de proceso productivo de! producto requerido,
vigente durante la fabricacién del producto.

4.3 Original o copia expedida (no copia simple) o copia legalizada notarialmente del certificado o
informe de inspeccién de lote, emitido por un Organismo de Inspeccion acraditado ante
INACAL-DA, el mismo que debe adjuntar original o copia simple de los informes de ensayo de
las caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y microbiologicas establecidas en las
especificaciones técnicas del producte (por codigo de lote y presentacion), realizados por un
Laboratorio de Ensayo acreditado por el INACAL-DA.

Los certificados o informes de inspeccién deben especificar que el muestreo se realiza de
acuerdo a la NTP 1SO 2859-1, nivel de inspeccion especial 54, plan de muestreo simple para
inspeccion normal y LCA 0.65 (para efecto de extraccion de la muestra). Los ensayos se realizan
considerando lo siguiente:

e e A

Anidlisis Organoléptico y Fisico quimico

El namere de unidades de muestra para los ensayos organolépticos y fisicos quimicos es por una
via.

Andlisis Microbioldgico

El numero de unidades de muestra para los ensayos microbioldgicos debe ser de acuerdo al plan
de muestreo establecido en la Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbioldgicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano aprobado por
Resolucién Ministerial N° 581-2008/MINSA. No se permite compositar, salvo indicacion expresa
en la norma.

Sa aceplan certificados o informes de inspeccidn o informes de ensayo, con fecha de emisidn no
mayor a seis (06) meses, los mismos que deben estar vigentes durante el periodo de liberacién
correspondiente; asimismo, no se acepta que mediante carta o adenda se reclifiquen los
resultados de andlisis emitidos en el documento original, ni las revalidaciones que amplien la
vigencia de los certificados o informes de inspeccidn yfo informes de ensayo.
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