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1. CARACTERISTICAS GENERALES

1.1 Denominacién técnica Pescado salado y prensado, empacado al vaclo.

1.2 Tipo de alimentos No Perecible.

1.3  Grupo de alimentos POA

1.4 Daescripeién General Es un producto elaborado a partir de pescado, sin cabeza,

sin cola, sin visceras, sin sangre, libre de materias extranas que
no correspondan a la naturaleza del producto, lavado, salado,
prensado o no, y envasado herméticamente al vacio.

La sal utilizada deba cumplir con los requisitos establecidos en
la normativa sanitaria vigente y lo establecido por el Codex
Alimentarius.

El producto s6lo debe ser de las siguientes especies y
presentaciones de contenido:

Especie Presentacién del contenido
Anchoveta -
Engraulis ringens Jenkyns. niero
Caballa
Scomber japonicus. Entero
Pejerrey
Odontesthes regia regia Entero
Camotillo
Normanichthys crockeri Entero
Paco
Piaractus brachypomus Entero
Gamitana S

Colossoma macropomum

22;2%3 Filete o Trozos
Trucha

Oncorhynchus mykiss. Entero
Doncella

Pseudoplatystoma fasciatum

Entero,Filete o trozos

Dorado
Salminus brasiliensis

Entero, Filete o Trozos
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2. CARACTERISTICAS TECNICAS
2.1 Caracteristicas Organolépticas

| Caracteristica Espacificacién Referencla
| Olor De acuerdo a la naturaleza del producto, {1
| exento de olores extrafios NTP 204.007:2015/ COR 1 2016 PESCADQOS,

'De acuerdo a la naturaleza dal pmduclo_ MARISCOS Y PRODUCTOS DERIVADOS.

tipica, sin manchas rojizas o verdosas, ni Conservas de producios de la pesca en
Color decoloracién amarillentas o naranja R d?lggﬂaﬁ;::;ﬁ?::e ensayos
. |amadllentas. NTP 204.002:2011 {2016) CONSERVAS DE e
Sabor Do acuerdo a la naturaleza del produclo,| PESCADO. Clasificacion de acuerdo a la [ j
| exento de sabores exiraiios prasentacién del contenido -
Textura | Firme al tacto.
Exento de materias extrafias (inseclos ylo -
Contenido parasitos vivos 0 muertos en  cualquiera Requisilo del PNAEQW i
de sus esladios, entre otros). |

2.2 Caracteristicas Fisico Quimicas

Caracteristica Especificacién Referencia [
Humedad (%) | Maximo 55 Requisito del PNAEQW
: MIMERO OE LATTES L TOLERARCIA (95| Manual de Indicadores
lmmsm TOLERANG A Sanitarios y de Inocuidad
| MUESTRA m L) para los Productos

I Pasqueros y Acuicolas para

Histamina (ppm) | ne? A 00 Mercado Nacional y de
Exportacion, aprobado por

a) E val;r promedio cbservado de las muestras debe RDE N* 057-2016-

inferi 100 X o |

b) ?ﬁ:g':mao;: las ':I;:umes!ma debard tener un valor SR |

| iperior 8 200 ppm. |

2.3 Caracteristicas Microbioldgicas
Limite por g
. Agente microblano Categoria n m_cﬂ L[ me= i |5 oW {::}
Aerobios masdfilos 5 3 104 108
Enterobacteriaceas 5 5 2 102 10°
Salmonelia spp 10 5 0 Ausencia/25g -

Anasrobios sulfito reductores 5 5 2 10° 104

Fuente: Resoluclén de Direcclon Ejecutiva N*057-2016- SANIPES-DE “Indicadores Sanitarlos y de Inocuidad para los
Productos Pesqueros y Acuicolas para Mercado Nacional y de Exportaclon®,

3. PRESENTACION
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3.1. Presentacién y anvasas
Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados hermméticamente, de acuerdo a fas
siguientes caracteristicas:

Envase Tipo Material Capacidad
Poliamida y polietileno de baja densidad
L. coextruido
e Lo Paolietileno+nylon+polietilena coextruido L GO
Multicapa de alta barrera
O Envase secundario Caja Carton corrugado Esﬁg‘:r?;?‘gm L
3.2. Vida Util

De acuerdo a lo declarado por el fabricante en el Registro Sanitario o la reglamentacién
establecida por la Autoridad Sanitaria competente.

Rotulado
El contenido del rotulado debe ceiiirse a lo dispuesto en el D.S. 040-2001-PE, Norma Sanitaria
para las actividades pasqueras y acuicolas.

Nombre comun del pescado y el tipo de producto.

Contenido nelo {peso neto) en gramos.

Nombre o razdn social y direccidn de la empresa productora,
Los ingredientes y aditivos en orden decreciente.
Identificacion del lote.

Fecha de produccion y fecha de vencimiento.

Condiciones de almacenamiento.

Informacién Nutricional (requisito adicional)

Céddigo de Registro Sanitario vigente expedido por SANIPES.

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacidn unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de fécil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que
no debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no debe inducir a engafio al

consumidor. No se permite el uso de efiqueta autoadhesiva para ninguna informacién del
o rotulado, que pretenda reemplazar la informacidn consignada en el rotulado original, en ninglin
caso, a excepcidn de lo dispuesto por la autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera
a la composicién original del producto y cuya disposicion no reemplace ni oculte la informacién
del rotutado original,

4. REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

4.1, Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion o Registro de Planta de Procesamiento
Industrial, vigente durante la fabricacién del producto o de acuerdo a la reglamentacion
establecida por la Autoridad Sanitaria competente, otorgado por el SANIPES.

4.2. Copia simple del Protocolo Técnico de Registro Sanitario del Producto, vigente durante el
periodo de atencidén de la entrega correspondiente o de acuerdo a la reglamentacion
establecida por la Autoridad Sanitaria competente, otorgado por el SANIPES.

4.3. Original o copia emitida por el SANIPES {no fotocopia) del Certificado Sanitario, que incluya la
conformidad respecto a las caracteristicas organolépticas, fisico quimicas, microbicldgicas
(prueba de esterilidad comercial), declarando que el producto es Apto para consumo humano.
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