ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS ALIMENTOS

QUE FORMAN PARTE DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

ALIMENTARIO DEL PROGRAMA NACIONAL DE ESP-003-PNAEQW-UOP
ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA,

Q NECTAR DE FRUTAS ESP.00-PRAEI-

i H uopP
QaliWarma (Pasteurizado)
Versidn N° 01 CODIGO: BEB-NP Pég. 1de 3
1.  CARACTERISTICAS GENERALES
1.1 Denominacion técnica  Néctar de frutas (Pasteurizado)
1.2 Tipo de alimentos No Perecible
1.3  Grupo de alimentos Bebible
1.4 Descripcién General Es un producto elaborado a partir de fruta(s}, con adicién de agua,

con o sin adicién de azlcares y/o miel y/o jarabes, con adicion de
vitaminas y/o minerales, sometido a tratamiento térmico de
pasteurizacion.

Esla prohibido el uso de edulcorantes como sustitutos del azucar.

Pueden afadirse sustancias aromdlicas, componentes
aromatizantes volatiles, pulpa y células’, todos los cuales daben
proceder del mismo tipo de fruta y obtenerse por procedimientos
fisicos. Sdlo se permite el uso de aditivos naturales y preservantes
permitidos por el Codex Alimentarius.

El porcentaje de pulpa y sdlidos solubles en el néctar es conforme
a lo declarado ante la Autoridad Sanitaria (DIGESA), para la
obtencion del Registro Sanitario.

Los productos deben contar con un periodo minimo de chservacion
de cuarenta (40) dias, posterior a su fecha de fabricacién, antes de
su liberacién (incluye el perfodo de los analisis solicitados).

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

21 Caracteristicas Organolépticas

Caractaristica Espacificacién Referencia

Segin la naturaleza propia de la fruta(s) de la

Olor y Sabor cual(es) procede(n), exento de olores y sabores | NTP 203.110:2009 JUGOS,
extrafios. NECTARES Y BEBIDAS

Color Segun la naturaleza propia de la fruta de la cual o DE FRUTA. Requisitos.
cuales proceden.
Fluido homogéneo, que podra tener sdlidos en

Aspacto suspansion o en sedimento, a excepcion de materias Requisito del PNAEQW.
extraias.

2.2 Caracteristicas Fisico Quimicas

Caracteristica | Especificaciin |  Referencia
' | NTP 203,110:2009 JUGOS, NECTARES Y

[PH | Ll 6 BEBIDAS DE FRUTA. Requisitos.
Aziicares lotales Menora 6 Ley N*30021 “Ley de promocién de la

| (g100mL) | alimentacién saludable para nifios, nifias y

"Sodic ' ' | adolescentes y su Reglamento aprobado por
{mg/100mL) | Menor a 100 . Decreto Supremo N°017-2017-SA

' En el caso de los cilricos, la pulpa y las células son la envaltura del zumo (jugo) obtenido del endocarmpio.
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2.3 Caracteristicas Microbiolégicas
Agente microblano Categoria | Clase n c 'I;:mﬂe S m:j
Aerobios mesdfilos 2 I 5 2 10 10f |
Mohas 2 3 5 2 1 10
Levaduras 2 3 5 2 1 10
L Coliformes _ S Fod o vhehooW el 5
uente; R.M. N* 591-2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios MicrobiolGgicos de Calidad Sanitaria
e Inocuidad para los Alimantos y Bebidas de Consumo Humano™. Criteric XV|.2 Bebidas no carbonatadas.
3. PRESENTACION
| 3.1 Presentacién y envases
Los envases utilizados deben ser dg primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las
siguientas caracteristicas:
. Envases ) Ti|;o_ [ Material = _Eapaéldad 5
Envase primario Bolellas con tapa Polielila?gg_ra)raﬂalato Minimo 0.200 L
Cajas 1 Cartdn corrugado De acuerdo a lo
Envase secundario Carton corrugado cubierto establecido por el
Bandejas con plastico fabricante
- | termoencogible | =
3.2 Vida util
Establecida por el fabricante, segin la declaracién en el Registro Sanitario anle la autoridad
sanitaria competente.
3.3 Rotulado
El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 117° del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decretoc Supremo N 007-98-SA,
l deblendo contener en el envase de presentacién unitaria la siguiente informacién minima:
+ Nombra del producto.
+ Deaclaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producio (*).
= Peso nelo.
+ Nombre o razén soclal y direccion del fabricante.
= Cddigo de lote.
+ Fecha de vencimiento,
+ Condiciones de conservacion.
= Cddigo de Registro Sanitario.
« Instrucciones de uso (requisito adicional).
« Informacién nutricional (requisito adicional).
{*) Para el caso de ingredlentes compuestos de dos o mas Ingredientes, dicho ingrediente compuesto podra declararse
como 1al en la lista de ingredientes, siempre que vaya acompariado inmediatamenie de una lista entra paréniasis de sus
ingredientes por arden decreciente de proporciones (m/m). Cuando un ingrediente compuesto, para el que se ha
establecido un nombre en una norma del Codex Afimentarius o en la legislacién nacional, conslituya menos dal 5% del
alimenlo, no serd necesario declarar los ingredientes, salvo los adilivos alimentarios que desempafian una funcién
tecnoldgica en el producto acabado.
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El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de fécil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que
no debe desprenderse ni borrarse. La informacién del rotulado no debe inducir a engafic al
consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del
rotulade, que pretenda reemplazar la informacién consignada en el rotulado original, en ningdn
c€aso, a excepcitn de lo dispuesto por la autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera
a la composicion original del producto y cuya disposicién no reemplace ni oculte Ia informacién
del rotulado original.

4 REQUISITOS OBLIGATORIOS

41 Copia simple de la consulla web o del Cerlificado del Registro Sanitario del producto,
modificaciones y ampliaciones, segun coresponda, expedido por la DIGESA, el que debe
corresponder al producto, envase y presentacién, vigente durante el periodo de atengion.

Copia simple de la Resolucidn Directoral que otorga Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP
emilida por la DIGESA, olorgada para la linea de proceso productivo del producto requerido,
vigente durante la fabricacién del producto.

Original o copia expedida (no copia simple) o copia legalizada notarialmenta del certificado o
informe de inspeccion de lote, emitido por un Organismo de Inspeccion acreditado ante
INACAL-DA, el mismo que debe adjuntar original o copia simple de los informes de ensayo de
las caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y microbioldgicas establecidas en las
especificaciones técnicas del producto (por codigo de lote y presentacion), realizados por un
Laboratorio de Ensayo acreditado por el INACAL-DA.

Los certificados o informes de inspeccidn deben especificar que el muestreo se realiza de
acuerdo a la NTP — |SO 2859-1 nivel de inspeccidn especlal S4, plan de muestreo simple para
inspaccion normal y LCA 0.65 {para efecto de extraccién de la muestra). Los ensayos se realizan
considerando lo siguiente:

Andlisis Organoléptico y Fisico quimico

El ndmero de unidades de musstra para los ensayos organolépticos y fisicos quimicos es por una
via.

Anélisis Microbiolégico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos microbiolégicos debe ser de acuerdo al plan
de muestreo establecido en la Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano aprobado por
Resolucidn Ministerial N° 591-2008/MINSA. No se permite compositar, salvo indicacion expresa
en la norma.

Se aceptan certificados o informes de inspeccion o informes de ensayo con fecha de emisién no
mayor a seis (08) meses, los mismos que deben estar vigentes durante el periodo de liberacién
correspondiente; asimismo, no se acepta que mediante carta o adenda se rectifiquen los
resultados de andlisis emitidos en el documento original, ni las revalidaciones que amplien la
vigencia de los certificados o informes de inspeccién y/o informes de ensayo.
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