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1. CARACTERISTICAS GENERALES
1.1 Denominacidn técnica Mezcla en polvo a base de huevo
1.2 Tipo de alimentos No Perscible
1.3 Grupo de alimentos Huevo y Ovoproduclos
1.4 Descripcién General Es el producto obtenido a partir de la albdmina y yema de huevo de

gallina, deshidratado, con o sin vegetales, con o sin fortificacion,
harinas, almidones y sal.

No se permite el uso de proteinas de soya y derivados (torta de
soya, concentrados intermedios de soya) para remplazar la proteina
del huevo.

La sal utilizada debe cumplir con los requisitos establecidos en la
normativa sanitaria vigenie y lo establecido por el Codex
Alimentarius.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

2.1. Caracteristicas Organolépticas

Caracteristica Espacificacién Referencla
Color De acuerdo a la naturaleza del producto,
amarillo claro.
Olor Caracleristico a huevo, libre de olores Requisito del PNAEQW
extrafios, como a rancio ¢ descompueslo.
Aspecto Sin grumos, exento de materias extrafias.

2.2, Caracteristicas Fisico Quimicas

Caracteristica Especlficacién Referencia
Humedad (%) Maximo 7.0
pH Minimo 6.5
Protelna (%) Minimo 40 LR A 2o
Grasa (%} Méximo 33

2.3. Caracteristicas Microbiolégicas

f‘

Agente ] Limite por g

microblano Categoria Clase n c = N
Aerobios mestfilos 2 3 5 2 10 108
Coliformes 4 3 5 3 10 102
Staphylococcus 2

& 8 3 5 1 10 10
Bacillus ceraus(*) 8 3 5 1 10? 10%

Salimonelia sp.(**) 10 2 5 0 Ausencia/25g -

(") Solo para producios gue contengan leche o cereales.
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{**) Solo para productos que contangan leche, cacao y/o huevo,

Fuente: R.M. N* 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e
Inacuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano® Criterio [V.4. Mezclas en Seco que requieren coccién.

3. PRESENTACION

3.1 Presentacién y envases

Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las
siguientes caracteristicas:

Envase Tipo Material Capacidad
Muitilaminado Trilaminado o Tetralaminado
Envase primario Bolsa Polipropileno Biorientsado Hasta 1.00 kg

{BOPP) Bilaminado o Trilaminado
Hojalata con sello hermético y

Lata tapa
Bolsa Bolsa de polietileno de alta
Envase Secundario densidad (PEAD} Establecid |
Cala Cartén corrugado s fa:r?caztgor e
Caja Cartén corrugado
Embalaje opcional {*) Bolsa Poliefileno de alta densidad
(PEAD)
(*) El embalaje es ulilizado para fines de transporte y disiribucién.
3.2 Vida Util
Establecida por el fabricante, segin la declaracién en el Registro Sanitario ante la autoridad
sanitaria competente.
3.3 Rotulado

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el artlculo 117° del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA,
debiendo contener en el envase de presentacion unitaria la siguiente informacidn minima:

= Nombre del producto.

+ Declaracién de los Ingredientes y aditivos empleados en la elaboraci6én del producto (*).
» Peso neto.

« Nombre o razdn social y direccion del fabricante.

« Codigo de lote.

» Fecha de vencimiento.

« Condiciones de conservacion.

» Cddigo de Registro Sanitario.

+ Instrucciones de uso (requisito adicional).

+ Infarmacion nutricional (requisito adicional).

(*) Para el casa de ingredientes compuestos de dos o mas ingredientes, dicho ingrediente compuesto puede declararse
como fal en [a lista de ingredientes, slempre que vaya acompafiado inmediatamente de una lista entre paréntesis de sus
Ingredientes por orden decrecienie de proporciones (m/m). Cuando un ingrediente compuesio, para &l que se ha
establecido un nombre en una norma del Codex Alimentanius o en |a legistacién nacional, constiluya menos del 5% del
alimento, no serd necaesarlo declarar los ingredientes, salvo los aditives alimentarios que desempefian una funcidn

tecnolégica en el producto acabado.
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El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, &l mismo que no
debe desprenderse ni bomarse. La informacidn del rotulado no debe inducir a engafo al
consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacién del rotulado,
que pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ningln caso, a
excepcidn de lo dispuesto por la autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la
composicién original de! producto y cuya disposicién no reemplace ni oculte la informacién del
rotulado original.

-

4. REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS (L

41 Copia simple de la consulta web o del Certificado del Registro Sanitario del producto,
modificaciones y ampliaciones, segtin corresponda, expedido por la DIGESA, el que -debe
corresponder al producto, envase y presentacidn, vigente durante el periodo de atencian.

4.2 Copia simple de la Resolucidn Directoral que otorga Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP
emitida por [a DIGESA, olorgada para la linea de proceso productivo del producto requerido,
vigente durante la fabricacion del producto.

4.3 Original o copia expedida (no copia simple) o copia legalizada notarialmente del certificado o
informe de inspeccion de lole, emitido por un Organismo de Inspeccién acreditado ante
INACAL-DA, el mismo que debe adjuntar original ¢ copia simple de los informes de ensayo de
las caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y microbioldgicas establecidas en las
especificaciones técnicas del producto (por cédigo de lote y presentacién), realizados por un
Laboratorio de Ensayo acreditado por el INACAL-DA.

Los certificados o informes de inspeccion deben especificar que el muestreo se realiza de
acuerdo a la NTP ISO 2859-1, nivel de inspeccion especial S4, plan de muestreo simple para
inspeccién normal y LCA 0.65 (para efecto de extraccidn de la muestra). Los ensayos se realizan
considerando lo siguiente:

Anallsls Organcléptico y Fisico quimico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos organolépticos y fisicos quimicos es por una (;( ’j
via. s

Anélisis Microbiolégico

El nidmero de unidades de muestra para los ensayos microbioldgicos debe ser de acuerdo al plan
de muestreo astablecido en la Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano aprobado por
Resolucidn Ministerial N® 531-2008/MINSA. No se permite compositar, salvo indicacién expresa
en la norma.

Se aceplan Certificados y/o Informes de Inspeccion con fecha de emisién no mayor a seis (06)
meses, los mismos que deben estar vigenles durante el periodo de liberacién correspondiente;
asimismo, no se acepta que mediante carla o adenda se rectifiquen los resultados de andlisis
emitidos en el documento original, ni las revalidaciones que amplien la vigencia de los
cerlificados o informes de inspeccién y/o informes de ensayo.
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