ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS ALIMENTOS

QUE FORMAN PARTE DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

ALIMENTARIO DEL PROGRAMA NACIONAL DE ESP-003-PNAEQW-UOP
ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA

Q HUEVO SANCOCHADO ESP-003-PNAEQW-
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1. CARACTERISTICAS GENERALES

1.1  Denominacion técnica Huevo Sancochado

1.2 Tipo de alimentos Perecible

1.3 Grupo de alimentos Huevo y Ovoproducto

1.4 Descripcion General Es un producto obtenido a partir del huevo de gallina, el que ha sido
sometido a un proceso térmico (coccién), a temperatura y tiempo
controlado.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

2.1 Caracteristicas Organolépticas

Caracteristica Céscara AlbGmina Yema
Olor Exento de olores Exento de olores Exento de oloras
desaqradables desagradables desagradables
Blanco o pardo en sus Amatillenta sin restos de
Color diferentes tonalidades ST sangre
Compacta e integra. Tolalmente coagulada, no CO:%UAZ%:' h?an;:rg‘;léat:ea.
Aspecto Exenta de materias debe desintegrarse, de color colora cionespv Sraaaani
extrafas. blanquecino caracteristico.

oscuras.

3. PRESENTACION

3.1 Presentacidn y envases

El peso minimo del producto debe ser 56 g, los envases utilizados deben ser de primer uso y
sellados herméticamente, de acuerdo a las siguientes caracteristicas:

Envase Tipo Material
Envase primario Bolsa Polipropileno
Envase secundario (*) Bandeja (poria huevos) Plastico
Embalaje (**) Jabas Plastico
*} Hasta su distribucidn a los usuarios.

{**) El acandiclonamiento debe garantizar que se mantenga la Integridad del producto.
3.2 Vida atil

La vida util debe ser méximo ocho (8) horas, considerado a pariir del proceso de enfriamiento.
3.3 Rotulado

La informacién minima que debe contener el rotulado del producto es:
« Nombre del producto.

= Nombre o razén social y direccidn del fabricante.

« Nombre del consorcio {(en caso corresponda).

= Fecha de produccion. Se debe incluir la siguiente frase en negrita: “De consumo inmediato
en la Institucién Educativa”.

= Cddigo de lote,
« Peso neto.
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El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacidn unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, &l mismo que
no debe desprenderse ni borrarse. No se permite el rotulado con plumén indeleble.

4, REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

4.1 Copia simple de la Resolucién Directoral que otorga Validacién Técnica Oficial del Plan HACCP
emitida por la DIGESA, referida a la linea del proceso productivo del producto requerido, la cual
debe estar vigente durante la elaboracién del producte o Certificacién de Principios Generales de
Higiene (PGH), vigente,
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