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1. CARACTERISTICAS GENERALES

1.1  Denominacidn técnica
1.2 Tipo de alimentos

1.3 Grupo de alimentos
1.4 Descripcion General

Harinas extruidas
No perecible
Harinas y derivados

Es el producto elaborado a partir de granos andinos y/o cereales
y/o tubérculos y/o leguminosas, obtenido mediante un proceso
de tratamiento térmico (extrusién), con o sin fortificacion.

En el Anexo se listan las denominaciones de las harinas extruidas
que tienen la conformidad del PNAEQW, hasta la fecha de
aprobacion del presente documento.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

2.1 Caracteristicas Organolépticas

Caracteristica Especificacién Referencia

De acuerdo a la naturaleza del

Sabor y olor producto, exento de sabores y olores
exirafios, rancios, entre otros.

Color De acuerdo a la naturaleza del Requisito del PNAEQW
producto.
Homogéneo, sin grumos, sin materias

e exiranas.

2.2 Caracteristicas Fisico Quimicas

Caracteristica Especificacién Referencia

Humedad (%)

Menor ¢ iguala 5

Acidez (expresada en &cido
sulfurico) (%}

Menor ¢ igual a 0.4

indice de gelatinizacion (%)

Mayor a 94

Aflatoxinas (po/kg)

No detectable en 5

Saponina ()

Ausente

R.M. N® 451-2006/MINSA “"Norma
Sanitaria para la Fabricacién de
Alimentos a Base de Granos y otros,
deslinados a Programas sociales de
Alimentacion”

{*) Para aquellos que contienen quinua,

Asimismo, para la harina de tfrigo y los productos que la contienen como parte de sus
ingredientes, se tiene en cuenta lo establecido en la Ley 28314 Ley de Fortificacion de la Harina

de Trigo.
Caracter(stica Especificacién Referencla
Hierro (mg/kg) 85
Niacina (mg/kg) 48
Ley de fortificacion de la Harina de trigo - Ley 28314 y
Tiamina (mg/kg) 5 su Reglamento aprobado por Decreto Supremo N* 12-
20086-SA.
Riboftavina (mg/kg) 4
Acido Félico (mg/kg) 1.2
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2.3 Caracteristicas Microbioldgicas

Limite por g/mi

Agente microbiano Categorfa Clase n c m M
Aerobios mesdiilos 3 3 5 1 104 10°
Colifermes 5 3 5 2 10 102
Bacillus cereus [:] 3 5 1 102 104
Mohos 5 3 5 2 102 . 10°
Levaduras 5 3 5 2 102 10°
Salmonella sp. 10 2 -] 0 Ausencia/25 g -

Fuente: A.M. N° 451-2006/MINSA “Norma Sanitaria para la Fabricacidn ds Alimentas a Base de Granos y Otros,
Dastinados & Programas Sociales de Alimentacién” {Articulo 10 inciso d) Productos cocidos da consumo directo como
extruidos, expandidos, hojuelas instantdneas, otros simitaras).

3. PRESENTACION

3.1 Presentacion y envases

Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las
siguientes caracteristicas:

Envasze Tipo Material Capacidad
Envase primario Bolsa Poiig:g:::ﬁ‘nac:’sigr_ire:ﬁ;a;:; éggpp) Hasta 1.00 kg
Envase secundario Bolsa Polielileno(g;;tg? densidad
Bolsa Potietiieno (PE) De acuerdo a lo eslablecido
Embalaje opcional (*) Saco Palipropileno por el fabricante
Caja Cartdn corrugado

{*) El embalaje utilizado para finas de transporte y distribucidn.
3.2 Vida Uil

Establecida por el fabricante, segun la declaracién en el Registro Sanitario ante la autoridad
sanitaria compelente.

3.3 Rotulado

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el artfcule 117° del Reglamento sobre Vigilancia y
Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA,
debiendo contener en el envase de presentacidn unitaria la siguiente informacién minima:

Nombre del producto.

Declaracidn de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto.
Peso neto.

Nombre o razén social y direccion del fabricante.

Cadigo de lote.

Fecha de vencimiento.

Condiciones de conservacidn.

Cddigo de Registro Sanitario.

Instrucciones de uso (requisito adicional).

Informacion nutricional (requisito adicional).
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El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que
ne debe desprenderse ni borrarse. La informacién del rotulado no debe inducir a engafio al
consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacién del
rotulado, que pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ningtin
caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera
a la composicidn original del producto y cuya disposicidn no reemplace ni oculte la Informacidn
del rotulado original.

4, REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

41 Copia simple de la consulta web o de! Certificado del Registro Sanitario del producto,
modificaciones y ampliaciones, segln corresponda, expedido por la DIGESA, el que debe
corresponder al producto, envase y presentacion, vigente durante el periodo de atencién.

Copia simple de la Resolucién Directoral que otorga Validacion Técnica Oficlal del Plan HACCP
emitida por la DIGESA, otorgada para la linea de proceso del producto requerido, vigente durante
la fabricacién del producto.

Original o copia expedida (no copia simple) o copia legalizada notarialmente del certificado o
informe de inspeccidn de lote, emitido por un Organismo de Inspeccidn acreditado ante INACAL-
DA, el mismo que debe adjuntar original o copia simple de los informes de ensayo de las
caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y microbiolégicas establecidas en las
especificaciones técnicas del producto {por cédigo de lole y presentacion), realizados por un
Laboratorio de Ensayo acreditado por el INACAL-DA.

Los certificados o informes de inspeccidn deben especificar que el muestreo se realiza de
acuerdo a la NTP - IS0 2859-1 nivel de inspeccion especial S4, plan de muestreo simple para
inspeccién normal y LCA 0.65 (para efecto de extraccién de la muestra). Los ensayos se realizan
considerando lo siguiente:

Anilisis Organoléptico y Fisico quimico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos crganolépticos y fisicos quimicos es por una
via.

Anilisis Microbioldégico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos microbioldgicos debe ser de acuerdo al plan
de muestreo establecido en la Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiologicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humang aprobado por
Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA. No se permite compositar, salvo indicacién expresa
en la norma.

Se aceptan certificados o informes de inspeccitn o informes de ensayo con fecha de emisién no
mayor a seis (06) meses, los mismos que deben estar vigentes durante el periodo de liberacién
correspondiente; asimismo, no se acepta que mediante carta o adenda se rectifiquen los
resultados de andlisis emitidos en el documento original, ni las revalidaciones que amplien la
vigencia de los certificados o informes de inspeccién y/o informes de ensayo.

Versién N* 01

Resolucién de Direcclén Ejecutiva No 20 .2018-MIDIS-PNAEGW Pagina 53 de 220



