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1.  CARACTERISTICAS GENERALES
1.1 Denominacién técnica Galletas
1.2 Tipo de alimentos No Perecible
1.3 Grupo de alimentos Productos de Galleteria
1.4 Dascripcién General Es el producto elaborado a partir de harina de trigo fortificada, con
o sin otros cereales, con o sin granos andinos, con ¢ sin
leguminosas, con o sin tubérculos, con o sin semillas (ajonjoll y/o
chia y/o linaza ylo castafia), grasas y aceites comestiblas, azlcar,
sal, agua, con o sin fortificacion y otros ingredientes permitidos,
debidamente autorizados de cuya mezcla luego del proceso de
homeado, se obtiene un producto de consislencia suave y
crocante.
En el Anexo se listan las denominaciones de las galletas que tienen
la conformidad del PNAEQW, hasta la fecha de aprobacién del
presente documento.
2. CARACTERISTICAS TECNICAS
21 Caracteristicas Organolépticas
Caracteristica Espeacificacion Referencla
Color De acuerdo a la naturaleza del producto, segin su composicion.
Libre de puntos guemados.
Oler Exento de olores extrafios ajenos a la naturaleza del produclo.
De acuerdo a la naturaleza del producto, exento de sabores
Sabor
rancios. Requisito del
Texiura Suave y crocante, PNAEQW
Las galletas deben estar Integras, exentas de inseclos vivos o
Aspecto muertos en cualquiera de sus estadios fisiologicos u otras
malterias extranas.
Forma Redonda, cuadrada, rectangular, palitos o crisinos, rosquitas, no
se aceptan fipo municiones.
2.2 Caracteristicas Fisico Quimicas
Caracteristicas Espaecificacién Referencia
Norma Sanitaria para la Fabricacién, Elaboracién y
Expendio de Productos de Panificacién, Galleterla y
Humadad (%) Maximo 12 Pasteleria, aprobada por Resolucién Ministerial N°1020-
2010/MINSA y su modificatoria aprobada por
Resolucién Ministerial N*225-2016/MINSA.
Proteina (%) Minimo 8.5 Requisito del PNAEQW
A‘;‘t:lcgég)s e L) Menor a 22.5 Ley N* 30021 “Ley de promocién de la alimentacion
saludable para nifios, nifias y adolescentes y su
Grasa Saturada (g/100g) Menora 6 Reglamento
Varslén N* 01
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Sodio (mg/100g) Menar a 800
Reglamento gue astablece el proceso de reduccion
gradual hasta la eliminacion de las grasas trans en (os
t?ar?lilaf Ogrganmsaggr?aagarr:sd:) Maximo 5 alimentos y bebidas no alcohdlicas procesados
industriaimente aprobado por Decreto Supremo N° 033-
2016-54
2.3 Caracteristicas Microblolégicas
Agente microblano Categoria Clase n c __':‘-:LRO_EM_[__
Mohos 2 | 3 5 2 | 10 10°
Bacilius Cereus{*) 8 | 3 | 5] 1 10° 10° |

(*) Para aquellos elaborados con harina de aroz y/o malz.
Fuenta: RM. N* 1020-2010/MINSA Norma Sanltarda para la Fabricacién, Elaboracion y Expendlo de Productos de

‘_z Panificacién, Galleterla v Pasteleria, v su modificatoria aprobada por R.M N* 225-2016/MINSA. Numeral 6.1.3 inclso b}.
o Tk
e

£ PRESENTACION
ién de 5.1 Presentacidn y envases

Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las
siguientes caractleristicas:

Envase Tipo Material Capacidad I
Poliproplleno Bioriantado Minimo 0.025 k
; k g (minimo
{BOPP) Metalizado o
Envase primario Bolsa Bilaminado o T ri]amlna do.0 4 unidades)
Envase secundaria Caja I Cartdn corrugado Establecido por el
Embalaje opcional (*) Caja ~ Cartén corrugado fabricante
(*) El embalaje utilizada para fines de lransporta y distribucién,
3.2 Vidatil

Establecida por el fabricante, segin la declaracién en el Registro Sanitario ante la autoridad
sanitaria competente.

3.3 Rotulado

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en e! articulo 117° del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA,
debiendo contener en el envase de presentacion unitaria la siguiente informacién minima:

= Nombre del producto.

» Declaracién de los ingredientes y aditives empleados en la elaboracion del producto ().
* Peso neto.

« Nombre o razén social y direccién del fabricante.

+ Cddigo de lote.

= Fecha de vencimiento,

« Condiciones de conservacion.

+ Codigo de Registro Sanitario.

= Informacién nutricional (requisito adicional).

(*} Para el caso de ingradientes compuestos de dos 0 mds ingredientes, dicho ingrediente compuesto puede declararse
como tal en le lista de ingredientas, siempre gue vaya acompaiada inmediataments de una lista entre paréntesis de sus
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ingredientes por orden decracienie de proporciones (m/m). Cuando un ingredienie compuesto, para el que se ha
establecido un nombre en una norma del Codex Atimentarius o en |a legislacién nacional, constiluya menos del 5% del
alimento, no es necesaric declarar los ingredientes, salvo los aditivos alimentarios que desempedian una funcidn
tecnolégica en el producto acabado.

El rélulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, en forma complsta y clara, visible, legible & indgleble, el mismo que no
debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no debe inducir a engafio al
consumidor. No se permite el uso de eliqueta auloadhesiva para ninguna informacién del rotulado,
que pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ningin caso, a
excepcion de lo dispuesto por |la autoridad sanitaria competents, siempre que no se refiera a la
composicion original del producto y cuya disposicién no reemplace ni oculte la informacién del
rotulado originat.

4, REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

41 Copia simple de la consulta web o del Certificado del Registro Sanitario de!l producto,
modificaciones y ampliaciones, segln corresponda, expedido por la DIGESA, el que debe
corresponder al produclo, envase y presentacidn, vigente durante el periodo de atencion.

4.2 Copia simple de la Resolucidn Directoral que otorga Validacién Téenica Oficial del Plan HACCP
emitida por la DIGESA, otorgada para la linea de proceso productive del producto requerido,
vigente durante la fabricacién del produclo.

4.3 Original o copia expedida (no copia simple) o copia legalizada nolarialmente del cerlificado o
informe de inspeccidn de lote, emitido por un Organismo de Inspeccién acredilado ante INACAL-
DA, el mismo que debe adjuntar original o copia simple de los informes de ensayo de las
caracleristicas organolépticas, fislcoquimicas y microbiolégicas establecidas en las
especificaciones técnicas del producto (por codigo de lote y presentacion), realizados por un
Laboratorio de Ensayo acreditado por el INACAL-DA.,

Los certificados o informes de inspeccidn deben especificar que el muestreo se realiza de
acuerdo a la NTP - IS0 2859-1 nivel de inspeccion especial S4, plan de muestreo simple para
inspeccion normal y LCA 0.65 {para efeclo de extraccién de la muestra). Los ensayos se realizan
considerando lo siguignte:

Analisis Organoléptico y Fisico quimico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos organclépticos y fisicos quimicos es por una
via.

Anélisis Microbiolégico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos microbioldgicos debe ser de acuerdo al plan
de muestrec establecido en la Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbioldgicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano aprobado por
Resolucién Ministerial N° 591-2008/MINSA. No se permite compositar, salvo indicacién expresa
en [a norma.

Se aceplan certificados o informes de inspeccion o informes de ensayo con fecha de emisién no
mayor a seis (06) meses, los mismos que deben estar vigentes durante el periodo de liberacién
correspondiente; asimismo, no se acepta que mediante carta o adenda se rectifiquen los
resultados de andlisis emitidos en el documento original, ni las revalidaciones que amplien la
vigencia de los certificados o informes de inspeccién yfo informes de ensayo.
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