ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS ALIMENTOS

QUE FORMAN PARTE DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ESP-003-PNAEQW-UOP
ALIMENTARIO DEL PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA

Q CREMA LACTEA ESP-003-PNAEQW-

. UOP
Versidon N° 03 CODIGO: LAC- CL P3g.1de3
1. CARACTERISTICAS GENERALES
1.1 Denominacion técnica Crema Lactea
1.2 Tipo de alimentos No Perecible
1.3  Grupo de alimentos Productos Lacteos
1.4 Descripcion Genaeral Producto obtenido a partir de leche en polvo, azicar, saborizada,

entre ofros ingredientes, enriquecido con vitaminas y minerales,
con o sin Acidos grasos esenciales'. Puede conlener pasta de

cacao.
Se encuenira prohibido el uso de edulcorantes como sustituto del (_ D
aziicar. o
{1) DHA yic EPA y/o ARA yiu otros,
2, CARACTERISTICAS TECNICAS
21 Caracteristicas Organolépticas
Caractoristica Especificacién Referencla
Olor y Sabor De acuerdo a la naturaleza del producto.
Color De acuerdo a la naturaleza del producto. Requisitos del PNAEQW
Aspecto Semisdlido, homogéngo, sin grumos, exenlo de
materias extrafias.
Texiura Suave, cremosa.
2.2 Caracteristicas fisico-quimicas
Caracteristica Especificacién Raferencla
Humedad (%) Maximo 9
Aci.dos Grasos I.Esenclales' (%) Minimo 3.6 Requisito del PNAEQW
Indice de Perdxido (meq de oxigeno Méximo 10
activo/kqg)
Az(cares totales (g/100g) Menor de 22.5 Ley N°® 30021 “Ley de pramocidn de la
Sodio (mg/100g) Menor de BOO alimentacion saludable para nifios, nifias y ({‘,_
Grasas saluradas (9/100g) Menora & adolescentes y su Reglamenlo
Reglamenta gue establece el proceso de reduccidn
Grasas trans (g de acido trans/100g 5 gradual hasta fa eliminacidn de las grasas trans en
materia grasa) los alimentos y bebidas no alcohdlicas procesados
industriaimente. D.S 033-2016-SA.

* En caso sea fortificado con Acidos Grasos Esenciales.

2.3 Caracteristicas microbioldgicas

Agente microblano Categoria | Clase n [ I'.':m!le porg
| Mohos(*) 2 3 5 2 102 10?
Escherichia coff 6 3 5 1 3 10
Salmonelia sp 11 2 10} 1 © Ausencia/25g -

{*) Solo en caso de chocolates rellenos
("*} Hacer compdsito para n=5

Fuente. R M, N° 5§91-2008/MINSA "Nomma Sanitaria que establece los Criterios Microbioldgicos de Calidad Sanitaria
e Inoculdad para los Alimantos y Bebidas de Consumo Humano®. Criterio VI.1. Chocolates de leche, blanco, para taza,
de cobertura con o sin rellano (bombones, tejas v chocote|as) y chocolate sucedanao.
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3. PRESENTACION
3.1 Presentacion y envases

Los envases ulilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las
siguientes caracteristicas:

Envase Tipo Material Capacidad
Muttilaminado | Polietilenc, poliproplleno, poliéster y PVC,
rigido con cucharita de plastico en presentacion Min. 0.010 kg
Envase primario | tfermoformado | individual {protegido y adherido al envase).
Muttilaminado | Polistilenc, polipropileno, poliéster y PVC, .
flexible en prasentacién individual. Min. 0.010 kg
Envase Establecido por el
secundario Caja Cartén comugado. fabricante
Vida util

Establecida por el fabricante, segin la declaracién en el Registro Sanitario ante la autoridad
sanitaria competente.

Rotulado

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 117° del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA,
debiendo contener en el envase de presentacion unitaria la siguiente informacién minima:

= Nombre del producto.

Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracidn del producto (*}.

Peso neto.

Nombre o razdén social y direccién del fabricante.

Nombre o razdn social y direccion de la empresa importadora, la que podra figurar en etiqueta
adicional (**) {de corresponder)

« Cddigo de lote.

= Fecha de vencimiento.

- Condiciones de conservacidn,

+ Cddigo de Registro Sanitario.

» Pals de Origen (requisito adicional).

+ Informacion nutricional (requisito adicional).

(*) Para el caso de ingredientes compuestos de dos o mas ingredientes, dicho ingrediente compuesto puede declararse
como tal en la lista de ingredientes, siempre que vaya acompaiiado inmediatamenie de una lista entre paréntesis de sus
ingredientes por orden decraciente da proporciones {m/m). Cuando un Ingradiente compuesto, para el que se ha
establecido un nombre en una norma del Codex Alimeniarius o en la lagislacién nacional, constiluya menos de! 5% del

alimento, no es necesario declarar los ingredientes, salvo los aditivos alimentarios que desemperian una funcidn lecnoldgica
en el producto acabado,

{(**) Para el caso de productos importados, solo se permite etiqueta adicional para especificar el nembre o razén social,
direccién de la empresa importadora y de comesponder el Registro Sanitaro, los mismos que no deben reemplazar ni
ocultar ninguna informacion obligatoria del rotulado original

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no
debe desprenderse ni borrarse. La informacién del rotulado no debe inducir a engafio al
consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado,
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que pretenda reemplazar la informacién consignada en el rotulado original, en ningdn caso, a
excepcién de lo dispuesto por la autoridad sanilaria competente, siempre que no se refiera a la
composicién original del producto y cuya disposicién no reemplace ni oculte la informacion del
rotulado original.

4. REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

41 Copla simple de la consulta web o del Cerlificado del Registro Sanitario del producto,
modificaciones y ampliaciones, segin corresponda, expedido por la DIGESA, el que debe
corresponder al producto, envase y presentacion, vigente durante el periodo de atencion.

4.2 Copia simple de la Resolucion Directoral que otorga la Validacién Técnica Oficlal del Plan HACCP
emitida por la DIGESA, otorgada para la linea de procesc productivo del producto requerido,
vigante durante la fabricacién del producto o Certificacion equivalente correspondiente al proceso
productivo, otorgada por la Autoridad Sanitaria competente del pais de origen, en caso se trate de
producto importado, vigenle durante la fabricacién del producto.

4.3 En caso se trale de un producto importado, ademas se requiere copia original o copia legalizada
notarialmente de la Certificacion del Sistema de Gestidn de Calidad e Inocuidad (HACCP o ISO-
22000 o IFS o BRC o SQF), emitido por un Organismo de Certificacion de Sistemas de Gestitn
acreditado por un organismo Internacional equivalente al INACAL; cuyo alcance debe considerar
al proceso productivo y estar vigente durante la fabricacidn del producto.

4.4 Original o copia expedida (no copla simple) o copia legalizada notarialmente del certificado o
informe de inspeccion de lote, emitido por un Organismo de Inspeccién acreditado ante
INACAL-DA, el mismo que debe adjuntar original o copia simple de los informes de ensayo de
las caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y microbioldgicas establecidas en las
especificaciones técnicas del producto {(por cddigo de lote y presentacion), realizados por un
Laboratorio de Ensayo acreditado por el INACAL-DA.

Los certificados o informes de inspeccidn deben especificar que el muestreo se realiza de
acuerdo a la NTP - ISQ 2859-1 nivel de inspeccion especial S4, plan de muestrec simple para
inspeccidn normal y LCA 0.65 (para efecto de extraccién de la muestra). Los ensayos se realizan
conslderando lo sigulente:

Anidlisis Organoléptico y Fisico guimico ‘x ‘j

El nimero de unidades de muestra para los ensayos organolépticos y fisicos quimicos es por una
via.

Anélisis Microbioldgico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos microbiolégicos debe ser de acuerdo al plan
de muesireo establecido en Ia Norma Sanitaria que establece las Criterios Microbioldgicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano aprobado por
Resolucién Ministerial N° 591-2008/MINSA. No se permite compositar, salvo indicacién expresa
en la norma.

Se aceptan cerificados o informes de inspeccion o informes de ensayo con fecha de emisién no
mayor a seis (06) meses, los mismos que deben estar vigentes durante el periodo de libaracién
correspondiente; asimismo, no sa acepla que mediante carta o adenda se rectifiquen los
resultados de andlisis emitidos en el documento original, ni las revalidaciones que ampllen la
vigencia de los certificados o informes de inspeccidn y/o informes de ensayo.
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