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1. CARACTERISTICAS GENERALES

1.1 Denominacldn técnica
1.2 Tipo de alimentos

1.3  Grupo de alimentos
14 Descripcién General

Aceite vegetal
No Perecible
Grasas

Es el producto destinado al consumo humano, extraido de frutos

y/o semillas oleaginosas.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

2.1. Caracteristicas Organolépticas

Caracteristica Espaecificacién Referencia
Color De acuerdo a la naluraleza del
preducto, traslaeido v brillante.
Da acuerde a la naturaleza del producto,
Olor y sabor. exenlo de sabores y olores exirafios, Requisito del PNAEQW
ajenos al producta.
Aspecto Exento de materias exirafas o

particulas en suspensidn.

2.2. Caracteristicas Fisico Quimicas

grasa)

Caracteristica Especificacidn Referancia
Materia volatil a 105 *C (m/m) Maximo 0.2
(%) '
Impurezas Insolubles {m/m) {%) Maximo 0,05
Contenido de jabdn {(mim) (%) Maximo 0,005 %Egaﬂié ngr%';
[ndice de acidez {(mg de KOH/g Maximo 0.6 VEGETALES
ﬂ::lﬁ:?g:)beréxldo (meq de Salaeliies sl
oxigeno activo/kg de aceile). Maximo 10 Requisitos.
Hierro {mg/kg) Méximo 1.5
Cobre (mg/kg) Maximo 0.1
Decreta Supremo N* 033-
2016-SA. Reglamento qua
tablece el proceso de
Grasas lrans (g de acidos —
grasos trans/100 ml. de materia Mdximo 2 reduccién gradual hasta la

eliminacion de las grasas
trans en los alimentos y
bebidas no alcohdlicas
procesados industrialmenta.

No aplica

2.3. Caracteristicas Microbioldgicas

3,  PRESENTACION

3.1 Presentacién y envases

siguientes caracteristicas:

Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las
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Envase Tipo Materlal Capacidad
. Palietileno Tereftalato (PET)
Envase primario Botella con tapa Hasta 1.00 L
Carton corrugado cubierto
) Bandeja con malerial de plastico Establecido por el
Envase secundario termoencagible fabricante
Caja Cartdn corrugado
3.2 Vida atil

Establecida por el fabricante, segun la declaracién en el Registro Sanitario anie la autoridad
sanitaria.

3.3 Rotulado

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 117° del Reglamento sobre Vigilancia y
Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA,
debiendo contener en el envase de presentacién unitaria la siguiente informacion minima;

« Nombre del producto.

« Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto.

+ Peso nelo.

= Nombre o razon social y direccion del fabricante.

= Nombre o razén social y direccién de la empresa importadora, que puede figurar en etiqueta
adicional (*) (de corresponder).

Cddigo de lote.

Fecha de vencimiento.

Condiciones de conservacion.

Cédigo de Registro Sanitario.

» Pals de origen {requisito adicional).

(*) Para el caso de productos Importados, solo s permite etiqueta adicional para especificar el nombre o razén social y

direccién de la empresa importadora, la misma que no debe reemplazar ni ocultar ninguna informacién obligatoria del
rotulado eriginal.

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, an forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no
debe desprenderse ni borrarse. La informacién del rotulado no debe inducir a engafio al
consumidor. No se permite el uso de eliqueta autoadhesiva para ninguna informacién del rotulado,
que pretenda reemplazar la inforrmacion consignada en el rotulado criginal, en ningin caso, a
excepcion de lo dispuesto por la autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la
composicién original del producto y cuya disposicidn no reemplace ni oculle la informacion del
rotulado original.

4, REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

4.1 Copia simple de la consulta web o del Certificado del Registro Sanilaric del producto,
modificaciones y ampliaciones, segin corresponda, expedido por la DIGESA, el que debe
corresponder al producto, envase y presentacion, vigente durante el periodo de atencién.

4.2 Copia simple de la Resolucidn Directoral que otorga la Validacién Técnica Oficial del Plan HACCP
emitida por la DIGESA, olorgada para la linea de proceso productivo del producto requerido,
vigente durante la fabricacion del producto o Certificacion equivalente correspondiente al proceso
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produclivo, otorgada por la Autoridad Sanitaria competente del pais de origen, en caso se trate de
producto importado, vigente durante la fabricacién del producto.

4.3 Original o copia expedida (no copia simple) o copia legalizada notarialmente del certificado o
informe de inspeccién de lote, emitido por un Organismo de Inspeccién acreditado ante
INACAL-DA, el mismo que debe adjuntar original o copia simple de las informes de ensayo de
las caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y microbioldgicas establecidas en las
especificaciones técntcas del producto {por cadigo de lote y presentacion), realizados por un
Laboratorio de Ensayo acreditado por &l INACAL-DA.

Los certificados o informes de inspeccidén deben especificar que el muestreo se realiza de
acuerdo a la NTP — I1SO 2858-1 nivel de inspeccién especial 54, plan de muestreo simple para
inspeccién normal y LCA 0.65 (para efecto de extraccion de la muestra). Los ensayos se realizan
considerando lo siguiente:

Andlisls Organoléptico y Fisico quimico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos organolépticos y flsicos quimicos as por una
via,

Se aceptan cerlificados o informes de inspeccién o informes de ensayo con fecha de emision no
mayor a seis (06) meses, los mismos gque deben estar vigentes durante el periodo de liberacién
correspondiente; asimismo, no se acepla que mediante carta o adenda se rectifiquen los
resultados de andlisis emitidos en el documento original, ni las revalidaciones que amplien la
vigencia de los certificados o informes de inspeccion yfo informes de ensayo.
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