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1. CARACTERISTICAS GENERALES
1.1 Denominacién técnica Chocolate para taza
1.2 Tipo de alimentos No Perecible
1.3  Grupo de alimentos Chocolate
1.4  Descripcion Genearal Es el producto obtenido a partir del cacao y la mezcla de otros

ingredientes permitidos, con o sin fortificacién.
No se permite productos bajo la denominacidn de “tableta para
taza, con sabor a chocolate”.

=
| 2. CARACTERISTICAS TECNICAS

21. Caracteristicas Organolépticas

Caracteristica Especificacién Referancia

De acuerdo a la naturaleza del

Olor y Sabor praducto, exenlo de olares y sabores
extrafios NTP CODEX STAN 87:2017

Color Marrén oscuro, uniforme. Chocolate y Prod.u'clos del
Homogéneo y exento de malerias | Chocolate. Requisitos.

Aspecto .

| extrarias.

Caracteristicas Fisico Quimicas

f

| Caracteristica Especificacion | Referencla

! Manteca de cacao Mln!mo 18% del exiracto seco 1: NTP CODEX STAN
Extracto seco magro de cacao Minimo 14% del extracto seco J 87:2017 Chocolate y
Total exiracto seco de cacao Minimo 35% Productos de! Chocolate.
Almidén/Harina Menos de 8% Requisitos.
Materias extrafias Ausencia

23, Caracteristicas Microbiolégicas

Agente micrablano Categoria Clase N [ n&imlle por EM
Escherichia colf 6 3 5 1 3 10
Salmonella sp. 11 2 10(%) 0 Ausencia/25g -

{**}Hacer compdsito para n=5

Fuente: R.M. N* 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterics Microblolégicos de Calldad Sanltaria e
Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano®. Criterlo VII.1. Chocolates de leche, blanco, para taza, de
cabertura con o sin relleno (bombanes, tejas y chocotejas) y chocolate sucedéaneo,

|3, PRESENTACION

3.1. Presentacién y envases

Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las
siguientes caracteristicas:
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Envase Tipo Material Capacldad
Polipropileno Biprlentado
Envase primario Bolsa 1 éggzdpg '(“B?Il::;‘;:gg:o 0.09 Kg
trilaminado)
Envase secundario Caja Cartdn corrugado
Embalaje opcional Caja Carién corrugado Establecido por el fabricante
O
3.2. Vida Util s

Establecida por el fabricante, seglin la declaraciéon en el Registro Sanitario ante la auloridad
sanitaria competente.

3.3, Rotulado

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 117° del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimenios y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-88-SA,
deblendo contener en el envase de presentacidn unitaria la siguiente informacién minima:

+ Nombre del producto.

« Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracidn del producto {*).

« Peso neto.

= Nombra o razén social y direccién del fabricante.

» {ddigo de lote.

« Fecha de vencimiento.

= Condiciones de conservacion.

= Cddigo de Registro Sanitario.

= Instruccionas de uso (requisito adicional).

+ Informacién nutricional (requisito adicional).

(*) Para el caso de ingredientes compuestos de dos o mds ingredientes, dicho ingrediente compuesto puede declararse
como tal en |a lista de ingredientes, siempre que vaya acompafiado inmediatamenta de una lista entre paréntesis de sus F
ingredientes por orden decreciente de proporciones {m/m). Cuando un ingrediente compuesta, para el que se ha u
establecido un nombre en una norma del Codex Alimeniarius o en |a legislacidn naclonal, constituya menos del 5% del

alimento, no es necesado declarar los Ingredientes, salvo los aditivos allmentarios que desempefian una funclén
tecnoldgica en el producto acabado.

El rotulo debe estar consignado en el envase da presentacién unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no
debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no debe inducir a engafio al
consumidor. No se permite el uso de etigueta autoadhesiva para ninguna infarmacidn del rotulado,
que pretenda reemplazar |a informacion consignada en el rotulado original, en ningln caso, a
excepcién de lo dispuesto por la autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la
compaosicion original del producto y cuya disposicién no reemplace ni oculte la informacian del
rotulado original.
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4, REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

41 Copia simple de la consulta web o del Certificado del Registro Sanitario del producto,
modificaciones y ampliaciones, segin comesponda, expedido por la DIGESA, el que debe
corresponder al producto, envase y presentacion, vigente durante el periodo de atencion.

4.2 Copia simple de la Resclucion Direcloral que otorga Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP
emitida por la DIGESA, otorgada para la linea de proceso productive del producto requerido,
vigente durante la fabricacién del producto.

4.3 Original o copia expedida {(no copia simple) o copia legalizada notarialmente del certificado o
informe de Inspeccién de lote emitido por un Organismo de Inspeccion acreditado ante
INACAL-DA, el mismo que debe adjuntar original o copia simple de los informes de ensayo de
las caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y microbioldgicas establecidas en las
especificaciones técnicas del producto (por cédigo de lote y presentacidn), realizados por un
Laboratorio de Ensayo acreditado por el INACAL-DA.

Los certificados o informes de inspeccién deben especificar que &l muestreo se realiza de
acuerdo a la NTP - ISO 2859-1 nivel de inspeccién especial 54, plan de muesireo simple para
inspeccién normal y LCA 0.65 (para efecto de extraccidn de la muesira). Los ensayos se
realizardn considerando lo siguiente:

Andlisis Organoléptico y Fisico gquimico

E! nimero de unidades de muesira para los ensayos organolépticos y fisicos quimicos es por una
via.

Andlisis Microblolégico

El niimero de unidades de muestra para los ensayos microbioldgicos debe ser de acuerdo al plan
de muestreo establecido en la Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbioldgicos de
Calidad Sanilaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano aprobado por
Resolucién Ministerial N® 591-2008/MINSA. No se permite compositar, salvo indicacién expresa
en la norma.

Se aceptan certificados o informes de inspeccitén o informes de ensayo, con fecha de emisidn no
mayor a seis (08) meses, los mismos que deben estar vigentes durante el periodo de liberacicn
correspondiente; asimismo, no se acepta que mediante carta o adenda se rectifiquen los
resultados de andlisis emitidos en el documento original, ni las revalidaciones que amplien la
vigencia de los certificados o informes de inspeccién y/o informes de ensayo.
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