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1. CARACTERISTICAS GENERALES

1.1 Denominacién técnica Cereal Expandido/Extruido
1.2 Tipo de alimentos No Perecible

1.3 Grupo de alimentos Cereales y derivados

1.4 Descripcién General

Es el producto elaborado a base de la mezcla de cereales yfo
leguminosas y/o tubérculos y/o raices y granos andinos (quinua,
caiilhua o kiwicha) u otros Ingredientes, los cuales han sido
sometidos al proceso de extrusidn, con o sin adicién de azicar o
panela o miel de abeja, con o sin fortificacién, sin adicién de
aditivos, solo se permitird el uso de saborizantes yfo colorantes
naturalas.

Es el producto elaborado a base de trigo y/o maiz y/o quinua yfo
kiwicha y/o caiiihua con o sin adicién de azicar o panela o miel de
Cereal expandido abeja, con o sin fortificacidn, el cual ha sido somatido a expansién;
tipo pop sin adicién de aditivos, solo se permilira el uso de saborizantes y/o
colorantes naturales.

Cereal expandido o
extruido

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

2.1 Caracteristicas Organolépticas

Caracteristica Especificacion Referencia
Exento de olores y sabores ajenos a la
SLIAR B naluraleza del producto.
C ici )
alor De acuerdo a la composicidn del producto Requisito del PNAEQW
Texiura Crocante.
Aspecto Libre de materias extrafias.
2.2 Caracteristicas Fisico Quimlcas
Caracteristica Especiflcaclén Referencia

Humedad (%) Maximo 5

Acidez (expresado en ac. sutfurico) (%) Méaximo 0.15 RM N* 451-2006/MINSA
Norma Sanitaria para la

*indice de Gelatinizacién (® M 94 fabricacidn de alimentos a

atinizaclén (%) aals hase de granos ¥ otros,

destinados a Programas

Aflatoxina (ug/kg) No detectable en 5 Sociales de Alimentacidn.

**Saponina Ausente

Proteinas (%) Minimo 8.5 Requisilo del PNAEQW

Azucar total (g/100g) Menor a 22.5 Decreto Supremo N° 017-

Sodio (mg/100g) Menor a 800 2017-SA, Ley N* 30021
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Grasa saturada (g/100g) Menor a 6

* Solo aplica para productos extruldos
** aplica para los productos que conlengan quinua

2.3 Caracteristicas Microbiolégicas

Agenta microbiano Catagoria Clase n [ I..‘i‘mlte porg T
Aerobios mesdfilos 3 3 5 1 104 105
Caoliformes 5 3 5 2 10 10¢
Bacillus cereus ] 3 ] 1 102 104
Mohos 5 3 5 2 102 109
Levaduras 5 3 5 2 107 109

Fﬂim;%mm& 10 2 5 0 Ausencia/25g -
uenio: A "Norma Saniana para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y olros,

deslinados a Programas Saciales da Alimentacion®. Articulo 10 inciso d) Productios cocidos de consumo directo como
axiruldos, expandidos, hojuelas instantdneas, otros similares.

PRESENTACION

Presentacion y envases
Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las
siguientes caracteristicas:

Envase Tipo Material Capacldad
Polipropileno Biorientado (BOPP)
E Bolsa metalizado Bilaminado o
;;u:?-a?: Trilaminado Min. 0.018 kg
p Bolsa Polipropileno Biorientado (BOPP)
I e cristal :
Envase Bolsa Polistilano (PE) | Establecido por el
secundario Caja Carién corrugado | fabricante
3.2 Vida Util

Establecida por el fabricante, seqglin la declaracién en el Registro Sanitario ante la autoridad
sanitaria competente.

3.3 Rotulado
E! contenido del rotulado debe ceiirse a lo dispuesto en el Articulo 117° del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA. y debe contener la siguiente informacién minima:

+«  Nombre del producto.

«  Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto (*).
« Pesoneto.

*  Nombre o razén saocial y direccion del fabricante.

- Cddigo de lote.

«  Fecha de vencimiento.

»  Condiciones especiales de conservacion.

«  Codigo de Registro Sanitario.

*  Informacion nutricional {requisito adicionat).

{") Para &l caso de Ingredientes compuestos de dos o mas ingredientes, dicho ingrediente compuesio pueda declararse
come tal en la lista de ingredientes, slempre que vaya acompafiade Inmediatamente de una lista entre paréntesis de sus
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ingredientes por orden decraciente de proporciones (m/m). Cuando un ingrediente compuesto, para el que se ha
establecido un nombre en una nomma del Codex Alimentarius o en la legislacién nacional, constituya mencs del 5% de!
alimento, no es necesario declarar los ingredientes, salvo los aditivos alimentarios que desempedian una funcidn

tecnoldgica en el producto acabado.

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que
no debe desprenderse ni borrarse. La informacién del rotulado no debe inducir a engafio al
consumidor. No se permite el uso de etiqguela autoadhesiva para ninguna informacién del
rotulado, que pretenda reemplazar la informacién consignada en el rotulado original, en ningln
caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad sanitaria competente, siempre que no se
refiera a la composicién original del producto y cuya disposicién no reemplace ni oculte la
informacion del rotulado original.

REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

4.2

4.3

Copia simple de la consulta web o del Certificado del Registro Sanitlario del producto,
modificaciones y ampliaciones, segln corresponda, expedido por la DIGESA, el que debe
comresponder al producto, envase y presentacién, vigente durante el periodo de atencién.

Copia simple de la Resolucién Directoral que otorga Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP
emitida por la DIGESA, otorgada para la linea de proceso productivo del producto requerido,
vigente durante la fabricacién del producto.

Original o copia expedida {no copia simple) o copia legalizada notarialmente del certificado o
informe de inspeccién de lote, emitido por un Organismo de Inspeccién acreditado ante
INACAL-DA, el mismo que debe adjuntar original o copia simple de los informes de ensayo de
las caracteristicas organolépticas, fisicoguimicas y microbicldgicas establecidas en las
especificaciones técnicas del producto (por cédigo de lote y presentacion), realizados por un
Laboratorio de Ensayo acreditado por el INACAL-DA.

Los certificados o informes de inspeccidn deben especificar que el muestreo se realiza de
acuerdo a la NTP - 1SO 2859-1 nivel de inspeccidén especial S4, plan de muestrao simple para
inspeccién normal y LCA 0.65 (para efecto de extraccién de la muestra}. Los ensayos se realizan
considerando lo siguiente:

Anilisis Organoléptico y Fisico quimico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos organolépticos y fisicos quimicos es por una
via.

Aniélisis Microbioldgico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos microbioldgicos debe ser de acuerdo al plan
de muestreo establecido en la Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbioldgicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano aprohado por
Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA. No se permite compositar, salvo indicacién expresa
en la norma.

Se aceplan certificados o Informes de inspeccidn o informes de ensayo con faecha de emision no
mayor a seis (06) meses, los mismos que deben estar vigentes durante el periodo de liberacién
correspondiente; asimismo, no se acepta que mediante carta o adenda se reclifiquen los
resultados de analisis emitidos en el documento original, ni las revalidaciones que amplien la
vigencia de los certificados o informes de inspeccién y/o informes de ensayo.
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