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CARACTERISTICAS GENERALES

1.1
1.2
13
14

Denominacién técnica

Tipo de alimentos
Grupo de alimentos
Descripcién general

Producto lacteo concentrado y/o reconstituido

No Perecible

Productos lacteos y productos analogos

Es el producto lacteo resultante de la adicion de agua a la forma
deshidratada o concentrada del producto en la cantidad necesaria
para restablecer la proporciéon apropiada del agua respecto del
extracto seco. Pudiendo ser enriquecido con vitaminas y
minerales.

Las materias primas utilizadas para su elaboracion son: leche y
leches en polvo y/o nata (crema) y/o natas (cremas) en polvo y/o
productos a base de grasa de leche. Para ajustar la proteina
puede utilizarse retentado de la leche y/o permeado de la leche
ylo lactosa.

Los productos deben contar con un periodo minimo de
observacion de veintiin (21) dias, desde su fabricacién hasta el
dia de la liberacién (incluye el periodo de los analisis solicitados).

Se aceptan las denominaciones aprobadas y autorizadas por la
autoridad sanitaria para el alimento.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS
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Caracteristicas Organolépticas

Referencia

Caracteristica Descripcion
Color De blanco a crema
Olor Agradable, libre de olores extrafios
Sabor Agrat}able, ligeramente dulce, y libre de sabores
extrafios a su naturaleza
Aspecto Fluido uniforme

Requisito del PNAEQW

Caracteristicas Fisico Quimicas

Caracteristicas Unidad Requisito Referencia
Grasa g/100g Minimo 6.4
Solidos no grasos g/100g Minimo 16,5 Requisito del PNAEQW
Proteina g/100g Minimo 6,0

Caracteristicas Microbiologicas

Analisis

Plan de muestreo

Aceptacion

Rechazo
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Prueba de Esterilidad 5 0 Estéril comercialmente No estéril comercialmente

Comercial (*)

(*) De acuerdo con Métodos normalizados o Métodos descritos con organizaciones con credibilidad Internacional tales
como la Asociacion Oficial de Quimicos Analiticos (AOAC), 6 Asociacion Americana de Salud Publica (APHA) sobre
Prueba de Esterilidad Comercial, considerando las temperaturas, tiempos de incubacién e indicadores microbiol6gicos
del mencionado método, los cuales debe especificarse en el Informe de Ensayo.

Nota 1: La Prueba de esterilidad comercial se realiza en envases que no presentan ningun defecto visual. Si luego de
la incubacion el producto presenta alguna alteracion en el olor, color, apariencia, pH el producto se considerara “No
estéril Comercialmente”

Nota 2: Si tras la inspeccion sanitaria resulta necesario tomar muestras de unidades defectuosas para determinar las
causas, se procedera con el Método de Andlisis Microbiolégico, para determinar las causas microbiol6gicas del
deterioro segin métodos establecidos en el Codex Alimentarius, Manual de Bacteriologia Analitica BAM de la
Administracion de Alimentos y Drogas FDA o Asociacién Americana de Salud Publica APHA.

Fuente: R.M. N° 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbioldgicos de Calidad Sanitaria
Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano”. Criterio XIX.1. Alimentos de baja acidez, de pH >4.6
procesados térmicamente y empacados en envases sellados herméticamente (de origen animal, leche UHT, leche

evaporada; algunos vegetales, guisados, sopas).

3. PRESENTACION
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Presentacion y envases

Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las
siguientes caracteristicas:

Envase

Tipo

Material

Capacidad

Lata

Hojalata

Envase primario

Multilaminado

Cartén, aluminio y polietileno,
con abre f4cil.

Botella con Tapa

Polietileno Tereftalato (PET) y
Tapa: polietileno expandido de
alta densidad (HDPE)

Minimo 0.170 Kg

- Porcentaje de arrugas

- Hermeticidad (prueba de fuga)

- Compacidad promedio >=80%

- Superposiciéon minima en
laterales >=45% o

Cajas Carton corrugado
Cartén corrugado cubierto con Establecid |
Envase secundario Bandejas plastico termoencogible stablecido por e
fabricante
Envoltura Film de polietileno
termoencogible
Requisitos del envase
Tipo Caracteristica Especificacion Referencia
Envases de hojalata
(seqgin corresponda) Resolucién Ministerial N°
- Gancho de la tapa 495-2008/MINSA que
- Gancho del cuerpo aprueba la NTS N° 069-
. - Espesor de cierre 2008-MINSA/DIGESA —
Lata/Hojalata Control de cierre | _ Altura de cierre V.01. “Norma Sanitaria

aplicable a la fabricacion
de alimentos envasados
de baja acidez y
acidificados destinados
al consumo humano”.
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- Superposicion minima en
esquinas >=35%, segun
corresponda.
Ningun punto de inspeccion
debe tener un valor inferior a lo
especificado.
Tolerancias:
El vacio minimo en envases de
Vacio hojalata cilindricos con
capacidad hasta 370 ml, debera
ser no menor de 76.2 mm Hg (3
pulgadas de Hg).
NTP 399.026.2015
. . . . ENVASES FLEXIBLES.
Multilaminado Hermeticidad Sin fugas Determinacion de la
hermeticidad
Botella con Tapa hermeticidad Sin fugas Requisito del PNAEQW

Vida util

Establecida por el fabricante, segun la declaracion en el Registro Sanitario ante la autoridad
sanitaria competente.

Rotulado

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 117° del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA, la
NTP 209.652:2017. ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado Nutricional, 3ra. Edicion y la NTP
209.038:2019. ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8va.
Edicion, debiendo contener en el envase de presentacion unitaria la siguiente informacion
minima:

Nombre del producto.

Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto.
Contenido neto.

Nombre o razén social y direccién del fabricante.

Cadigo de lote.

Fecha de vencimiento.

Condiciones de conservacion.

Cddigo de Registro Sanitario.

Informacion nutricional.

Instrucciones para el uso.

® 6 o o 0o 0 0 o o o

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que
no debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no debe inducir a engafio al
consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del
rotulado, que pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ningdn
caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad sanitaria competente, siempre que no se
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refiera a la composicion original del producto y cuya disposicion no reemplace ni oculte la
informacién del rotulado original.

4, REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

4.1. Documentacion Obligatoria

a) Copia simple del Registro Sanitario del producto y anotaciones segun corresponda, expedido
por la DIGESA, el que debe corresponder al producto, marca, envase y presentacion, vigente
hasta el ultimo dia de distribucion de la entrega correspondiente.

b) Copia simple de la Resoluciéon Directoral que otorga Validacion Técnica Oficial del Plan
HACCP emitida por la DIGESA, otorgada para la linea de proceso productivo del producto
requerido, vigente durante la fabricacion del producto.

4.2. Certificacion Obligatoria

a) Original con firma digital y cédigo QR! del certificado o informe de inspeccién de lote con
“simbolo de acreditacion”, emitido por un Organismo de Inspeccion acreditado ante INACAL-
DA, el mismo que debe adjuntar original con firma digital y cdigo QR? del informe de ensayo
con “simbolo de acreditaciéon”, que contemple el resultado del analisis de las caracteristicas
organolépticas, fisicoquimicas, microbioldgicas y requisitos del envase establecidas en las
especificaciones técnicas del producto (por cédigo de lote y presentacién), realizados por un
Laboratorio de Ensayo acreditado por el INACAL-DA.

En caso no exista Organismo de Inspeccioén que cuente con el alcance de inspeccién de
lote por muestreo para el alimento, se acepta certificados o informes de inspeccién de
lote emitidos sin simbolo de acreditacion.

Todos los ensayos microbiolégicos y por lo menos uno (01) de los ensayos organolépticos
y/o fisicoquimicos deben ser realizados con métodos de ensayo acreditados.

En caso no exista laboratorio de ensayo que cuente con método de ensayo acreditado
para las caracteristicas organolépticas y fisicoquimicas, se puede utilizar métodos de
ensayo no acreditados realizados por un laboratorio de ensayo acreditado por el INACAL-
DA.

Los ensayos se realizan considerando lo siguiente:

Analisis Organoléptico y Fisicoguimico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos organolépticos y fisicoquimicos es de
acuerdo a la NTP-ISO 5538 (IDF 113:2004):2010 (revisada el 2020) Leche y Productos
Lacteos. Muestreo. Inspeccion por atributos; nivel de inspeccion especial S2, plan de
muestreo simple para inspeccion normal y LCA 6,5% (para andlisis organoléptico, control
de cierre y vacio se analizan todas las muestras extraidas, para el caso de andlisis
fisicoquimico se realizara en una muestra compdsito)
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Cédigo QR legible que contenga la direccién electronica de ubicacion del certificado o informe de inspeccion de lote,
el mismo que debe encontrarse registrado en los servicios informaticos implementados por el INACAL

Firmado digitaimente por vEca  © C0Odigo QR legible que contenga la direccién electrénica de ubicacién del informe de ensayo, el mismo que debe
encontrarse registrado en los servicios informaticos implementados por el INACAL
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e Andlisis Microbioldgico
El nimero de unidades de muestra para los ensayos microbiolégicos debe ser de acuerdo
al plan de muestreo establecido en la Norma Sanitaria que establece los Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de
consumo humano aprobado por Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA. No se
permite compositar, salvo indicacion expresa en la norma sanitaria en mencion.

Se aceptan certificados o informes de inspeccion e informes de ensayo con fecha de emision
no mayor a seis (06) meses, los mismos que deben estar vigentes hasta el plazo maximo de
liberacién correspondiente; asimismo, no se acepta que mediante carta 0 adenda se rectifiquen
los resultados de analisis emitidos en el documento original, ni las revalidaciones que amplien
la vigencia de los certificados o informes de inspeccion e informes de ensayo.

La toma de muestras dirimentes es obligatoria para las caracteristicas organolépticas,
fisicoguimicas y microbiolégicas, con el mismo método, en la misma cantidad, con precinto
propio y sin requerimiento de ensayo; a fin de servir como testigo ante una controversia o
casuisticas presentadas durante la prestacion del servicio alimentario.

Los organismos de inspeccién deben mantener las muestras dirimentes en condiciones
controladas para conservar sus caracteristicas iniciales. Su vigencia es acorde a la vigencia de
los certificados o informes de inspeccién e informes de ensayo con fecha de emisién no mayor
a seis (06) meses.

El alimento debe cumplir con lo establecido en la version vigente de las “Generalidades” de las
Especificaciones Técnicas de Alimentos del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali
Warma.




