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1. CARACTERÍSTICAS GENERALES 

1.1 Denominación técnica Bebibles preparados con tratamiento térmico de consumo 
inmediato. 

1.2 Tipo de alimentos Perecible 

1.3 Grupo de alimentos Bebible  

1.4 Descripción general Es un producto elaborado a partir de: tubérculos y/o legumbres 
y/o leguminosas y/o frutas y/o cereales y/o granos andinos y/o 
semillas y/o pasta de cacao; o derivados de los mismos y/o 
concentrados proteicos no lácteos en polvo, con adición de agua, 
con adición de azúcar y/o almidón y/o miel y/o especias o hierbas 
aromáticas, sin adición de aditivos químicos, el que ha sido 
sometido a un proceso térmico de pasteurización y posterior 
envasado en caliente (incluye sellado o hermetizado). 
 
Alimento preparado dentro del establecimiento del proveedor del 
PNAEQW. 
 
Ver las formulaciones y denominaciones individuales en el anexo: 
 

 

2. CARACTERÍSTICAS ESPECÍFICAS 

2.1 Características Organolépticas 

Característica Especificación Referencia 

Olor 
Característico de los ingredientes, libre de 
olores extraños a su naturaleza 

Requisito del PNAEQW 

Sabor 
Característico de los ingredientes, libre de 
sabores extraños a su naturaleza 

Color Característico de los ingredientes 

Aspecto 
Fluido homogéneo exento de materias 
extrañas y/o insumo o materia prima 
crudas 

 

2.2 Características Fisicoquímica 

Característica Especificación Referencia 

Temperatura de envasado Mayor o igual a 60°C 

Requisito del PNAEQW 

Hermeticidad Sin fugas 

El producto debe elaborarse aplicando el tratamiento térmico correspondiente de acuerdo a la 

tecnología implementada, a fin de garantizar la vida útil requerida. 
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3. PRESENTACIÓN 

3.1 Presentación y envases 

Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo 
a las siguientes características: 

Envase Tipo Material Capacidad 

Envase primario* 

Botella con tapa 
Polietileno Tereftalato 
(PET) y/o polietileno 
(PE)y/o polipropileno (PP) 

Mínimo 0.200 L Multilaminado 
flexible con tapa 

Multicapa de alta barrera y 
tapa de polietileno (PE) y/o 
polipropileno (PP) 

Lata 

Hojalata con tapa abre fácil  

Aleación de aluminio con 
tapa abre fácil  

Envase secundario  

Bandeja 
Cartón corrugado cubierto 
con plástico termoencogible 

 
 

Establecido por el 
fabricante 

Jabas Plástico 

Cajas Cartón corrugado 

Envoltura 
termoencogible 

Film de polietileno 

Los envases deben garantizar la hermeticidad y mantener la integridad del producto hasta su consumo. 

(*) Establecer un mecanismo de seguridad que permita al usuario identificar que el producto no fue abierto 

3.2 Vida útil 

Doce (12) horas. 

3.3 Rotulado 

La información mínima que debe contener el rotulado del producto es: 

 Nombre del producto 

 Declaración de los ingredientes empleados en la elaboración del producto, en 
orden decreciente 

 Nombre o razón social y dirección del fabricante 

 Nombre del consorcio (en caso corresponda)  

 Contenido neto 

 Código de lote (L:) 

 Fecha de producción (FP:) 

 Hora de producción (HP:) (Considerar la hora de inicio del envasado del lote) 

 Fecha de vencimiento (FV:) Consignar la frase: “12 horas desde hora de producción”. 

 Instrucciones para el uso: Incluir la siguiente frase en negrita “Agitar antes de abrir”, “De 
consumo inmediato una vez recibido”. 
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El rótulo debe estar consignado en el envase de presentación unitaria, asimismo la información 
puede estar impreso en el propio envase del producto (hot stamping, injeck, láser, u otros) o 
puede estar impreso en etiqueta autoadhesiva totalmente adherida al envase unitario, en idioma 
castellano, con caracteres de fácil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble. 
No se permite el rotulado con plumón indeleble. 
 

4. REQUISITOS DE CERTIFICACIÓN OBLIGATORIOS 

4.1     Documentación Obligatoria 
 

4.1.1 Para el establecimiento de producción: 
 

a) Copia simple de la Resolución Directoral que otorga Validación Técnica Oficial del Plan 
HACCP emitida por la DIGESA, referida a la línea de producción, la cual debe estar vigente 
durante la elaboración del producto. 

. 
4.1.2 Para la materia prima e insumos industrializados: 

a) Copia simple del Registro Sanitario del producto y anotaciones según corresponda, 
expedido por la DIGESA, el que debe corresponder al producto, marca, envase y 
presentación vigente. 

b) Copia simple de la Resolución Directoral que otorga Validación Técnica Oficial del Plan 
HACCP emitida por la DIGESA, para la línea de proceso productivo del producto requerido, 
vigente durante la fabricación del producto o Certificación de Principios Generales de 
Higiene (PGH) emitida por la DIGESA, vigente durante la fabricación del producto.  

c) Copia simple de la ficha o especificación técnica de la materia prima o insumo 
especificando características técnicas y uso previsto, emitida por el fabricante, en idioma 
castellano  

d) Copia simple de boleta o factura de compra, en el que consigne el nombre de la materia 
prima o insumo, marca, cantidad, presentación y lote. (No aplica para materia prima o 
insumo elaborado y/o procesado por el proveedor). 

 
4.1.3 Para la materia prima e insumos de Procesamiento primario: 

 

a) Copia simple de la Autorización Sanitaria del Establecimiento dedicado al Procesamiento 

Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos o del Certificado1 de Buenas Prácticas de 

Producción y Procesamiento Primario de la Agricultura Familiar, otorgado por el SENASA, 

vigente durante el procesamiento del producto.  

 

b) Copia simple de la ficha o especificación técnica de la materia prima o insumo especificando 

características técnicas y uso previsto, emitida por el fabricante, en idioma castellano. 

 

                                                           
1 Aplica a productores/as u organizaciones de productores/as de la agricultura familiar 
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c) Copia simple de boleta o factura de compra, en el que consigne el nombre del producto, 

marca, cantidad, presentación y lote (No aplica para materia prima o insumo procesado por 

el proveedor). 
 

4.1.4 Para especias, hierbas aromáticas, hortalizas, tubérculos y frutas enteras sin procesar: 
 

a) Copia simple de la ficha o especificación técnica de la materia prima o insumo especificando 

características técnicas y uso previsto, emitida por el fabricante, en idioma castellano. 

 

b) Copia simple de boleta o factura de compra, en el que consigne el nombre del producto, 

marca, cantidad, presentación y lote  
 

4.2 Certificación obligatoria: 

No aplica.  

Nota: Los insumos y la materia prima a utilizarse deben tener olor y sabor característico a su 

naturaleza, libres de sabores y olores indeseables como agrio, amargo, rancio, mohoso y/o 

fungoso. Presentar un color de acuerdo a la naturaleza, y estar limpios, sanos, libres de 

infestación por insectos, sin presencia de hongos, grumos y exento de toda sustancia o cuerpo 

extraño a su naturaleza. 
 

El alimento debe cumplir con lo establecido en la versión vigente de las “Generalidades” de las 

Especificaciones Técnicas de Alimentos del Programa Nacional de Alimentación Escolar Qali 

Warma. 

5. ANEXOS 

5.1.  Formulación 

 

CÓDIGO NOMBRE INSUMOS FORMULACIÓN (%) ACONDICIONAMIENTO 

BEB-PC-
001 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
MEMBRILLO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

MEMBRILLO 2,50% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
002 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
MANZANA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

MANZANA DE 
AGUA 

3,50% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 
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CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
003 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
MANGO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

MANGO 4,50% 
Pulpa  (sin cáscara);  sin 
pepa 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
004 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
DURAZNO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

DURAZNO O 
BLANQUILLO 

4,50% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
005 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
MARACUYÁ 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

MARACUYÁ  2,00% 
Pulpa  (sin cáscara y sin 
pepa) 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
006 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
GUAYABA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

GUAYABA  3,00% 
Pulpa  (sin cáscara y sin 
pepa) 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

 AGUA 100,00% Agua potable  
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BEB-PC-
007 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
PIÑA 

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

3,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

PIÑA 2,00% Pulpa  (sin cáscara) 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
008 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA  

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
009 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
PLÁTANO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

3,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

PLÁTANO O 
BANANO 

2,50% 
Pulpa  (sin cáscara) - 
variedad bellaco o palillo 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
010 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
ARÁNDANO  

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

3,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

ARÁNDANO  2,50 % 
En pulpa o triturado (con 
cáscara) 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
011 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
AGUAJE 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

AGUAJE  4,00% 
Pulpa  (sin cáscara y sin 
pepa) 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 



 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DE ALIMENTOS QUE 
FORMAN PARTE DE LA PRESTACIÓN DEL SERVICIO 
ALIMENTARIO DEL PROGRAMA NACIONAL DE 
ALIMENTACIÓN ESCOLAR QALI WARMA 
                                                                      

 
                                                                                                

   

 

Versión Nº 01 

BEBIBLES PREPARADOS 

DE CONSUMO INMEDIATO 

Resolución Dirección 
Ejecutiva Nº D000768-
2023-MIDIS/PNAEQW 
-DE 

CÓDIGO: BEB-PC-2023 Pág. 7 de 33 
 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
012 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
CAMU CAMU 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CAMU CAMU 1,00% 
Pulpa  (con o sin cáscara) 
y sin pepa 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
013 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
CHOCOLATE 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

CHOCOLATE PARA 
TAZA 

1,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

AZÚCAR RUBIA Mín. 2,00% - Máx. 4,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
014 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
CACAO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

PASTA DE CACAO 0,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
015 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
MACA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MACA 

1,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

 AGUA 100,00% Agua potable  
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BEB-PC-
016 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
QUINUA 

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

HOJUELAS DE 
QUINUA 
PRECOCIDA 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
017 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA, 
QUINUA Y PIÑA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

3,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

HOJUELAS DE 
QUINUA 
PRECOCIDA 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

PIÑA 2,00% Pulpa  (sin cáscara) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
018 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA, 
QUINUA Y 
MARACUYÁ 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

3,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

HOJUELAS DE 
QUINUA 
PRECOCIDA 

2,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor, previa 
dilución en agua fría. 

MARACUYÁ 1,50% 
Pulpa  (sin cáscara y sin 
pepa) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Debe ser retirada previo al 
envasado 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
019 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
QUINUA 
ENTERA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

3,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

QUINUA ENTERA 2,25% 
Realizar la cocción de 
quinua por separado 
(opcional) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

 AGUA 100,00% Agua potable  
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BEB-PC-
020 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
QUINUA 
EXTRUIDA 

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

3,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

HARINA EXTRUIDA 
DE QUINUA  

2,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
021 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
KIWICHA  

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

3,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

HOJUELAS DE 
KIWICHA 
PRECOCIDA 

2,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
022 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
KIWICHA  
EXTRUIDA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

3,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

HARINA EXTRUIDA 
DE KIWICHA 

2,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
023 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA, 
KIWICHA Y 
CACAO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

3,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

HARINA EXTRUIDA 
DE KIWICHA  

2,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

PASTA DE CACAO 0,50% Disuelto en el agua 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

 AGUA 100,00% Agua potable  
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BEB-PC-
024 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
CAÑIHUA  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

3,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

HOJUELAS DE 
CAÑIHUA 

2,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
025 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA Y 
CAÑIHUA 
EXTRUIDA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

3,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

HARINA EXTRUIDA 
DE CAÑIHUA 

2,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
026 

BEBIBLE DE 
HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA, 
CAÑIHUA  Y 
CACAO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 

3,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

HOJUELAS DE 
CAÑIHUA 

2,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

PASTA DE CACAO 0,50% Disuelto en el agua 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
027 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
MAÍZ Y AVENA 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MAÍZ 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

HOJUELAS DE 
AVENA 
PRECOCIDA 1,50% 

Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA 
Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 

Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR 
Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 

Entero (retirado previo al 
envasado) 
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BEB-PC-
028 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
MAÍZ  

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MAÍZ 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
029 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
MAÍZ Y COCO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MAÍZ 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

COCO  2,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
030 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
MAÍZ Y MANÍ 
TOSTADO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MAÍZ 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

MANÍ TOSTADO  2,50% 
Adicionar triturado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
031 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
MAÍZ MORADO  

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MAÍZ MORADO 

4,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 
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CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
032 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
MAÍZ MORADO 
Y COCO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MAÍZ MORADO 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

COCO  2,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
033 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
MAÍZ MORADO  
Y MANÍ PIÑA 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MAÍZ MORADO 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

MANÍ PIÑA  2,50% Pulpa  (sin cáscara) 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
034 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
MAÍZ MORADO 
Y ALMIDÓN DE 
MAÍZ 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MAÍZ MORADO 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

ALMIDÓN DE MAÍZ 1,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

 
 
 
BEB-PC-
035 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
MAÍZ MORADO  
Y FÉCULA DE 
PAPA 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MAÍZ MORADO 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 
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FÉCULA DE PAPA 4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
036 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
MAÍZ MORADO 
Y TOCOSH 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MAÍZ MORADO 

3,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

TOCOSH DE MAÍZ 1,50% Mezclado homogéneo 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

PIÑA 1,00% Pulpa  (sin cáscara) 

MEMBRILLO 0,50% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
037 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
QUINUA 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE QUINUA 

4,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
038 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
QUINUA Y 
COCO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE QUINUA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

COCO  2,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 



 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DE ALIMENTOS QUE 
FORMAN PARTE DE LA PRESTACIÓN DEL SERVICIO 
ALIMENTARIO DEL PROGRAMA NACIONAL DE 
ALIMENTACIÓN ESCOLAR QALI WARMA 
                                                                      

 
                                                                                                

   

 

Versión Nº 01 

BEBIBLES PREPARADOS 

DE CONSUMO INMEDIATO 

Resolución Dirección 
Ejecutiva Nº D000768-
2023-MIDIS/PNAEQW 
-DE 

CÓDIGO: BEB-PC-2023 Pág. 14 de 33 
 

BEB-PC-
039 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
QUINUA Y MANÍ 
MANZANA 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE QUINUA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

MANÍ MANZANA  3,50% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
040 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
KIWICHA  

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE KIWICHA 

4,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
041 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
KIWICHA Y 
COCO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE KIWICHA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

COCO  2,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
042 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
KIWICHA Y 
MANÍ TOSTADO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE KIWICHA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

MANÍ TOSTADO  2,50% 
Adicionar triturado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 
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CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
043 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
CAÑIHUA  

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE CAÑIHUA 

4,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
044 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
CAÑIHUA Y 
COCO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE CAÑIHUA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

COCO  2,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
045 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
CAÑIHUA Y 
MANÍ TOSTADO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE CAÑIHUA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

MANÍ TOSTADO  2,50% 
Adicionar triturado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
046 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
TRIGO  

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE TRIGO  

4,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 
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CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
047 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
TRIGO Y COCO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE TRIGO  

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

COCO  2,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
048 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
TRIGO  Y MANÍ 
TOSTADO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE TRIGO  

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

MANÍ TOSTADO  2,50% 
Adicionar triturado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
049 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
CEBADA  

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE CEBADA 

4,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
050 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
CEBADA Y 
COCO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE CEBADA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 
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COCO  2,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
051 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
CEBADA  Y 
MANÍ TOSTADO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE CEBADA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

MANÍ TOSTADO  2,50% 
Adicionar triturado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
052 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
HABA  

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE HABA  

3,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
053 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
HABA Y COCO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE HABA  

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

COCO  2,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

 
 
 
 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 
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BEB-PC-
054 

HABA  Y MANÍ 
TOSTADO 

HARINA EXTRUIDA 
DE HABA  

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

MANÍ TOSTADO  2,50% 
Adicionar triturado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
055 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
ARROZ  

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA EXTRUIDA 
DE ARROZ 

4,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
056 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
ARROZ Y COCO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA EXTRUIDA 
DE ARROZ 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

COCO  2,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
057 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
ARROZ Y MANÍ 
TOSTADO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE ARROZ 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

MANÍ TOSTADO  2,50% 
Adicionar triturado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
058 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
MACA 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MACA 

3,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 
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AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
059 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
MACA Y COCO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MACA 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

COCO  3,00% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
060 

BEBIBLE DE 
HARINA 
EXTRUIDA DE 
MACA Y MANÍ 
TOSTADO 

AGUA 100,00% 

Agua potable  (considera 
el volumen de agua fría 
usado para dilución de la 
harina) 

HARINA EXTRUIDA 
DE MACA 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

MANÍ TOSTADO  3,00% 
Adicionar triturado o 
molido 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
061 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
LÚCUMA Y 
QUINUA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
LÚCUMA 

5,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

HARINA EXTRUIDA 
DE QUINUA 

2,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

 
 
 
 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
LÚCUMA Y 
KIWICHA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
LÚCUMA 

3,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 
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BEB-PC-
062 

HARINA EXTRUIDA 
DE KIWICHA 

1,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
063 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
LÚCUMA Y 
CAÑIHUA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
LÚCUMA 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

HARINA EXTRUIDA 
DE CAÑIHUA 

2,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
064 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
LÚCUMA Y CHIA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
LÚCUMA 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

HARINA 
PRECOCIDA DE 
CHIA 

1,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
065 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
LÚCUMA Y 
COCO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
LÚCUMA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

COCO  2,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
066 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
LÚCUMA Y 
MANÍ TOSTADO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
LÚCUMA 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

MANÍ TOSTADO  2,00% 
Adicionar triturado o 
molido 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 
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CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
067 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
LÚCUMA Y 
ÑUÑA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
LÚCUMA 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

HARINA EXTRUIDA 
DE ÑUÑA 

2,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
068 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
LÚCUMA Y 
AVENA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
LÚCUMA 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

HARINA EXTRUIDA 
DE AVENA 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
069 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
LÚCUMA Y 
PLÁTANO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
LÚCUMA 

5,0% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

HARINA 
PRECOCIDA DE 
PLÁTANO 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
070 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
LÚCUMA Y 
CASTAÑA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
LÚCUMA 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

HARINA 
PRECOCIDA DE 
CASTAÑA 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 
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CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
071 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
PLÁTANO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
PLÁTANO 

5,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
072 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
PLÁTANO Y 
QUINUA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
PLÁTANO 

3,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

HARINA EXTRUIDA 
DE QUINUA 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
073 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
PLÁTANO Y 
KIWICHA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
PLÁTANO 

3,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

HARINA EXTRUIDA 
DE KIWICHA 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
074 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
PLÁTANO Y 
ALMIDON DE 
MAÍZ 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
PLÁTANO 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

ALMIDÓN DE MAÍZ 0,75% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
075 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
PLÁTANO Y 
COCO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
PLÁTANO 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 
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COCO  2,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
076 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
PLÁTANO Y 
MANÍ TOSTADO 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
PLÁTANO 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

MANÍ TOSTADO  2,50% 
Adicionar triturado o 
molido 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,0% - Máx. 5,0% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
077 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
PLÁTANO Y 
ÑUÑA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
PLÁTANO 

3,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

HARINA EXTRUIDA 
DE ÑUÑA 

2,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
078 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
PLÁTANO Y 
CHOCOLATE 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
PLÁTANO 

4,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

CHOCOLATE PARA 
TAZA 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
079 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
PLÁTANO Y 
AVENA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
PLÁTANO 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

HARINA EXTRUIDA 
DE AVENA 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 
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CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
080 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
PLÁTANO Y 
ANONA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
PLÁTANO 

4,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

ANONA (PULPA) 4,00% 
En pulpa (sin cáscara) y 
sin pepa 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
081 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
PLÁTANO Y 
CASTAÑA 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
PLÁTANO 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

HARINA 
PRECOCIDA DE 
CASTAÑA 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
082 

BEBIBLE DE 
HARINA DE 
PLÁTANO Y 
ARROZ 

AGUA 100,00% Agua potable  

HARINA 
PRECOCIDA DE 
PLÁTANO 

4,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

HARINA EXTRUIDA 
DE ARROZ 

3,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
083 

BEBIBLE DE 
QUINUA 
ENTERA, PIÑA 
Y FÉCULA DE 
PAPA 

AGUA 100,00% Agua potable  

QUINUA ENTERA  5,00% 
Realizar la cocción de 
quinua por separado 
(opcional) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

PIÑA 2,00% Pulpa  (sin cáscara) 

  cáscara 

FÉCULA DE PAPA Máx. 0.5 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 
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CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
084 

BEBIBLE DE 
QUINUA 
ENTERA, PIÑA 
Y MEMBRILLO 

AGUA 100,00% Agua potable  

QUINUA ENTERA  5,00% 
Realizar la cocción de 
quinua por separado 
(opcional) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

PIÑA 2,00% Pulpa  (sin cáscara) 

MEMBRILLO 1,50% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
085 

BEBIBLE DE 
QUINUA 
ENTERA, PIÑA, 
MEMBRILLO Y 
FÉCULA DE 
PAPA 
 
 

AGUA 100,00% Agua potable  

QUINUA ENTERA  5,00% 
Realizar la cocción de 
quinua por separado 
(opcional) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

PIÑA 2,00% Pulpa  (sin cáscara) 

MEMBRILLO  1,50% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

FÉCULA DE PAPA Máx. 1.0% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
086 

BEBIBLE DE 
QUINUA 
ENTERA, 
MARACUYÁ Y 
ALMIDÓN DE 
MAÍZ 

AGUA 100,00% Agua potable  

QUINUA ENTERA  5,00% 
Realizar la cocción de 
quinua por separado 
(opcional) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

MARACUYÁ 2,00% 
Pulpa  (sin cáscara y sin 
pepa) 

ALMIDÓN DE MAÍZ 1,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
087 

BEBIBLE DE 
QUINUA 
ENTERA Y 
ARÁNDANO  

AGUA 100,00% Agua potable  

QUINUA ENTERA  5,00% 
Realizar la cocción de 
quinua por separado 
(opcional) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

ARÁNDANO  2,00% 
En pulpa o triturado (con 
cáscara) 
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CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
088 

BEBIBLE DE 
CEBADA Y 
LINAZA  

AGUA 100,00% Agua potable  

CEBADA TOSTADA 5,50% 
Retirada previo al 
envasado 

LINAZA  3,00% Adicionar entera o molida 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

BEB-PC-
089 

BEBIBLE DE 
CEBADA, 
LINAZA Y 
SABILA 

AGUA 100,00% Agua potable  

CEBADA TOSTADA 4,50% 
Retirada previo al 
envasado 

LINAZA  2,50% Adicionar entera o molida 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

SABILA 1,50% 
Gel de hojas de Sábila 
(libre de cáscara, látex y 
aloína) 

BEB-PC-
090 

BEBIBLE DE 
MAÍZ MORADO, 
PIÑA Y 
MEMBRILLO 

AGUA 100,00% Agua potable  

MAÍZ MORADO  4,00% 
Entero con o sin tusa 
(coronta); retirado previo 
al envasado 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

PIÑA 2,00% Pulpa  (sin cáscara) 

MEMBRILLO 1,00% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
091 

BEBIBLE DE 
COCO  

AGUA 100,00% Agua potable  

COCO  10,00% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
092 

BEBIBLE DE 
COCO Y OCA 

AGUA 100,00% Agua potable  

COCO  6,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

OCA 2,00% 
en pulpa, picada o 
triturada 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

AGUA 100,00% Agua potable  
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BEB-PC-
093 

BEBIBLE DE 
COCO Y AVENA 
EXTRUIDA 

COCO  6,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

HARINA EXTRUIDA 
DE AVENA  

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
094 

BEBIBLE DE 
COCO Y 
CASTAÑA 

AGUA 100,00% Agua potable  

COCO  6,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

HARINA 
PRECOCIDA DE 
CASTAÑA 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
095 

BEBIBLE DE 
COCO Y 
ALGARROBO 

AGUA 100,00% Agua potable  

COCO  6,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

HARINA DE 
ALGARROBO 
TOSTADO 

2,00% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
096 

BEBIBLE DE 
COCO, PIÑA Y 
MEMBRILLO 

AGUA 100,00% Agua potable  

COCO  6,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

MEMBRILLO 1,50% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

PIÑA 2,00% Pulpa  (sin cáscara) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
097 

BEBIBLE DE 
COCO Y FRESA 

AGUA 100,00% Agua potable  

COCO  6,50% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 
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FRESA  1,50% Pulpa con semilla 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
098 

BEBIBLE DE 
COCO Y KIWI 

AGUA 100,00% Agua potable  

COCO  6,00% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

KIWI  2,50% 
Pulpa  (sin cáscara y sin 
pepa) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
099 

BEBIBLE DE 
COCO Y 
ARÁNDANO  

AGUA 100,00% Agua potable  

COCO  7,00% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

ARÁNDANO   2,25% 
En pulpa o triturado (con 
cáscara) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
100 

BEBIBLE DE 
MANÍ Y COCO 

AGUA 100,00% Agua potable  

MANÍ TOSTADO  7,00% 
Adicionar triturado o 
molido 

COCO  3.75% 
Adicionar carne de coco 
(pulpa blanca) rallado o 
molido 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
101 

BEBIBLE DE 
MANÍ Y OCA 

AGUA 100,00% Agua potable  

MANÍ TOSTADO  6,25% 
Adicionar triturado o 
molido 

OCA 2,50% 
en pulpa, picada o 
triturada 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

AGUA 100,00% Agua potable  
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BEB-PC-
102 

BEBIBLE DE 
MANÍ Y AVENA 
EXTRUIDA 

MANÍ TOSTADO  6,25% 
Adicionar triturado o 
molido 

HARINA EXTRUIDA 
DE AVENA 

2,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC- 
103 

BEBIBLE DE 
MANÍ Y 
CASTAÑA 

AGUA 100,00% Agua potable  

MANÍ TOSTADO  6,25% 
Adicionar triturado o 
molido 

HARINA 
PRECOCIDA DE 
CASTAÑA 

2,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
104 

BEBIBLE DE 
MANÍ Y 
ALGARROBO 

AGUA 100,00% Agua potable  

MANÍ TOSTADO  6,25% 
Adicionar triturado o 
molido 

HARINA DE 
ALGARROBO 
TOSTADO 

2,50% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
105 

BEBIBLE DE 
MANÍ, 
MEMBRILLO Y 
PIÑA 

AGUA 100,00% Agua potable  

MANÍ TOSTADO  6,25% 
Adicionar triturado o 
molido 

MEMBRILLO 1,50% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

PIÑA 3,00% Pulpa  (sin cáscara) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
106 

BEBIBLE DE 
MANÍ Y FRESA 

AGUA 100,00% Agua potable  

MANÍ TOSTADO  6,25% 
Adicionar triturado o 
molido 

FRESA 1,50% Pulpa con semilla 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 
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CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
107 

BEBIBLE DE 
MANÍ Y KIWI 

AGUA 100,00% Agua potable  

MANÍ TOSTADO  6,00% 
Adicionar triturado o 
molido 

KIWI 2,50% 
Pulpa  (sin cáscara y sin 
pepa) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
108 

BEBIBLE DE 
MANÍ Y 
ARÁNDANO  

AGUA 100,00% Agua potable  

MANÍ TOSTADO  7.25% 
Adicionar triturado o 
molido 

ARÁNDANO  2,25% 
En pulpa o triturado (con 
cáscara) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
109 

BEBIBLE DE 
MARACUYÁ, 
MANGO Y 
LINAZA 

AGUA 100,00% Agua potable  

MARACUYÁ 4,00% 
Pulpa  (sin cáscara y sin 
pepa) 

MANGO 6,00% 
Pulpa  (con o sin 
cáscara);  sin pepa 

LINAZA  1,50% Adicionar entera o molida 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
110 

BEBIBLE DE 
MANZANA, 
MEMBRILLO Y 
LINAZA 

AGUA 100,00% Agua potable  

MANZANA DE 
AGUA 

6,00% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

MEMBRILLO 5,00% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

LINAZA  1,25% Adicionar entera o molida 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
111 

BEBIBLE DE 
PIÑA, 
CARAMBOLA Y 
LINAZA 

AGUA 100,00% Agua potable  

CARAMBOLA 5,00% 
Pulpa o picada, sin pepa; 
retirada previo al 
envasado 

PIÑA 5,00% 
Pulpa  (con o sin 
cáscara);  cáscara 
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retirada previo al 
envasado 

LINAZA  1,25% Adicionar entera o molida 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
112 

BEBIBLE DE 
MARACUYÁ, 
MANGO Y 
LINAZA 

AGUA 100,00% Agua potable  

MARACUYÁ  5,00% 
Pulpa  (sin cáscara y sin 
pepa) 

MANGO 5,00% 
Pulpa  (con o sin 
cáscara);  sin pepa 

LINAZA  1,25% Adicionar entera o molida 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
113 

BEBIBLE DE 
MANZANA, 
NARANJA Y 
LINAZA 

AGUA 100,00% Agua potable  

NARANJA 6,25% 
Zumo y Pulpa (sin 
cáscara y sin pepa) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

MANZANA DE 
AGUA 

1,50% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

MENTA 0,25% 
Hojas enteras, retiradas 
previo al envasado 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
114 

BEBIBLE DE 
NARANJA, 
MANZANA Y 
MENTA 

AGUA 100,00% Agua potable  

NARANJA  6,25% 
Zumo y Pulpa (sin 
cáscara y sin pepa) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

MANZANA DE 
AGUA 

2,50% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

MENTA 0,25% 
Hojas enteras, retiradas 
previo al envasado 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
115 

BEBIBLE DE 
GRANADILLA, 
MEMBRILLO Y 
ALMIDÓN DE 
MAÍZ 

AGUA 100,00% Agua potable  

GRANADILLA 6,25% 
Pulpa  (sin cáscara y sin 
pepa) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

MEMBRILLO 2,50% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 
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ALMIDÓN DE MAÍZ 0,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
116 

BEBIBLE DE 
ZANAHORIA, 
BETERRAGA Y 
LINAZA 

AGUA 100,00% Agua potable  

ZANAHORIA 6,00% En pulpa o rallado 

BETERRAGA 7,50% 
Pulpa o picada; retirada 
previo al envasado 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

LINAZA  1,25% Adicionar entera o molida 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
117 

BEBIBLE DE 
ZANAHORIA, 
MANZANA Y 
LINAZA 

AGUA 100,00% Agua potable  

ZANAHORIA 6,00% En pulpa o rallado 

MANZANA DE 
AGUA 

6,25% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

LINAZA  1,25% Adicionar entera o molida 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
118 

BEBIBLE DE 
APIO, MANZANA 
Y PIÑA 

AGUA 100,00% Agua potable  

APIO 3,00% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

MANZANA DE 
AGUA 

2,50% 
Pulpa  (con o sin cáscara)  
sin pepa 

PIÑA 3,00% 

Pulpa  (con o sin 
cáscara);  cáscara 
retirada previo al 
envasado 

ALMIDÓN DE MAÍZ 0,25% 
Adicionar cuando el agua 
rompa hervor (previa 
dilución en agua Fría) 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
119 

BEBIBLE DE 
ZANAHORIA Y 
LINAZA 

AGUA 100,00% Agua potable  

ZANAHORIA 7,50% En pulpa o rallado 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

LINAZA  1,50% Adicionar entera o molida 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 
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CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

BEB-PC-
120 

BEBIBLE DE 
YACÓN, PIÑA Y 
LINAZA 

AGUA 100,00% Agua potable  

YACÓN 5,50% 
En pulpa o rallado, sin 
cáscara 

AZÚCAR RUBIA Mín. 3,00% - Máx. 5,00% Disuelto en el agua 

PIÑA 4,00% 

Pulpa  (con o sin 
cáscara);  cáscara 
retirada previo al 
envasado 

LINAZA  1,50% Adicionar entera o molida 

CANELA ENTERA Mín. 0,08% - Máx. 0,50% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

CLAVO DE OLOR Mín. 0,005% - Máx. 0,08% 
Entero (retirado previo al 
envasado) 

Notas adicionales:  

 Los porcentajes establecidos están en función al volumen de agua utilizada para la elaboración del bebible 
(100%).  

 Las formulaciones establecidas consideran una pérdida de agua por evaporación hasta un 20% del volumen 
inicial.  

 Para el caso de hojuelas precocidas, se admite su incorporación molida o triturada. 

 Los bebibles que contienen harinas crudas deben tener un tiempo de cocción prolongado. 

 La pulpa de fruta puede ser obtenido mediante el uso de licuadora industrial, pulpeadora u otro equipo 
destinado para realizar este proceso. 
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